o —

— Udhézimet pér pérdorim
[:] Furré

Upute za uporabu

EOH2H00X s

Odnyieg Xpnong
doupvog

YnatcTBO 3a pakyBake
[Neuka

YnyTcTBO 32 ynorpeby
MehHnya

Navodila za uporabo
Pecica

X =

E] EIeCtI‘O'UX electrolux.com/register



MENDOJME PER JU
Faleminderit gé bleté njé produkt Electrolux. Ju keni zgjedhur njé produkt i cili sjell me
vete dekada té téra me pérvojé dhe risi nga profesionisté. Ky produkt gjenial dhe elegant
éshté projektuar duke ju pasur juve né mendje. Pra, sa heré qé ta pérdorni mund té
ndiheni té sigurt do t&€ merrni rezultate té shkélqyera.
Miré se vini né Electrolux.
Vizitoni fagen toné té internetit pér:
Marrjen e késhillave té pérdorimit, broshurave, informacionit pér ndregjen e

@ problemeve, shérbimin dhe riparimin:

www.electrolux.com/support
g Regjistrimin e produktit tuaj pér shérbim mé té miré:
a/ www.registerelectrolux.com

Blerjen e aksesoréve, pjeséve té€ konsumueshme dhe pjeséve origjinale t& kémbimit
’% pér pajisjen tuaj:

www.electrolux.com/shop

KUJDESI DHE SHERBIMI PER KLIENTET

Pérdorni gjithmoné pjesé origjinale kémbimi.

Kur kontaktoni Qendrén toné té Autorizuar t&€ Shérbimit, sigurohuni gé té dispononi té
dhénat e méposhtme: Modeli, PNC, numri serial.

Informacioni mund té gjendet né pllakén e specifikimeve.

VAN Paralajmérim / Té dhéna pér siguriné dhe kujdesin
@ Té dhéna t& pérgjithshme dhe késhilla
Té dhéna pér ambientin

Rezervohet mundésia e ndryshimeve.
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1. A INFORMACIONI | SIGURISE

Pérpara instalimit dhe pérdorimit té& pajisjes, lexoni me kujdes
udhézimet e ofruara. Prodhuesi nuk éshté pérgjegjés pér
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lEndimet apo démet si rezultat i instalimit apo pérdorimit té
papérshtatshém. Gjithmoné mbajini udhézimet né njé vend té
sigurt dhe ku mund té arrihen lehté pér t'iu referuar né té
ardhmen.

1.1 Siguria e fémijéve dhe personave me probleme

- Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé t&€ moshés 8 vjeg e
sipér dhe persona me aftési té kufizuara fizike, ndijimesh
ose mendore ose gé nuk kané eksperiencé dhe njohuri,
nése kéta mbahen nén mbikéqyrje ose udhézohen pér
pérdorimin e sigurt té pajisjes dhe i kuptojné rreziget e
pérdorimit. Fémijét nga nén 8 vje¢ dhe personat me aftési
té kufizuara shumé té theksuara dhe komplekse duhet té
mbahen larg nga pajisja, pérvegse kur mbahen nén
monitorim t& vazhdueshém.

- Mos lejoni gé fémijét té luajné me pajisjen.

- Mbajeni té gjithé paketimin larg nga fémijét dhe hidheni até
si¢ kérkohet.

- PARALAJMERIM: Mbajini fémijét dhe kafshét shtépiake
larg pajisjes, gjaté kohés gé ajo punon ose kur ftohet.
Pjesét e arritshme nxehen gjaté pérdorimit.

- Nése pajisja ka njé mekanizém pér siguriné e fémijéve, ai
duhet aktivizuar.

- Fémijét nuk duhet té kryejné pastrimin dhe mirémbajtjen e
pajisjes pa mbikéqyrje.

1.2 Siguria e pérgjithshme

- Vetém njé person i kualifikuar duhet ta instalojé kété pajisje
dhe té ndérrojé kabllon.

- PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Duhet té keni kujdes qé té
shmangni prekjen e elementeve ngrohése.

- Pérdorni gjithmoné doreza furre pér té hequr ose pér té
futur aksesorét ose enét pér furré.

- Pérpara mirémbaijtjes, shképuteni pajisjen nga rrjeti elektrik.

- PARALAJMERIM: Pér té€ shmangur mundésiné e goditjes
elektrike, sigurohuni gé pajisja té fiket pérpara se té
ndérroni llambén.
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- Mos e pérdorni pajisjen pérpara se ta instaloni né strukturén
inkaso.

Mos pérdorni pastrues me avull pér té pastruar pajisjen.

- Mos pérdorni pastrues gérryes té forté ose kruajtése té
mprehta metalike pér té pastruar derén prej xhami, pasi
mund té gérvishtet sipérfaqgja, gjé e cila mund té shkaktojé
krisjen e xhamit.

- Pér té shmangur rreziget elektrike, nése kablloja elektrike
éshté e démtuar, ajo duhet ndérruar nga prodhuesi, gendra
e autorizuar e shérbimit ose persona me kualifikim té
ngjashém.

Pér té hequr mbajtéset e rafteve, né fillim higni pjesén e
pérparme té€ mbajtéses sé raftit dhe pastaj pjesén e pasme
nga muret anésore. Montojini mbajtéset e rafteve né rendin
e kundert.

2. UDHEZIMET PER SIGURINE

2.1 Instalimi

PARALAJMERIM!
Vetém njé person i kualifikuar
duhet ta instalojé kété pajisje.

Higni té gjithé paketimin.
Mos instaloni ose mos pérdorni njé pajisje

Lartésia minimale e
kabinetit (Kabineti nén
lartésiné minimale té
bangos)

590 (600) mm

Gjerésia e kabinetit

560 mm

Gjerésia e kabinetit

550 (550) mm

té démtuar. Lartésia e pjesés sé 594 mm
Ndigni udhézimet e instalimit t¢ dhéna me pérparme té pajisjes
pajisjen. e
Gjithmoné béni kujdes kur e lévizni o paareg PeSCe 8¢ pasme 576 mm
pajisjen sepse éshté e réndé. Pérdorni
gjithnjé doreza sigurie dhe képuceé té Gjerésia e pjesés sé 595 mm
mbyllura. perparme té pajisjes
Mos e térhigni pajisjen nga doreza. Gjerésia e pjesés sé 559 mm
Instalojeni pajisjen né njé vend té sigurt pasme té pajisjes
2r;§ St; I[i)ne]lifts.htatshem gé plotéson kérkesat Thellésia e pajisjes 569 rmm
Ruani largésité minimale nga pajisjet dhe Thellgsia inkaso e pajisjes 548 mm
njésité e tjera. Giorési dernt h 1022
Pérpara montimit té pajisjes, kontrolloni jeresia me dersn 16 hapur mm
nése dera e furrés hapet pa pengesé. Madhésia minimale e 560x20 mm
Pajisja ka njé sistem elektrik ftohjeje. Ai hapjes sé ventilimit. Hapja
duhet té vihet né puné me ané té e vendosur né pjesén e
furnizimit me energji elektrike. pasme posht®

Gjatésia e kabllos kryesore 1500 mm
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té furnizimit. Kablloja éshté
vendosur né kéndin e
djathté té pjesés sé pasme




Vidat e montimit 4x25 mm

2.2 Lidhja elektrike

PARALAJMERIM!
Rrezik zjarri dhe goditjeje
elektrike.

Té gjitha lidhjet elektrike duhen kryer nga
njé elektricist i kualifikuar.

Pajisja duhet tokézuar.

Sigurohuni gé parametrat né pllakén e
specifikimeve té pérkojné me vlerat
elektrike té rrjetit elektrik.

Pérdorni gjithmoné njé prizé té tokézuar
té instaluar si duhet.

Mos pérdorni pérshtatés me shumé spina
dhe kabllo zgjatuese.

Sigurohuni gé t& mos démtoni prizén dhe
kabllon elektrike. Nése kablloja elektrike
duhet zévendésuar, kjo duhet béré nga
Qendra joné e autorizuar e shérbimit.
Mos i lini kabllot elektrike gé té prekin
derén e pajisjes ose t'i afrohen asaj apo
hapésirés poshté pajisjes, vecanérisht kur
éshté né puné ose dera éshté e nxehté.
Mbrojtja nga goditja e pjeséve me korrent
dhe té izoluara duhet té shtréngohet né
ményré té tillé gé té mos higet pa vegla.
Pajisjen futeni né prizé vetém né fund té
instalimit. Sigurohuni gé spina té jeté e
arritshme pas montimit té pajisjes.

Nése priza éshté e liré, mos e futni
spinén.

Mos e shképutni pajisjen nga rrjeti duke e
térhequr nga kablloja elektrike. Gjithmoné
térhigeni kabllon elektrike duke e kapur
nga spina.

Pérdorni mjetet e duhura izoluese: gelésat
mbrojtés, siguresat (siguresat qé
vidhosen duhet té higen nga foleja),
salvavitat dhe kontaktorét.

Instalimi elektrik duhet té keté njé pajisje
instaluese e cila ju lejon té shképusni
pajisjen nga rryma elektrike né té gjitha
polet. Pajisja instaluese duhet té keté njé
hapje kontakti me gjerési minimale 3 mm.
Kjo pajisje ofrohet me spiné dhe kabllo
elektrike.

Llojet e kabllove té pérshtatshme pér
instalim ose zévendésim pér Evropén:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pér pjesén e kabllos shikoni fuginé totale te
pllaka e specifikimeve. Mund t'i referoheni
gjithashtu tabelés:

Fugia totale (W) Prerje e térthorté e
kabllos (mm?)

maksimumi 1380 3x0.75

maksimumi 2300 3x1

maksimumi 3680 3x15

Teli i tokézimit (jeshil/té verdhé) duhet té jeté
2 cm mé i gjaté se telat e fazés dhe té nulit
(blu dhe kafe).

2.3 Pérdorimi

PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje, djegiesh dhe
goditjeje elektrike ose
shpérthimi.

* Kjo pajisje éshté vetém pér pérdorim
shtépiak.

* Mos i ndryshoni specifikimet e késaj
pajisjeje.

« Sigurohuni gé vrimat e ajrimit t€ mos
bllokohen.

* Mos e lini pajisjen té pamonitoruar gjaté
punés.

« Caktivizojeni pajisjen pas ¢do pérdorimi.

« Béni kujdes kur hapni derén e pajisjes
ndérkohé qé pajisja éshté né puné. Mund
té clirohet ajér i nxehté.

* Mos e pérdorni pajisjen me duar té lagura
ose kur ajo ka kontakt me ujin.

* Mos ushtroni presion mbi derén e hapur.

* Mos e pérdorni pajisjen si sipérfage pune
ose pér té mbajtur sende.

* Hapeni me kujdes derén e pajisjes.
Pérdorimi i pérbérésve me alkool mund té
krijojé njé pérzierje alkooli dhe ajri.

*  Mos lejoni gé pajisja té bjeré né kontakt
me shkéndija apo flaké té hapura kur
hapni derén.

¢ Mos vendosni produkte té€ ndezshme ose
sende té lagura me produkte t& ndezshme
brenda, prané ose mbi pajisje.
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PARALAJMERIM!
Rrezik démtimi i pajisjes.

» Pér té parandaluar démtimin ose
¢hgjyrosjen e emalit:

— mos vendosni ené furre ose objekte té
tjera drejtpérdrejt né fundin e pajisjes.

— mos fusni letér alumini drejtpérdrejt né
pjesén e poshtme té hapésirés sé
pajisjes.

— mos hidhni ujé drejtpérdrejt né
pajisjen e nxehté.

— mos lini ené té lagura dhe ushgim né
pajisje pasi té keni mbaruar gatimin.

— béni kujdes kur higni ose vendosni
aksesorét.

*  Cngjyrimi i emalimit ose i inoksit nuk
ndikon né funksionimin e pajisjes.

» Pérdorni njé tavé té thellé pér kek té
Iéngshém. Léngjet e frutave shkaktojné
njolla gé mund té jené té pérhershme.

* Kjo pajisje pérdoret vetém pér gatim. Ajo
nuk duhet té& pérdoret pér géllime té tjera,
pér shembull pér ngrohje dhome.

» Gatuani gjithmoné me derén e furrés té
mbyllur.

* Nése pajisja éshté instaluar pas njé paneli
mobilieje (p.sh. njé deré), sigurohuni qé
dera t&€ mos mbyllet asnjéheré kur pajisja
éshté né puné. Pas njé paneli t& mbyllur
mobilieje mund té akumulohet nxehtési
dhe lagéshti, té cilat mund té shkaktojné
si rrjedhim déme né pajisje, banesé apo
dysheme. Mos e mbylini panelin e
mobilies derisa pajisja té jeté ftohur
plotésisht pas pérdorimit.

2.4 Kujdesi dhe pastrimi

PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje, zjarri ose
démtimi té pajisjes.

» Pérpara se té kryeni mirémbaijtjen e
pajisjes, ¢aktivizojeni até dhe higeni nga
priza.

+ Sigurohuni gé pajisja té jeté e ftohté. Ka
rrezik gé panelet prej xhami té thyhen.

» Ndérrojini menjéheré panelet prej xhami
té derés kur jané té démtuara. Kontaktoni
gendrén e autorizuar té shérbimit.

6 SHQIP

« Tregoni kujdes kur e higni derén nga
pajisja. Dera éshté e réndé!

« Pastrojeni pajisjen rregullisht pér té
parandaluar démtimin e materialit té
sipérfages.

« Pastrojeni pajisjen me njé lecké té buté té
lagésht. Pérdorni vetém detergjente
neutrale. Mos pérdorni produkte gérryese,
materiale pastruese té ashpra, tretés ose
objekte metalike.

* Nése pérdorni spérkatés pér furrén, ndigni
udhézimet e sigurisé né paketim.

2.5 Ndrigimi i brendshém

PARALAJMERIM!
Rrezik goditjeje elektrike.

* NE& lidhje me llambat brenda produktit dhe
llambat e pjeséve té kémbimit té shitura
vegmas: Kéto llamba jané prodhuar pér
kushte ekstreme fizike né pajisjet
elektroshtépiake, si p.sh. temperaturé,
dridhje, lagéshtiré, ose jané prodhuar pér
té sinjalizuar informacion rreth statusit té&
pérdorimit té pajisjes. Ato nuk jané
prodhuar pér t'u pérdorur né aplikacione
té tjera dhe nuk jané té pérshtatshme pér
ndrigim né ambiente shtépiake.

* Pérdorni vetém llamba me té njéjtat
specifike.

2.6 Shérbimi

* Pér té riparuar pajisjen kontaktoni me
gendrén té autorizuar té shérbimit.
» Pérdorni vetém pjesé kémbimi origjinale.

2.7 Eliminimi i pajisjes

PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje ose mbytjeje.

« Shképuteni pajisjen nga rrjeti i furnizimit
me energji.

« Priteni kabllon e rrjetit elektrik prané
pajisjes dhe hidheni até.

* Higni kapésen e derés pér té parandaluar
ngecjen e fémijéve dhe té kafshéve
shtépiake brenda pajisjes.



3. INSTALIMI

Refero JMERIM! 3.1 Montimi inkaso
fer juni kapitujve pér Sigurin"_
u V0|||||||e www. be.com/el 1
wwx.zzztzbz.zgm[:::trﬂ ux

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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3.2 Sigurimi i furrés né kabinet

4. PERSHKRIM | PRODUKTIT
4.1 Pamje e pérgjithshme

E@)
~ o

Q
)
@

(o]

4.2 Aksesorét

+ Rafti me rrjeté
Pér enét e gatimit, tavat e kekéve dhe té
pjekjes.

» Tigan skare/pjekjeje

Paneli i kontrollit

Celési i funksioneve té ngrohjes
Gelési i kohématésit

Celési i kontrollit (pér temperaturén)
Simboli/treguesi i temperaturés

A Elementi ngrohés

Llamba

Bl Ventilatori

El Depozita e pastrimit me ujé

Shinat rréshqitése té rafteve, té
¢montueshme

Nivelet e furrés

Pér té pjekur ose si tavé pér té mbledhur
yndyrén.

* Tigani shumé e thellé
Pér té gatuar musaka.

5. PERPARA PERDORIMIT TE PARE

PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.
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5.1 Pérpara pérdorimit té paré

Furra mund té nxjerré eré té kege dhe tym gjaté ngrohjes paraprake. Sigurohuni gé dhoma té
jeté e ajrosur miré.

X3 =

Hapi 1 Hapi 2

Pastrimi i furrés Nxehni paraprakisht furrén bosh

1. Higni té gjithé aksesorét dhe mbajtéset e rafteve 1. Vendosni temperaturén maksimale pér funksionin:
gé mund té higen nga furra.
2. Pastroni furrén dhe aksesorét me njé copé té buté )

e N . o Koha: 1 oré.
me ujé té ngrohté dhe njé detergjent té buté. oha. 1 ore

2. Vendosni temperaturén maksimale pér funksionin:

O

Koha: 15 min.

Fikni furrén dhe prisni derisa té ftohet. Vendosni né furré aksesorét dhe mbajtéset e rafteve qé mund té higen.

6. PERDORIMI | PERDITSHEM

PARALAJMERIM! o .
Referojuni kapitujve pér siguriné. Funksionii Aplikimi
nxehjes
6.1 Ményra e caktimit: Funksioni i Ky funksion éshté projektuar pér té
nxehjes ii kursyer energjiné gjaté gatimit. Kur
. ‘_ pérdorni kété funksion, temperatura
Pjekje vent.  ng hapésirén e brendshme mund té
. o ) P me lagéshtiré  ndryshojé nga temperatura e
Hapi 1 Kthejeni gelésin e funksioneve té furrés ) ) .
P pér t%é pégr:zgjedhur njé funksion vendosur. Fugia e ngrohjes mund té
narohici jeté e reduktuar. Pér mé shumé
gronjeje. informacion, referojuni kapitullit
Hapi 2 Rrotullojeni gelésin e kontrollit pér t& “Pérdorimi i pérditshém”, “Shénime
zgjedhur temperaturén. mbi: Pjekje vent. me lagéshtiré.
Hapi 3 Kur té& pérfundojé gatimi, kthejini Pér pjekjen e kekéve me bazé
celésat né pozicionin e fikjes pér t& _ krokante dhe pér ruajtien e ushqgimit.
fikur furrén. .
Nxehtésia e
poshtme
6.2 Funksionet e nxehjes —— o
v Pér té pjekur né skaré ushqgime té
sheshta dhe pér té thekur buké.
Funksionii Aplikimi Skaré
nxehjes o - —
—_— Pér té pjekur né skaré ushgime té
Furra éshté e fikur. sheshta né sasi t& médha dhe pér té
0 thekur buké.
Skaré e
Pozicioni fikur shpejté
—_— Pér pjekjen dhe gatimin e v Pér té pjekur pica. Pér karamelizim
¥ ushqimeve me t& njgjtén N intensiv dhe njé fund krokant.
: temperaturé gatimi, duke pérdorur —  Vendosni temperaturén 230°C.
Gatimme  mé shumé se njé raft, pa pérzierjen Funksioni i
ajrim e aromave. pices
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Funksionii Aplikimi
nxehjes
— Pér té pjekur ushgimin né njé
pozicion rafti.
- Referojuni kapitullit “Kujdesi dhe
Qapm pastrimi” pér mé shumé informacion
tradicional /' rreth: Aqua Clean.
Pastrimi me
ujé

6.3 Shénime mbi: Pjekje vent. me
lagéshtiré

Ky funksion éshté pérdorur pér té& gené né
pajtim me klasin e efikasitetit dhe kérkesat e

7. FUNKSIONET E ORES

7.1 Ményra e vendosjes: Fundi i
gatimit

ekodizajnit sipas EN EU 65/2014 dhe EU
66/2014. Testet sipas EN 60350-1.

Dera e furrés duhet t&€ mbyllet gjaté gatimit
né ményré qé funksioni t& mos ndérpritet dhe
gé furra té funksionoje me efikasitetin mé té
larté t&é mundshém té energjisé.

Pér udhézimet e gatimit, shikoni kapitullin
“Udhézime dhe késhilla”, Pjekje vent. me
lagéshtiré. Pér rekomandime té pérgjithshme
rreth kursimit t& energjisé, shikoni kapitullin
“Efikasiteti i energjis€”, “Kursimi i energjisé”.

Pér té vendosur kohén e fikjes pér funksionet e furrés.

Hapi 1 Regjistroni funksionin e furrés dhe temperaturén.
Hapi 2 Rrotullojeni gelésin e kohématésit deri né fund.
Hapi 3 Rrotullojeni celésin e kohématésit pér té vendosur kohén e fikjes.
Kur pérfundon koha e vendosur, bie sinjali dhe furra fiket.
Hapi 4 Rrotullojeni celésin e funksioneve té furrés dhe c¢elésin e temperaturés né pozicionin e fikjes.

@ Pér té vendosur funksionin e nxehjes pa njé kohé gatimi té caktuar, rrotullojeni gelésin e kohématésit né

pozicionin fillestar.

8. PERDORIMI | AKSESOREVE

PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

8.1 Futja e aksesoréve

Njé dhémbézim i vogél né pjesén e sipérme
rrit siguriné. Dhémbézimet jané gjithashtu
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mjete gé parandalojné pérmbysjen. Buzét e
ngritura pérreth skarés parandalojné
rréshqitjen nga rafti.



Rafti me rrjeté:

Shtyni raftin mes shufrave udhézuese té
mbajtéses sé raftit dhe sigurohuni gé kémbét té
jené me drejtim poshté.

Tigan i thellé:
Shtyjeni tavén midis shufrave drejtuese té
mbajtéses sé raftit.

Rafti me rrjeté, Tigan i thellé:

Shtyni tavén ndérmjet shufrave udhézuese té
mbajtéses sé raftit dhe raftin me rrjeté né shufrat
udhézuese mé sipér.

@;

e

W

9. FUNKSIONET SHTESE

9.1 Ventilatori i ftohjes

Kur furra &€shté né puné, ventilatori ftohés
ndizet aktivizohet pér t'i mbajtur sipérfaget e
furrés té ftohta. Nése fikni furrén, ventilatori
ftohés mund té vazhdojé té punojé derisa té
ftohet furra.

10. UDHEZIME DHE KESHILLA

@ Referojuni kapitujve pér siguriné.

9.2 Termostati i sigurisé

Pérdorimi i pasakté i furrés ose pjesét me
defekt mund té shkaktojné mbinxehje té
rrezikshme. Pér ta parandaluar kété, furra ka
njé termostat sigurie gé ndérpret furnizimin
me energji. Furra ndizet aktivizohet pérséri
automatikisht kur bie temperatura.

10.1 Rekomandimet e gatimit

Furra ka pesé pozicione raftesh.

SHQIP 11



Numeérojini pozicionet e rafteve té furrés nga
poshté.

Furra juaj mund té pjeké apo té skugé
ndryshe nga furra juaj e méparshme. Tabelat
e méposhtme ju japin cilésimet standarde pér
temperaturén, kohén e gatimit dhe pozicionin
e raftit.

Nése nuk gjeni pérzgjedhjet pér njé receté té
veganté, kérkoni pér njé té pérafért.

Mos e vendoseni tiganin shumé té thellé né
raftin mé té ulét té furrés.

Furra ka njé sistem té veganté qé qarkullon
ajrin dhe riciklon vazhdimisht avullin. Me kété
sistem ju mund té gatuani né njé mjedis me
avull dhe ta mbani ushqgimi té buté nga
brenda dhe krokant nga jashté. Ai ul kohén e
gatimit dhe konsumin e energjisé.

Pjekja e kekéve

Mos e hapni derén e furrés para se té keté
kaluar 3/4 e kohés sé pjekjes.

Nése pérdorni dy tava pér pjekje
njékohésisht, mbajeni njé nivel bosh mes
tyre.

10.2 Pjekja dhe pjekja e forté

Gatim tradicional

Gatim me ajrim

Gatimi i mishit dhe peshkut

Pérdorni njé tavé té thellé pér ushgimet me
shumé yndyré, pér té ruajtur furrén nga
njollat & mund té& mos ikin mé.

Léreni mishin afro 15 minuta pérpara se ta
shponi, né ményré gé Iéngu t& mos derdhet
jashté.

Pér té parandaluar tymin e tepért né furré
gjaté pjekjes, hidhni pak ujé né tavén e
thellé. Pér té parandaluar kondensimin e
tymit, shtoni ujé sa heré qgé té thahet.

Kohét e gatimit
Kohét e gatimit varen nga lloji, shpeshtésia
dhe véllimi i ushqgimit.

Fillimisht, kontrolloni funksionimin e pajisjes
kur gatuani. Gjeni pérzgjedhjet mé té mira
(pérzgjedhjet e nxehtésis€, kohét e gatimit,
etj.) pér enét tuaja té gatimit, recetat dhe
sasité pérkatése kur pérdorni pajisjen.

O

(min)

(°C) (°C)
Recetat me qull t&¢ 170 2 160 3 45 -60 Formé keku
rrahur
Brumé i shkrifét 170 2 160 3 20-30 Formé keku
pér émbélsiré
Kek me gjalpé 170 1 160 1 70 - 80 Formé keku, @ 26
quméshti e krem cm
bulmeti
Strudel 175 3 150 2 60 - 80 Tavé pjekjeje
Tarté me regel 170 2 165 2 30-40 Tavé pjekjeje
Panetone, nxehni 160 2 150 2 90-120 Formé keku, @ 20
furrén bosh cm
paraprakisht
Kek me kumbulla, 175 1 160 2 50 - 60 Tavé buke
nxehni furrén
bosh paraprakisht
Biskota 140 3 140 - 150 3 30-35 Tavé pjekjeje
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% KEKE

Gatim tradicional

¥

Gatim me ajrim

I

(min)
(°C) (°C)

Biskota, dy nivele - - 140 - 150 2dhe 4 35-40 Tavé pjekjeje
Biskota, tre nivele 120 3 120 3 80 - 100 Tavé pjekjeje
Mafishe 190 3 180 3 15-20 Tavé pjekjeje
Simite, nxehni 190 3 170 3 25-35 Tavé pjekjeje
furrén bosh

paraprakisht

Ekler, njé nivel 180 2 170 2 45-70 Tavé pjekjeje
Ekler, dy nivele 160 1 150 2 110-120 Tavé pjekjeje
Tarta té sheshta 170 1 160 1 50 - 60 Tavé pjekjeje
Kek i pasur me 190 3 190 3 12-20 Tavé pjekjeje
fruta

Sandvig “Viktoria” 190 3 170 3 25-35 Tavé pjekjeje
Nxehni paraprakisht furrén bosh.

y Gatim tradicional Gatim me ajrim @ @

BUKE E ] ]
(°C) (°C)

Buké e bardhé, 190 1 190 1 60 - 70 -

1-2 copé, 0.5 kg

secila

Buké thekre, nuk 190 1 180 1 30-45 Taveé buke
nevojitet ngrohja

paraprake

Simite, 6-8 simite 230 - 250 1 230 - 250 1 10-20 Tavé pjekjeje
Pica 200 3 190 3 10-20 Tavé pjekjeje /

Tigan i thellé

Gurabije 200 3 190 3 10-20 Tavé pjekjeje

Nxehni paraprakisht furrén bosh.

Pérdorni formén e kekut.

SHQIP
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% TORTA

Gatim tradicional

I

Gatim me ajrim

(E—

(min)
(°C) (°C)
Bazé brumi, nuk 200 2 180 2 40-50
nevojitet ngrohja
paraprake
Pite me perime, nuk 200 2 175 2 45-60
nevojitet ngrohja
paraprake
Quiche 180 1 180 1 50 - 60
Lazanja 180 - 190 2 180 - 190 2 25-40
Kaneloni 180 - 190 2 180 - 190 2 25-40
Pérdorni raftin me rrjeté.
@ Gatim tradicional Gatim me ajrim @
3 Je w
(°C) (°C)
Mish lope 200 2 190 2 50-70
Mish derri 180 2 180 2 90 - 120
Vig 190 2 175 2 90 - 120
Rosto vigi angleze, e 210 2 200 2 50 - 60
pjekur pak
Rosto vici angleze, e 210 2 200 2 60-70
pjekur mesatarisht
Rosto vigi angleze,e 210 2 200 2 70-75
pjekur miré
@ Gatim tradicional Gatim me ajrim @
E o
(°C) (°C)
Shpatull derri, me 180 2 170 2 120 - 150
|&kuré
Kérce derri, 2 copé 180 2 160 2 100 - 120
Kofshé gengji 190 2 175 2 110 - 130
Pulé e ploté 220 2 200 2 70 -85
Gijeldeti i ploté 180 2 160 2 210 - 240
Rosé e ploté 175 2 220 2 120 - 150
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@ Gatim tradicional Gatim me ajrim @
MISH

I IS

(°C) (°C)
Paté e ploté 175 2 160 1 150 - 200
Lepur, i preré né copa 190 2 175 2 60 - 80
Lepuriegér, i preré né 190 2 175 2 150 - 200
copa
Fazan i ploté 190 2 175 2 90 - 120

@ﬂ Gatim tradicional Gatim me ajrim @

PESHK ](—__ ](___ i)

(°C) (°C)
Trofté / Krap deti, 3 - 4 190 2 175 2 40-55
peshk
Ton / Salmon, 4 - 6 fileto 190 2 175 2 35-60
10.3 Skaré

Nxehni paraprakisht furrén bosh.
Pérdorni nivelin e katért té furrés.
Pigni né skaré me temperaturé maksimale.

P soarn O O

(min) (min)

Njéra ané Ana e 2-té
Biftek fileto, 4 copé 0,8 12-15 12-14
Biftek vigi, 4 copé 0,6 10-12 6-8
Salsice, 8 - 12-15 10-12
Kotéleta derri, 4 copé 0,6 12-16 12-14
Pulé, gjysmé, 2 1 30-35 25-30
Qebapg, 4 - 10-15 10-12
Gjoks pule, 4 copé 0,4 12-15 12-14
Qofte, 6 0,6 20-30 -
Fileto peshku, 4 copé 0,4 12-14 10-12
Sandvicé té thekur, 4 - 6 - 5-7 -
Buké e thekur, 4 - 6 - 2-4 2-3

SHQIP
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10.4 Dehidrimit - Gatim me ajrim

Mbulojini tabakaté me letér antiyndyré ose
letér furre.

Pér rezultate mé té mira, ndalojeni furrén né
gjysmén e kohés sé tharjes, hapni derén dhe
|éreni té ftohet pér njé naté pér té pérfunduar
tharjen.

Pér 1 tavé pérdorni nivelin e treté té furrés.

Pér 2 tava pérdorni nivelin e paré dhe té
katért té furrés.

D rerne O

(°C) (h)
Fasule 60-70 6-8
Speca 60-70 5-6

@ PERIME

5 O

(°C) (h)
Zarzavate pér supé 60-70 5-6
Kérpudha 50 - 60 6-8
Eréza 40 - 50 2-3

Vendosni temperaturén né 60 - 70 °C.

O

%ﬁ FRUTA

(h)
Kumbulla 8-10
Kajsi 8-10
Feta molle 6-8
Dardha 6-9

10.5 Pjekje vent. me lagéshtiré - aksesorét e rekomanduar

Pérdorni tava dhe ené té erréta dhe joreflektuese. Ato e thithin mé miré nxehtésiné se enét me

ngjyré té celur dhe reflektuese.

Tasa geramike

Tavé pér bazé

Tavé pice Tavé gatimi - -
pandispanje
E errét, joreflektuese E errét, joreflektuese Qefamlkg_ E errét, joreflektuese
) . ) . 8 cm diametér, 5 ) .
28 cm diametér 26 cm diametér cm lartési 28 cm diametér

10.6 Pjekje vent. me lagéshtiré

Pér rezultate optimale ndigni sugjerimet e
listuara né tabelén mé poshté.

% e

Je

O

(°C) (min)

Role té émbla, 12 tavé pér pjekje ose tavé e 175 3 40 - 50
copé thellé

Roleta, 9 copé tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 35-45
thellé
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O

(°C) (min)
Picé e ngriré, 0,35 kg rafti rrieté 180 2 45 -55
Role biskotash tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 30-40
thellé
Embélsiré “Brownie”  tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 45 -50
thellé
Sufle, 6 copé tasa geramike né raftin e telit 190 3 45 -55
Bazé pandispanjé tavé baze pandispanje néraft 180 2 35-45
teli
Sandvig “Viktoria” tavé pjekjeje mbi raft me rrjet¢ 170 2 35-50
Peshk i zier, 0,3 kg tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 35-45
thellé
Peshk i ploté, 0,2 kg  tavé pér pjekje ose tavé e 180 3 25-35
thellé
Fileto peshku, 0,3 kg tavé pice mbi raft teli 170 3 30-40
Mish i zier, 0,25 kg tavé pér pjekje ose tavé e 180 3 35-45
thellé
Shashlik, 0,5 kg tavé pér pjekje ose tavé e 180 3 40 - 50
thellé
Kukit, 16 copé tavé pér pjekje ose tavé e 150 2 30-45
thellé
Amareta, 20 copé tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 45 -55
thellé
Kek né kupa, 12 copé tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 30-40
thellé
Embélsira pikante, 16 tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 35-45
copé thellé
Biskota me kore té tavé pér pjekje ose tavé e 150 2 40 - 50
shkrifét, 20 copé thellé
Byrek i hapur, 8 copé tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 30-40
thellé
Zarzavate, té ziera, tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 35-45
0,4 kg thellé
Oméleté vegjetariane tavé pice mbi raft teli 180 3 35-45
Zarzavate tavé pér pjekje ose tavé e 180 4 35-45

mesdhetare, 0,7 kg thellé

10.7 Informacion pér institutet e
testimit

Testet sipas IEC 60350-1.

SHQIP
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a=m
¥ B8 = E@&
\ o
(°C)  (min)

Keké té Gatim Tavé 3 170 20-30 -
vegjél, 20 tradicional piekjeje
COpE pér
tepsi
Keké té Gatim me ajrim  Tavé 3 150 - 20-35 -
vegjél, 20 piekjeje 160
copé pér
tepsi
Keké té Gatim me ajrim  Tavé 2dhe4 150 - 20-35 -
vegjél, 20 piekjeje 160
Copé pér
tepsi
Embélsiré Gatim Rafti me 2 180 70-90 -
me mollé, 2 tradicional rrieté
tava @20
cm
Embélsiré Gatim me ajrim  Rafti me 2 160 70-90 -
me mollé, 2 rrieté
tava @20
cm
Pandispanjé Gatim Rafti me 2 170 40 - 50 Ngroheni furrén
, formé keku tradicional rrieté paraprakisht pér 10
@26 cm minuta.
Pandispanjé Gatim me ajrim  Rafti me 2 160 40-50 Ngroheni furrén
, formé keku rrieté paraprakisht pér 10
@26 cm minuta.
Pandispanjé Gatim me ajrim  Rafti me 2dhe4 160 40-60 Ngroheni furrén
, formé keku rrieté paraprakisht pér 10
@26 cm minuta.
Biskota Gatim me ajrim  Tavé 3 140 - 20 - 40 -

piekjeje 150
Biskota Gatim me ajrim  Tavé 2dhe4 140- 25-45 -

piekjeje 150
Biskota Gatim Tavé 3 140 - 25-45 -

tradicional piekjeje 150

Buké e Skaré Rafti me 4 maks. 2 - 3 minuta njera  Ngroheni furrén
thekur, 4 - 6 rrieté ané; 2 - 3 minuta  paraprakisht pér 3
copé ana tjetér minuta.

18 SHQIP



o=m
¥ 8 = EB&
\ Lru
(°C) (min)
Qofte lope,  Skaré Rafti rrjeté 4 maks. 20-30 Vendosni raftin me
6 copé, 0,6 dhe tava e rrieté né nivelin e
kg kullimit katért dhe tavén e

kullimit né nivelin e
treté té furrés.
Rrotullojeni ushgimin
pasi té keté kaluar
gjysma e kohés sé
gatimit.

Ngroheni furrén
paraprakisht pér 3
minuta.

11. KUJDES

| DHE PASTRIMI

PARALAJMERIM!

Referojun

11.1 Shénime

<

i kapitujve pér siguriné.

mbi pastrimin

Pastroni pjesén e pérparme té furrés me njé copé té buté me ujé té ngrohté dhe njé
detergjent té buté. Pastroni dhe kontrolloni guarnicionin e derés rrotull kornizés sé hapésirés
sé brendshme.

Pérdorni njé solucion pastrues pér té pastruar sipérfaget metalike.

Agjentét e
pastrimit

Pastroni njollat me njé detergjent té buté.

—<

Pastrojeni hapésirén e brendshme pas ¢do pérdorimi. Grumbullimi i yndyrés ose mbetjeve té
tiera mund té shkaktojé zjarr.

[

Né furré ose né panelet e dyerve prej xhami mund té kondensohet lagéshti. Pér té ulur
kondensimin, Iéreni furrén té punojé pér 10 minuta para gatimit. Mos e ruani ushgimin né
furré pér mé shumé se 20 minuta. Thajeni brendésiné me njé lecké té buté pas ¢cdo

Pérdorimi i T erl

pérditshém pérdorimi.
Pastrojini té gjithé aksesorét pas ¢do pérdorimi dhe lérini té thahen. Pérdorni njé lecké té

& J g p p J
< buté me ujé té ngrohté dhe detergjent té buté. Mos i pastroni aksesorét né lavastovilje.
— ] 9 9] p J

Mos i pastroni aksesorét gé nuk ngjisin duke pérdorur pastrues agresivé ose objekte me
majé té mprehté.

Aksesorét

11.2 Ményra e
rafteve

Higni mbajtéset e
furrén.

hegjes: Mbajtéset e

rafteve pér té€ pastruar
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Hapi 1 Fikni furrén dhe prisni derisa té ftohet.

Hapi 2 Térhigni pjesén ballore t& mbajtéses
nga pareti anésor.

Jﬁ[

Hapi 3 Térhigni pjesén e pasme té mbajtéses 1 | T
sé rafteve jashté paretit anésor dhe __4 Ob
higeni. / ‘ - = N~
0 |=p 7 L
Hapi 4 Montojini mbajtéset e rafteve né 9 ‘2 alg
rendin e kundért %Z -
N~
=3
11.3 Ményra e pérdorimit: Pastrimi
me uje Hapi 2 Vendosni funksionin: E]
Kjo Proceduré EaSt'_‘.imi pérdor Iag.e:Sht"iré pér Hapi 3 Vendosni temperaturén né 90 °C.
hegjen e yndyrés sé mbetur dhe pjeséve
ushgimore nga furra. Hapi 4 Léreni furrén té punojé pér 30 minuta.
Hapi 5 Fikni furrén.
Hapi 1 Derdhni ujé né relievin e hapésirés sé
brendshme: 300 ml. Hapi 6 Prisni derisa furra té jeté ftohur. Thajeni

brendésiné me njé lecké té buté.

11.4 Ményra e heqjes dhe e instalimit: Dera

Dera e furrés éshté e pérbéré nga dy panele xhami. Mund té higni derén e furrés dhe panelin e
brendshém prej xhami pér ta pastruar. Lexoni té gjithé udhézimin "Hegja dhe instalimi i derés"

pérpara se té higni panelet prej xhami.
KUJDES!

Mos e pérdorni furrén pa panelet prej xhami.

Hapi 1 Hapeni derén plotésisht dhe mbani té dyja
menteshat.
Hapi 2 Ngrini dhe rrotulloni levat plotésisht mbi té

dyja mentesha.
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Hapi 3 Mbylleni derén e furrés deri né gjysmé né
pozicionin e paré té hapjes. Mé pas ngrini
dhe térhigeni pérpara dhe higeni derén nga
vendi.

Hapi 4 Vendoseni derén mbi njé lecké té buté né
njé sipérfage té& géndrueshme.

Hapi 5 Kapeni kornizén (B) né buzén e sipérme té
derés nga té dyja anét dhe shtyjeni nga
brenda pér té gliruar mbértheckén.

Hapi 6 Térhigeni kornizén e derés pérpara pér ta
hequr.
Hapi 7 Mbajeni panelin prej xhami té derés nga

pjesa e sipérme dhe nxirreni jashté me
kujdes. Sigurohuni qé xhami té rréshqasé
jashté mbéshtetéseve krejtésisht.

Hapi 8 Pastrojini panelet prej xhami me ujé dhe
sapun. Thajini me kujdes panelet prej xhami.
Mos i pastroni panelet e xhamit né
lavastovilje.

Hapi 9 Pas pastrimit, instaloni panelin prej xhami
dhe derén e furrés.

Zona e afishimit duhet té€ vendoset pérballé anés sé
brendshme té derés. Sigurohuni gé pas instalimit
sipérfagja e kornizés sé panelit prej xhami né zonat e
afishimit t& mos jeté e ashpér kur e prekni.

Kur instalohet sakté korniza e derés kércet.
Sigurohuni gé té instaloni panelet e brendshme té
xhamit si¢ duhet né vendet e tyre.

11.5 Ményra e ndérrimit: Llamba

PARALAJMERIM!
Rrezik goditjeje elektrike.
Llamba mund té jeté e nxehté.

Llambén halogjene kapeni gjithmoné me njé

peceté pér té evituar djegien e mbetjeve té
yndyrshme mbi llambé.

SHQIP
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Pérpara se té zévendésoni llambén e furrés:

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3
Fikni furrén. Prisni derisa furra té Shképuteni furrén nga priza e Vendosni njé pélhuré né fund té
jeté ftohur. korrentit. zgavrés.

Llamba e pasme

Hapi 1 Rrotullojeni kapakun e llambés pér ta hequr.

Hapi 2 Pastroni mbulesén prej xhami.

Hapi 3 Ndérroni llambén me njé llambé té pérshtatshme gé i reziston nxehtésisé 300 °C.
Hapi 4 Montoni kapakun prej xhami.

12. ZGJIDHJA E PROBLEMEVE

PARALAJMERIM!

Referojuni kapitujve pér siguring. Problemi Kontrolloni nése...

Llamba nuk punon. Llamba éshté djegur.

12.1 Si té veprojmé nése...
N& cdo rast qé nuk pérfshihet né kété tabele, | 12.2 Té dhéna pér shérbimin

ju lutemi kontaktoni me njé gendér t& Nése nuk e gjeni dot vet& njé zgjidhje,
autorizuar shérbimi. kontaktoni shitésin tuaj oseme njé gendér
shérbimi té autorizuar.

Reaenl I ) TS Té dhénat e nevojshme pér gendrén e

Furra nuk nxehet. Eshté djegur siguresa. shérbimit ndodhen né etiketén e
 — " — parametrave. Etiketa e specifikimeve gjendet
Guarnicioni i derés éshté  Mos e pérdorni furrén. . P .. PP ..
i démtuar. Kontaktoni me njé gendér ne koml.zer.l ba”o.r.e te hape_s_lr_es sé furrés.
t& autorizuar shérbimi. Mos e higni pllakén e specifikimeve nga
pjesa e brendshme e furrés.

Pérfundimi i gatimit - nuk  Vendosni: Pérfundimi i
éshté vendosur. gatimit. Shikoni
“Funksionet e orés”.

Rekomandojmé qé ju t'i shkruani té dhénat kétu:

Modeli (MOD.) e

Numriiproduktit (PNC)

Numriserial (S.N.) e
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13. EFIKASITETI ENERGJETIK

13.1 Informacioni i produktit dhe Fleta e informacionit té produktit*

Emri i furnitorit Electrolux

Identifikimi i modelit EOH2HO00X 949496273
Indeksi i efikasitetit energjetik 95.3

Klasi i efikasitetit té energjisé A

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi tradicional

0.93 kWh/cikeél

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi me ventilim

0.81 kWh/cikeél

Numri i zgavrave

1

Burimi i nxehtésisé Elektriciteti
Volumit 721

Lloji i furrés Furré inkaso
Masa 27.0 kg

* Pér Bashkimin Evropian sipas Rregulloreve té BE-sé 65/2014 dhe 66/2014.
Pér Republikén e Bjellorusisé sipas STB 2478-2017, Shtojca G; STB 2477-2017, Anekset A dhe B.

Pér Ukrainén sipas 568/32020.

Kategoria e efikasitetit t& energjisé nuk aplikohet pér Rusiné.

EN 60350-1 - Pajisje shtépiake gatimi me energji elektrike - Pjesa 1: Diapazonet, furrat, furrat me avull dhe skarat

- Ményrat e vlerésimit t& performancés.

13.2 Kursimi i energjisé:

Furra ka disa karakteristika gé ju
ndihmojné té kurseni energji
gjaté gatimit té pérditshém.

Sigurohuni gé dera e furrés té jeté e mbyllur
kur furra éshté né puné. Mos e hapni derén e
furrés shumé shpesh gjaté gatimit. Mbajeni
guarnicionin e derés té pastér dhe sigurohuni
qé té jeté i fiksuar miré né vend.

Pérdorni ené metalike pér t& pérmirésuar
kursimin e energjisé.

Kur éshté e mundur, mos e ngrohni
paraprakisht furrén pérpara se té gatuani.

Mbajini periudhat e pushimit mes gatimeve
sa mé té shkurtra gé té jeté e mundur kur
pérgatisni pak gatime njékohésisht.

Gatimi me ventilator
Kur éshté e mundur, pérdorni funksionet e
gatimit me ventilator pér té kursyer energji.

Nxehtésia e mbetur

Kur gatimi zgjat mé shumé se 30 minuta,
reduktoni temperaturén e furrés né minimum,
3 - 10 minuta pérpara pérfundimit t&€ gatimit.
Nxehtésia e mbetur brenda furrés do té
vazhdojé té gatuajé.

Pérdoreni nxehtésiné e mbetur pér té
ngrohur gatimet e tjera.

Mbajtja e ushgimeve té ngrohta

Zgjidhni cilésimin mé té ulét t&€ mundshém té
temperaturés pér té pérdorur nxehtésiné e
mbetur dhe pér ta mbajtur ushqgimin té
ngrohté.

Pjekje vent. me lagéshtiré
Funksion i projektuar pér té kursyer energjiné
gjaté gatimit.
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14. CESHTJE QE LIDHEN ME AMBIENTIN

A . R
Ricikloni materialet me simbolin £, dhe elekironike. Mos hidhni pajisiet e

Vendoseni ambalazhin te kontejnerét e shénuara me simbolin & e mbeturinave
riciklimit nése ka. Ndihmoni né mbrojtjen e shtépiake. Ktheni produktin né pikén lokale té
mjedisit dhe shéndetit t& njerézve dhe né riciklimit ose kontaktoni me zyrén komunale.

riciklimin e mbetjeve té pajisjeve elektrike

24 SHaQIP



Zadrzava se pravo na izmjene.

SADRZAJ

1. INFORMACIJE O SIGURNOSTL. ..ttt ettt ee e 25
2. SIGURNOSNE UPUTE ... oottt ettt ettt ettt e e e ee e 26
B POSTAVLUANUIE ... ettt ettt ettt 29
4. OPIS PROIZVODA. ...ttt et ettt ettt ee e en e 31
5. PRIJE PRVE UPOTREBE. ..... .o ieee ettt ettt ee e 31
6. SVAKODNEVNA UPORABA. ... oottt ettt e e eee e 32
7 FUNKCIIE SATA oo ettt ettt et ettt e e e eee s 33
8. KORISTENUJE PRIBORA. ...ttt ettt ee et ee e en e 33
9. DODATNE FUNKCIJE ...t ettt ee e 34
LIS\ VA | = TSSO 34
11. ODRZAVANUIE | CISCENUE. ... oot 42
12. OTKLANJANJIE POTESKOCA ... oot 45
13. ENERGETSKA UCINKOVITOST ..ttt oottt ettt ee e ee e 45

1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procitajte
isporucene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koji su rezultat neispravnog postavljanja
ili koriStenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom
mjestu za buducu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca od 8 godina i starija i osobe
smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih moguénosti ili
osobe koje ne raspolazu iskustvom ili znanjem ako su pod
nadzorom osobe odgovorne za njihovu sigurnost i rade po
uputama koje se odnose na sigurno koristenje uredaja te
razumiju uklju¢ene opasnosti. Bez stalnog nadzora djeca
mlada od 8 godina i osobe s vrlo visokim i slozenim
invaliditetom ne smiju upotrebljavati ovaj ureda;.
Ne dopustite djeci da se igraju s uredajem.

- Sva pakiranja drzite izvan dohvata djece i odlazite ih na
odgovarajuci nacin.
UPOZORENUJE: Djeci i kuénim ljubimcima ne dozvoljavajte
priblizavanje uredaju dok je u radu ili dok se hladi. Dostupni
dijelovi postaju vrudéi tijekom uporabe.
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- Ako uredaj ima sigurnosno zaklju€avanje za zastitu djece,

morate ga aktivirati.

Bez nadzora djeca ne smiju Cistiti uredaj i provoditi
odrzavanje koje izvrSava korisnik.

1.2 Op¢éa sigurnost

Kvalificirana osoba mora postaviti ovaj uredaj i zamijeniti

kabel.

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Pazite da ne dodirujete

grijace.

Prilikom vadenja ili stavljanja pribora ili posuda obavezno

koristite rukavice.

Uredaj iskljucite iz elektricne mreze prije bilo kakvog

odrzavanja.

UPOZORENUJE: Prije zamjene zarulje provijerite je li uredaj
iskljuCen kako biste izbjegli mogucnost strujnog udara.

- Ne koristite uredaj prije postavljanja u ugradbeni ormaric.

- Za CiS¢enje uredaja ne upotrebljavajte uredaje za parno

Ciséenje.

Nemojte koristiti agresivna abrazivna sredstva za Cis¢enije ili
ostre metalne strugace za CiS¢enje stakla na vratima
pecnice jer mogu ostetiti povrsinu, a to moze dovesti do

loma stakla.

- Ako je kabel napajanja ostecen, proizvodac, ovlasteni
servisni centar ili slicno kvalificirana osoba mora ga
zamijeniti kako bi se izbjegla opasnost od strujnog udara.

- Za skidanje vodilica plitica najprije povucite prednji dio
vodilice, a zatim straznji dio dalje od bocnih stijenki. Vodilice
polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Instalacija

UPOZORENUJE!
Samo kvalificirana osoba smije
postaviti ovaj uredaj.

Odstranite svu ambalazu.
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Ne postavljajte i ne koristite osteéeni
uredaj.

Slijedite upute za postavljanje isporu¢ene
s uredajem.

Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite
pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite
zastitne rukavice i zatvorenu obucu.
Uredaj ne povlacite za rucku.



» Ugradite uredaj na sigurno i prikladno
mjesto koje udovoljava zahtjevima
instalacije.

+ Odrzavajte minimalnu udaljenost od
drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.

» Prije montaze provjerite otvaraju li se
vrata pecnice bez ogranicenja.

» Uredaj je opremljen elektricnim sustavom
hladenja. Mora se koristiti s elektricnim
napajanjem.

Minimalna visina ormari¢a
(Minimalna visina ormari¢a
ispod radne ploce)

590 (600) mm

Sirina ormarica 560 mm

Dubina ormari¢a 550 (550) mm

Visina prednje strane ure- 594 mm
daja

Visina straznje strane ure- 576 mm
daja

Sirina prednje strane ure- 595 mm
daja

Sirina straznje strane ure- 559 mm
daja

Dubina proizvoda 569 mm
Ugradna dubina uredaja 548 mm
Dubina s otvorenim vratima 1022 mm
Minimalna veli¢ina ventila- 560x20 mm
cijskog otvora. Otvor smje-

Sten na dnu straznje strane

Duzina prikljuénog kabela. 1500 mm
Kabel je smjesten u des-

nom kutu straznje strane

Vijci za montazu 4x25 mm

2.2 Spajanje na elektriénu mrezu

UPOZORENJE!
Opasnost od pozara i strujnog
udara.

» Svako povezivanje s elektricnom mrezom
treba izvrsiti kvalificirani elektricar.

» Uredaj mora biti uzemljen.

» Provjerite jesu li parametri na natpisnoj
plocici kompatibilni s elektri¢nim
vrijednostima mreznog napajanja.

+ Uvijek koristite pravilno montiranu utinicu
sa zastitom od strujnog udara.

» Ne Koristite adaptere s viSe utiCnica i
produzne kabele.

» Pazite da ne ostetite utikac i kabel
napajanja. Ako je potrebno zamijeniti
elektrini kabel, to mora izvrsiti ovlasteni
servisni centar.

* Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje
ili dode blizu vrata uredaja ili nisi ispod
uredaja, posebice kada radi ili su vrata
vruéa.

» Zastita od strujnog udara dijelova pod
naponom i izoliranih dijelova mora biti
priévr§¢ena na takav nacin da se ne moze
ukloniti bez alata.

« Utikac kabela napajanja ukljucite u
uti€nicu tek po zavrSetku postavljanja.
Provijerite postoji li nakon montaze pristup
utikacu.

* Ako je uti¢nica labava, nemojte
prikljucivati utikac.

* Ne povlacite kabel napajanja kako biste
izvukli utikac iz uticnice. Uvijek uhvatite i
povucite utikac.

« Koristite samo odgovarajuce izolacijske
uredaje: automatske sklopke, osigurace
(osigurace na uvrtanje izvaditi iz lezista),
sklopke i releje zemnog spoja.

« Elektri¢na instalacija mora imati izolacijski
uredaj koji vam omogucuje isklju¢ivanje
uredaja iz elektricne mreze na svim
polovima. |zolacijski uredaj mora imati
kontakte s otvorom minimalne Sirine 3
mm.

« Ovaj uredaj ima glavni utikac i kabel za
napajanje.

Vrste kabela primjenjive za instalaciju ili
zamjenu, za Europu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Za presjek kabela pogledajte ukupnu snagu
na natpisnoj plocici. Takoder mozete
pogledati tablicu:

Ukupna snaga (W) Presjek kabela

(mm?)
maksimalno 1380 3x0.75
maksimalno 2300 3x1
maksimalno 3680 3x15

Uzemljenje (zeleno-zuti vodi€) mora biti 2 cm
dulje od vodi¢a faze i nule (smedi i plavi
vodici).

HRVATSKI 27



2.3 Primjena

UPOZORENJE!
Opasnost od ozljede, opeklina,
strujnog udara ili eksplozije.

» Ovaj uredaj namijenjen je iskljucivo
upotrebi u domacinstvu.

» Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.

» Pazite da otvori za ventilaciju nisu
blokirani.

» Uredaj ne ostavljajte bez nadzora dok
radi.

* Iskljucite uredaj nakon svake upotrebe.

» Budite oprezni prilikom otvaranja vrata
uredaja u radu. Oslobada se vruéa para.

* Ne upravljajte uredajem vlaznim rukama
ili kada je u doticaju s vodom.

* Ne pritiS¢ite otvorena vrata.

» Uredaj ne koristite kao radnu povrsinu ili
za Cuvanije stvari.

» Pazljivo otvarajte vrata. Koristenje
sastojaka koji sadrze alkohol moze
izazvati mijeSanje alkohola i zraka.

 |Iskre ili otvoreni plamen ne smiju doci u
dodir s uredajem kada otvarate vrata.

* Ne stavljajte zapaljive predmete ili
predmete namocene zapaljivim
sredstvima u, pored ili na uredaj.

UPOZORENJE!
Postoji opasnost od ostec¢enja
uredaja.

» Da biste sprijecili oSte¢enje ili promjenu
boje emajla:

— ne stavljajte izravno na dno uredaja
posude ili druge predmete.

— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno
na dno u unutras$njosti uredaja.

— ne stavljajte vodu izravno u vrugi
uredaj.

— ne drzite vlazne posude i hranu u
uredaju nakon zavrSetka kuhanja.

— budite oprezni prilikom vadenja ili
postavljanja pribora.

+ Gubitak boje emajla ili nehrdajuceg celika
nema utjecaj na performanse uredaja.

» Za vrlo vlaZzne kolace Koristite duboku
posudu. Voéni sokovi mogu izazvati
pojavu mrlja koje mogu biti trajne.

» Ovaj uredaj namijenjen je iskljucivo
kuhanju. Ne smije se koristiti za druge
namjene, primjerice grijanje prostorije.

» Uvijek pecite sa zatvorenim vratima
pecnice.
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Ako je uredaj postavljen iza neke ploce
(npr. vrata) osigurajte da vrata nikad nisu
zatvorena dok uredaj radi. Toplina i viaga
mogu se nakupiti iza takve ploce i
uzrokovati naknadna oStecenja uredaja,
kucista ili poda. Ne zatvarajte plocu dok
se uredaj potpuno ne ohladi nakon
uporabe.

2.4 Odrzavanje i €iS¢enje

UPOZORENJE!
Postoji opasnost od ozljede,
vatre ili oStec¢enja uredaja.

Prije odrzavanja uredaj iskljucite a utika¢
izvucite iz utiCnice mreznog napajanja.
Provjerite je li uredaj hladan. Postoji
opasnost od puknuca staklenih ploca.
Staklene plocCe vrata odmah zamijenite
kada su oSteéene. Obratite se ovlastenom
servisnom centru.

Pazite pri uklanjanju vrata s uredaja.
Vrata su teSka!

Uredaj redovito oCistite kako biste
sprijeCili propadanje materijala povrsine.
Uredaj ocistite vlaznom mekom krpom.
Koristite samo neutralne deterdzente.
Nikada ne koristite abrazivna sredstva,
abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili
metalne predmete.

Ako koristite rasprsivac za CiS¢enje
pecnice, slijedite sigurnosne upute na
ambalazi.

2.5 Unutarnje osvjetljenje

UPOZORENJE!
Opasnost od elektri¢nog udara.

Sto se tiGe Zarulje(a) unutar ovog
proizvoda i rezervnih zarulja koje se
prodaju zasebno: Ove Zarulje namijenjene
su da izdrze ekstremne fiziCke uvjete u
kucanskim uredajima, poput temperature,
vibracija, vlage ili namijenjene su
signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge
primjene i nisu pogodne za osvjetljenje u
kuéanstvu.

Koristite samo Zarulje s istim
specifikacijama.



2.6 Usluga

» Za popravak uredaja kontaktirajte
ovlasteni servis.

» Koristite samo originalne rezervne
dijelove.

2.7 Odlaganje

UPOZORENJE!

Opasnost od ozljede ili guSenja.

3. POSTAVLJANJE

UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

« IskopcCajte uredaj iz napajanja.

» Odrezite kabel napajanja blizu uredaja i

odlozite ga.

« Uklonite bravu na vratima kako biste
sprijecCili zatvaranje djece ili kuénih
ljubimaca u uredaju.

3.1 Ugradivanje u ugradbene
ormarice

°Y T b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N
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\
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(*mm)
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3.2 Priévrséivanje pecénice za
kuhinjski ormarié
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4. OPIS PROIZVODA

4.1 Op¢i pregled
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4.2 Dodatna oprema

Resetka za pecenje

Za posude za kuhanje, kalupe za pecenje
kolac¢a i mesa.

Plitica za rostiljanje/pecenje

5. PRIJE PRVE UPOTREBE

UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

5.1 Prije prve upotrebe

~Jofol~foln)-

8]
El

Upravljacka plo¢a

Regulator funkcija pecnice
Regulator mjeraca vremena
Okretni programator (za temperaturu)
Indikator/simbol temperature
Grijac

Zarulja

Ventilator

Spremnik za CiScenje vodom
Nosac polica, uklonjivo
Polozaiji police

Moze se koristiti za pe€enje kolaca i mesa
ili kao posuda za sakupljanje masnoce.
Vrlo duboka plitica za pecenje

Za musaku.

Tijekom prethodnog zagrijavanja peénica moze stvarati neugodan miris i dim. Pobrinite se da
se soba prozraCuje.

R

Korak 1

Korak 2

Ocistite pecnicu

Prethodno zagrijte praznu peénicu
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1. Uklonite sav pribor i sve uklonjive nosace polica iz
pecnice.

2. Pecnicu i pribor o¢istite mekom krpom, mlakom vo-

dom i blagim deterdzentom.

Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju:
=]

Vrijeme: 1 h.

Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju:

i}

Vrijeme: 15 min.

Iskljucite pecnicu i pricekajte da se ohladi. Vratite pribor i uklonjive nosacge polica u pecnicu.

6. SVAKODNEVNA UPORABA

UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

6.1 Kako postaviti: Funkciju
pecénice

1. korak Okerenite regulator funkcija pecnice za
odabir funkcije pec¢nice.

2. korak Okrenite kontrolni regulator za odabir
temperature.

3. korak Kad kuhanje zavrsi, da biste iskljucili

pecnicu, okrenite regulatore na polozaj
isklju¢eno.

6.2 Funkcije pec¢nice

Funkcija Aplikacija
pecnice

0 Pecnica je isklju¢ena.
Polozaj "Isklj."

—_— Za przenije ili przenje i pecenje hra-
Y ne za koju je potrebna ista tempera-
— tura na jednom ili viSe polozaja re-
Kuhanje zra-  getki za pecenje, bez mijesanja miri-
kom sa.

I_ Ta funkcija napravljena je za ustedu

Y energije tijekom kuhanja. Kad kori-
V‘— . stite tu funkciju, temperatura u unu-
Vlazno pece-  tragnjosti moze se razlikovati od po-
ne stavljene temperature. Snaga zagri-
javanja moze se smanijiti. Za viSe in-
formacija pogledajte poglavlje "Sva-

kodnevna uporaba", Napomene o:

Vlazno pecenje.
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Funkcija Aplikacija
pecnice
Za pecenje kolaca s hrskavijom do-
njom stranom i konzerviranje namir-
nica.
Doniji grija¢
vv Za roéstiljanje tankih komada hrane i
pripremu tosta.
Rostilj
—_— Za rostiljanje tankih komada hrane u
v L. o . .
vecim koli¢inama i pripremu tosta.
Veliki rostilj
vvv Za pecenje pizze. Za intenzivno
Y tamnjenje i hrskavo dno. Tempera-
turu postavite na 230 °C.
Funkcija za
pizzu
— Za pecenje i przenje hrane na jed-
nom polozaju police.
- Pogledajte poglavije "Odrzavanije i
Konvencional-  ¢jgéenje" za vise informacija o: Cis-
no pecenje /  ¢enje vodom.
Ciscenje vo-
dom

6.3 Napomene o: Vlazno pecenje

Ova funkcija koristena je za uskladivanje s
razredom energetske ucinkovitosti i
zahtjevima ekoloskog dizajna u skladu s EU
65/2014 i EU 66/2014. Ispitivanja prema EN
60350-1.

Vrata pecnice moraju biti zatvorena tijekom
pecenja tako da se funkcija ne ometa i da
pecnica radi s najviSom moguc¢om
energetskom ucinkovitoScu.

Za upute za kuhanje pogledajte poglavlje
"Savjeti i preporuke", Vlazno pecenje. Za



opce preporuke za ustedu energije
pogledajte poglavlje "Energetska
ucinkovitost", Usteda energije.

7. FUNKCIJE SATA

7.1 Kako postaviti: Kraj kuhanja

Za podeSavanje vremena iskljucivanja funkcija peénice.

1. korak Podesite funkciju peénice i temperaturu.
2. korak Okerenite tipku tajmera do kraja.
3. korak Okrenite tipku tajmera za postavljanje vremena iskljucivanja.

Kada se postavljeno vrijeme zavrsi, signal se oglasi i pe¢nica se iskljucuje.

4. korak Prekidac¢ za funkcije pec¢nice i regulator temperature okrenite u polozaj isklju¢eno.

@ Da biste postavili funkciju pe¢nice bez postavljenog vremena kuhanja, okrenite tipku tajmera u pocetni polo-
zaj.

8. KORISTENJE PRIBORA

mjera protiv prevrtanja. Visoki obod oko

1
UPOZORENJE! police sprje¢ava klizanje posuda s police.

Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

8.1 Umetanje dodataka

Mala udubljenja na vrhu povecavaju
sigurnost. Te udubine ujedno su i dodatna

Mreza za pecenje:
Gurnite mrezu izmedu vodilica nosaca police i pro-
vjerite jesu li nozZice okrenute prema dolje.

/l/%
%
)

N
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Duboka plitica:
Gurnite pladanj za pe¢enje izmedu vodilica police.

—

Mreza za pecenje, Duboka plitica:
Gurnite pekac za pecivo izmedu vodilica na nosa-
¢u police i mreze za pec€enje na vodilicama iznad.

=
=

M

9. DODATNE FUNKCIJE

9.1 Ventilator za hladenje

Kad pecnica radi, ventilator za hladenje
automatski se ukljucuje da ohladi povrSine
pecnice. Ako iskljucite pecnicu, ventilator za
hladenje moze nastaviti s radom dok se
pecnica ne ohladi.

10. SAVJETI

Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

10.1 Preporuke za kuhanje

Pecnica ima pet razina polica.

Brojite polozaje polica od dna peénice.

Va$a pecénica moze peéi ili prziti drugacije od
pecnice koju ste imali ranije. Tablice ispod

prikazuju standardne postavke temperature,
vremena kuhanja i polozaja police.

Ako ne mozete naci postavke za posebni
recept, potrazite onaj koji mu je sli¢an.
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9.2 Sigurnosni termostat

Neispravan rad pecnice ili komponente u
kvaru mogu uzrokovati opasno pregrijavanje.
Kako bi se to sprijecilo, paénica ima
sigurnosni termostat koji prekida napajanje.
Pecnica se ponovno automatski uklju€uje ¢im
se temperatura snizi.

Ne stavljajte iznimno duboke plitice na
najnizu policu.

Pecnica ima poseban sustav pomoc¢u kojega
zrak cirkulira i para se stalno reciklira. S tim
sustavom mozete kuhati u parnom okoliSu i
odrzati hranu mekanom iznutra a hrskavom
izvana. On smanjuje vrijeme kuhanja i
potroSnju energije.

Pecenje kolaca
Ne otvarajte vrata pecnice prije isteka 3/4
postavljenog vremena kuhanja.

Ako koristite dvije posude za pecCenje
istovremeno, ostavite jednu praznu razinu
izmedu njih.



Pecenje mesa i ribe

Koristite duboku pliticu za vrlo masnu hranu
kako biste sacuvali pe¢nicu od mrlja koje
mogu biti trajne.

Ostavite meso otprilike 15 minuta prije
rezanja tako da se sok ne iscijedi.

Kako biste sprijecili stvaranje prevelike
koli¢ine dima tijekom pecenja, u duboku
pliticu dodajte malo vode. Za sprjeCavanje
kondenzacije dima, dodajte vode sbaki put
nakon $to se osusi.

10.2 Pecenje i przenje

Konvencionalno pe-

Kuhanje zrakom

Vremena pripreme
Vremena pripreme ovise o vrsti,
konzistentnosti i volumenu hrane.

U pocetku pratite tijek kuhanja. Pronadite
najbolje postavke (postavka topline, vrijeme
pripreme itd.) za vase posude, recepte i
koli¢ine tijekom koristenja uredaja.

cenje
TE min
1= e ™
(°C) (°C)
Recepti s tu¢enim 170 2 160 3 45 -60 Kalup za torte
tijestom
Prhko tijesto 170 2 160 3 20-30 Kalup za torte
Kola¢ sa sirom i 170 1 160 1 70-80 Kalup za torte, @
maslacem 26 cm
Strudel 175 3 150 2 60 - 80 Posuda za pece-
nje
Torta s pekme- 170 2 165 2 30-40 Posuda za pece-
zom nje
Boziéni kolac, 160 2 150 2 90 - 120 Kalup za torte, @
prethodno zagrijte 20 cm
praznu peénicu
Kola¢ sa $ljivama, 175 1 160 2 50 - 60 Kalup za kruh
prethodno zagrijte
praznu peénicu
Keksi 140 3 140 - 150 3 30-35 Posuda za pece-
nje
Keksi, dvije razine - - 140 - 150 2i4 35-40 Posuda za pece-
nje
Keksi, tri razine 120 3 120 3 80 - 100 Posuda za pece-
nje
Puslice 190 3 180 3 15-20 Posuda za pece-
nje
Peciva, prethodno 190 3 170 3 25-35 Posuda za pece-
zagrijte praznu nje
pecnicu
Ekleri, jednaraz- 180 2 170 2 45-70 Posuda za pece-
ina nje
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% TOR-

Konvencionalno pe-
cenje

Kuhanje zrakom

TE min
i e ™
(°C) (°C)
Ekleri, dvije razine 160 1 150 2 110 - 120 Posuda za pece-
nje
Male vocne pite 170 1 160 1 50 - 60 Posuda za pece-
nje
Bogata vo¢na tor- 190 3 190 3 12-20 Posuda za pece-
ta nje
Sendvi¢ Victoria 190 3 170 3 25-35

Posuda za pece-
nje

Prethodno zagrijte praznu pecnicu.

yKRUH |

Konvencionalno pe-
cenje

Kuhanje zrakom

O

®

PIZZA min
1= e ™
(°C) (°C)
Bijeli kruh, 1 -2 190 1 190 1 60 - 70 -
komada, 0,5 kg
za svaki komad
Razeni kruh, pret- 190 1 180 1 30-45 Kalup za kruh
hodno zagrijava-
nje nije potrebno
Krusna peciva, 6 - 230 - 250 1 230 - 250 1 10-20 Posuda za pece-
8 pecivo nje
Pizza 200 3 190 3 10-20 Posuda za pece-
nje / Duboka pliti-
ca
Pogacice 200 3 190 3 10-20 Posuda za pece-

nje

Prethodno zagrijte praznu pecnicu.

Koristite kalup za torte.

=

Zapecena jela s tjeste- 200 2

Konvencionalno pecenje

ROZATE
I

(°C)

ninom, prethodno za-
grijavanje nije potreb-

no

(°C)
180

Kuhanje zrakom

(E—

O

(min)

40 -50

36 HRVATSKI



% ROZATE

Konvencionalno pecenje

k B E

Kuhanje zrakom

(min)
(°C) (°C)
Pita od prhkog tijestas 200 2 175 2 45 -60
povréem, prethodno
zagrijavanje nije po-
trebno
Bureci 180 1 180 1 50 - 60
Lasagne 180 - 190 2 180 - 190 2 25 - 40
Cannelloni 180 - 190 2 180 - 190 2 25-40
Koristite mrezu za pecenje.
@ Konvencionalno pecenje Kuhanje zrakom @
ME
" I o
(°C) (°C)
Govedina 200 2 190 2 50-70
Svinjetina 180 2 180 2 90 - 120
Teletina 190 2 175 2 90 - 120
Englesko govede pe- 210 2 200 2 50-60
¢enje, slabo pec¢eno
Englesko govede pe- 210 2 200 2 60 -70
¢enje, srednje pec¢eno
Englesko govede pe- 210 2 200 2 70-75
¢enje, dobro peceno
@ Konvencionalno pecenje Kuhanje zrakom @
I e o
(°C) (°C)
§vinjska lopatica, s ko- 180 2 170 2 120 - 150
zom
Svinjska koljenica, 2 180 2 160 2 100 - 120
komada
Janjeci but 190 2 175 2 110 - 130
Cijelo pile 220 2 200 2 70-85
Cijela purica 180 2 160 2 210 - 240
Cijela patka 175 2 220 2 120 - 150
Cijela guska 175 2 160 1 150 - 200
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@ MESO

Konvencionalno pecenje

(S

Kuhanje zrakom

(S

O

(min)
(°C) (°C)
Kunié¢, isjecen na ko- 190 2 175 2 60 - 80
made
Zec, isjecen na koma- 190 2 175 2 150 - 200
de
Cijeli fazan 190 2 175 2 90 -120
@(l Konvencionalno pecenje Kuhanje zrakom @
RIBA

I e o

(°C) (°C)
Pastrva / Komaréa, 3 - 4 190 2 175 2 40-55
ribe
Tunjevina / Losos, 4 - 6 fi- 190 2 175 2 35-60

leta

10.3 Rostilj

Prethodno zagrijte praznu pecnicu.

Koristite Cetvrti poloZaj police u pecnici.

Rostilj na maksimalnoj postavci temperature.

@ ROSTILJ

(min)
jedna strana

O

(min)
druga strana

Fileti odrezaka, 4 komada 0.8 12-15 12-14
Govedi biftek, 4 komada 0.6 10-12 6-8
Kobasice, 8 - 12-15 10-12
Svinjedi kotleti, 4 komada 0.6 12-16 12-14
Pile, polovica, 2 1 30-35 25-30
Kebabi, 4 - 10-15 10-12
Pile¢a prsa, 4 komada 0.4 12-15 12-14
Hamburgeri, 6 0.6 20-30 -

Riblji file, 4 komada 0.4 12-14 10-12
Tost sendvici, 4 - 6 - 5-7 -

Tost, 4 -6 - 2-4 2-3

38 HRVATSKI



10.4 Dehidracija - Kuhanje zrakom
Pekace prekrijte masnim papirom ili papirom @ . @
za pecenje. POVRCE
Za bolji rezultat, iskljucite pe¢nicu na pola (*C) (h)
vremena susenja, otvorite vrata i pustite je da Povrée za juhu 60 - 70 5.6
se hladi jednu no¢, da biste dovrsili suSenje.
i . L Gljive 50 - 60 6-8
Za 1 pekac korstite treci polozaj police u — —
pecnici. Zacinsko bilje 40 - 50 2-3
Za 2 pekaca koristite prvi i Cetvrti poloZaj Postavite temperaturu na 60 - 70 °C.
police.
Q) , @ & VOCE @
POVRCE (h)
°C h ;
() (M) Sljive 8-10
Grah 60 - 70 6-8
Marelice 8-10
Paprike 60-70 5-6
Jabuke izrezane na ploske 6-8
Kruske 6-9

10.5 Vlazno pecenje - preporu¢eni dodaci

Koristite tamne i nereflektiraju¢e posude i spremnike. Imaju bolju apsorpciju topline od svjetle
boje i reflektiraju¢eg posuda.

\/ Ramekin posude

Tava za pizzu Posuda za peéenje Kalup za flan

Keramika
Promjer 8 cm, visi-
na5cm

Tamni, nereflektirajuci Tamni, nereflektirajudi
Promjer 28 cm Promjer 26 cm

Tamni, nereflektirajudi
Promjer 28 cm

10.6 Vlazno pecenje

Za najbolje rezultate slijedite preporuke
navedene u tablici ispod.

¥ = 5 I O

(°C) (min)
Slatka peciva, 12 ko-  pekac za pecivo ili plitica s cje- 175 3 40 - 50
mada dilom
Pecivo-kiflice, 9 ko- pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 2 35-45
mada dilom
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¥ o= B I
\ o
(°C) (min)

Pizza, smrznuta, 0,35 reSetka za pecenje 180 2 45 -55

kg

Rolada pekac za pecivo ili plitica s cje- 170 2 30-40
dilom

Brownie pekac za pecivo ili plitica s cje- 170 2 45 -50
dilom

Sufle, 6 komada keramicki kalupi na reSetkiza 190 3 45 -55
pecenje

Biskvitna podloga za  podloga za flan na resetki za 180 2 35-45

flan pecenje

Sendvi¢ Victoria posuda za pecenje na reSetki 170 2 35-50
za pecenje

PosSiranariba, 0,3 kg  pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 2 35-45
dilom

Riba, 0,2 kg pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 3 25-35
dilom

Riblji file, 0,3 kg pizza na reSetki za pecenje 170 3 30-40

PosSirano meso, 0,25 pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 3 35-45

kg dilom

Razniji¢, 0,5 kg pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 3 40 - 50
dilom

Kolaci¢i, 16 komada  pekac za pecivo ili plitica s cje- 150 2 30-45
dilom

Kolaci¢i s bademima, pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 2 45 -55

20 komada dilom

Muffini, 12 komada pekac za pecivo ili plitica s cje- 170 2 30-40
dilom

Slani kola¢, 16 koma- pekac za pecivo ili plitica s cje- 170 2 35-45

da dilom

Sitni prhki kolaci, 20  pekac za pecivo ili plitica s cje- 150 2 40 - 50

komada dilom

Tortice, 8 komada pekac za pecivo ili plitica s cje- 170 2 30-40
dilom

Povrce, posirano, 0,4 pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 2 35-45

kg dilom

Vegetarijanski omlet  pizza na reSetki za pe¢enje 180 3 35-45

Mediteransko povrée, pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 4 35-45

0,7 kg

dilom

10.7 Informacije za ustanove za

testiranje

Provjere prema IEC 60350-1.
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o=m

¥ 8 = EB&
\ o
(°C) (min)

Sitni kola¢i, Konvencionalno Pekac za 3 170 20 -30 -
po 20 na pli- pecenje pecivo
tici
Sitni kola¢i, Kuhanje zra- Pekac za 3 150 - 20-35 -
po 20 na pli- kom pecivo 160
tici
Sitni kola¢i, Kuhanje zra- Pekac za 2i4 150 - 20-35 -
po 20 na pli- kom pecivo 160
tici
Pita od jabu- Konvencionalno Mreza za 2 180 70-90 -
ka, 2 kalupa pecenje pecenje
@20 cm
Pita od jabu- Kuhanje zra- Mreza za 2 160 70-90 -
ka, 2 kalupa kom pecenje
@20 cm
Biskvit, ka-  Konvencionalno Mreza za 2 170 40 - 50 Pecénicu prethodno za-
lup za torte  pecenje pecenje grijte 10 minuta.
@26 cm
Biskvit, ka-  Kuhanje zra- Mreza za 2 160 40-50 Pecnicu prethodno za-
lup za torte  kom pecenje grijte 10 minuta.
@26 cm
Biskvit, ka-  Kuhanje zra- Mreza za 2i4 160 40 - 60 Pecnicu prethodno za-
lup za torte  kom pecenje grijte 10 minuta.
@26 cm
Prhko tijesto  Kuhanje zra- Pekac za 3 140 - 20-40 -

kom pecivo 150
Prhko tijesto Kuhanje zra- Pekac za 2i4 140 - 25-45 -

kom pecivo 150
Prhko tijesto Konvencionalno Pekac¢ za 3 140 - 25-45 -

pecenje pecivo 150
Tost, 4 -6 Rostilj Mreza za 4 maks. 2 -3 minute prva  Pecnicu prethodno za-
komada pecenje strana; 2 - 3 minu-  grijte 3 minute.

te druga strana
Govedi bur-  Rostilj ReSetkaza 4 maks. 20-30 Stavite reSetku za pe-
ger, 6 koma- pecenje i ¢enje na Cetvrtu razinu
da, 0,6 kg posuda za a posudu za sakuplja-
sakupljanje nje masnoce na tre¢u
masnoce razinu u pecnici. Preo-

krenite hranu kad pro-
de pola postavljenog
vremena kuhanja.
Pecnicu prethodno za-
grijte 3 minute.
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11. ODRZAVANJE | CISCENJE

UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

11.1 Napomene o €iS¢enju

<

Sredstva za ¢is-
¢enje

Prednju stranu pecnice ogistite mekom krpom namo¢enom u mlaku vodu i blagim deterdZen-
tom. Ogistite i provjerite brtvu na vratima oko okvira unutrasnjosti pecnice.

Za ¢iséenje metalnih povrsina koristite otopinu za ¢isc¢enje.

Mrlje ocistite blagim deterdzentom.

=

Unutradnjost pecnice ocistite nakon svake uporabe. Nakupljanje masti ili drugih ostataka
moze uzrokovati pozar.

[

Vlaga se moze kondenzirati u pec¢nici ili na staklima vrata. Za smanjenje kondenzacije, uklju-
Cite pe¢nicu da radi barem 10 minuta prije kuhanja. Ne ¢uvajte hranu u pec¢nici dulje od 20

Svakodnevna  minyta. Nakon svake uporabe osusite unutrasnjost mekanom krpom.
uporaba
Y Nakon svake upotrebe ogistite svu dodatnu opremu i pustite da se osusi. Koristite meku krpu
hd namocenu u toplu vodu i blagi deterdZent. Pribor ne perite u perilici posuda.

Z24

Dodatna oprema

Ne ¢istite pribor s neprijanjaju¢im povr§inama pomocu abrazivnih sredstava za Ciséenje ili
predmeta s o$trim rubovima.

11.2 Kako ukloniti: Nosaci police

Kako biste ocistili pecnicu, skinite nosace

police.

1. korak Iskljucite peénicu i pricekajte da se
ohladi.

2. korak Predniji dio nosac¢a police povucite da-
ljie od boc¢ne stijenke. t
7 (
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3. korak Straznji dio nosaca police povucite s
boc¢ne stijenke i uklonite ga.

4. korak Nosace police vratite na mjesto obr-
nutim redoslijedom.

|

11.3 Kako koristiti: Ciséenje vodom

Ovaj postupak ¢iscenja koristi paru za

uklanjanje masnoce i ostataka hrane iz

pecnice.

1. korak Ulijte vodu u udubinu u unutrasnjosti:
300 ml.

2. korak

Postavite funkciju: E]

11.4 Kako ukloniti i postaviti: Vrata

3. korak Postavite temperaturu na 90 °C.

4. korak Pustite pecénicu da radi 30 min.

5. korak Iskljucite pecnicu.

6. korak Pricekajte dok se pecnica ne ohladi.

Unutras$njost osusite mekanom krpom.

Vrata pecnice sastoje se od dvije staklene plo¢e. MoZete skinuti vrata peénice i unutarnju
staklenu ploCu kako biste ih ocistili. Prije nego Sto uklonite staklene ploce, procitajte cijele

upute "Skidanje i postavljanje vrata".
OPREZ!

Pecnicu ne upotrebljavajte bez staklenih ploca.

1. korak Potpuno otvorite vrata i drzite obje Sarke.
2. korak Podignite i potpuno okrenite poluge na obje-
ma Sarkama.

3. korak Zatvorite vrata peénice napola, do prvog po-
loZaja. Zatim podignite i povucite vrata pre-
ma naprijed i izvadite ih iz lezZiSta.

4. korak Stavite vrata na stabilnu povrsinu zasticenu
mekom krpom.
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5. korak

Uhvatite okvir (B) na gornjem rubu vrata s
dvije strane i pritisnite prema unutra kako bi-
ste oslobodili kopcu.

6. korak

Povucite okvir vrata prema naprijed kako bi-
ste ga skinuli.

7. korak

Drzite staklenu plo¢u vrata za gornji rub i
pazljivo je izvucite. Provijerite je li staklo pot-
puno iskliznulo iz lezZista.

8. korak

Staklene ploc¢e odistite sapunom i vodom.
Pazljivo osusite staklene ploc¢e. Staklene plo-
¢e ne perite u perilici posuda.

9. korak

Nakon ¢i$¢enja, postavite staklene ploce i
vrata pecnice.

Zona s tiskom mora biti okrenuta prema unutrasnjoj
strani vrata. Nakon postavljanje provjerite da povrsina
okvira staklene ploce na dijelovima s tiskom nije gru-
ba na dodir.

Kada se pravilno postavi, okvir vrata klikne.
Osigurajte da unutarnju staklenu ploc¢u postavite

ispravno

na mjesto.

11.5 Kako zamijeniti: Zarulju

UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog udara.
Zarulja moze biti vruca.

Uvijek drzite halogenu Zarulju krpom kako
biste sprijecili izgaranje naslaga masti na
zarulji.

Prije zamjene zarulje:

1. korak 2. korak 3. korak

Iskljucite pecnicu. Pri¢ekajte dok se Iskljucite pecnicu iz
pecnica ne ohladi. pajanja. krpu.

elektricnog na-  Na dno unutradnjosti peénice stavite
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Straznja zarulja

1. korak Okrenite stakleni poklopac zarulje i skinite ga.

2. korak Ocistite stakleni poklopac.

3. korak Zamijenite zarulju odgovaraju¢om zaruljom koja je otporna na toplinu od 300 °C.
4. korak Postavite stakleni poklopac.

12. OTKLANJANJE POTESKOCA

UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa
sigurnosnim uputama.

12.1 Sto ugéiniti ako ...

U bilo kojem slucaju koji nije uklju¢en u ovu
tablicu obratite se ovlastenom servisnom
centru.

Problem Provjerite...

Pecnica se ne zagrijava.  Osigurac je pregorio.

Brtva na vratima je oste-
¢ena. Kontaktirajte ovlasteni

servisni centar.

Nemoijte koristiti pecnicu.

Preporucujemo da podatke zapisete ovdje:

Model (MOD.)

Problem Provjerite...

Kraj pecenja - nije po-
stavljeno. Pogledajte poglavlje

"Funkcije sata".

Postavite: Kraj pecenja.

Svijetlo ne radi. Svjetlo je pregorjelo.

12.2 Servisni podaci

Ako sami ne mozete pronaci rieSenje
problema, obratite se vasem zastupniku
iliovlaStenom servisu.

Podaci potrebni za servis nalaze se na

nazivnoj plo€ici. Nazivna plocica nalazi se na

prednjem okviru unutrasnjosti pe¢nice. Ne
vadite nazivnu plo€icu iz unutrasnjosti
peénice.

Broj proizvoda (PNC)

Serijski broj (S.N.)

13. ENERGETSKA UCINKOVITOST

13.1 Podaci o proizvodu i List s podacima o proizvodu*

Naziv dobavljaca Electrolux
Identifikacija modela EOH2HO00X 949496273
Indeks energetske ucinkovitosti 95.3

A

Klasa energetske ucinkovitosti

Potrosnja energije sa standardnim opterecenjem, konvencionalni

nacin rada

0.93 kWh/ciklusu
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PotroSnja energije sa standardnim optere¢enjem, rad s ventilato-

rom

0.81 kWh/ciklusu

Broj prostora za pecenje

1

Izvor topline

Elektri¢na struja

Zapremnina

721

Vrsta pecnice

Ugradbena peénica

Masa

27.0 kg

* Za Europsku uniju prema EU Uredbama 65/2014 i 66/2014.
Za Republiku Bjelorusiju prema STB 2478-2017, Dodatak G; STB 2477-2017, Prilozi Ai B.

Za Ukrajinu prema 568/32020.

Klasa energetske ucinkovitosti nije primjenjiva u Rusiji.

EN 60350-1 - Kucanski elektridni uredaji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, peénice, parne pecnice i rostilji - Metode

za mjerenje izvedbi.

13.2 Usteda energije

Uvjerite se da su vrata pecnice zatvorena
dok pecnica radi. Tijekom pecenja ne
otvarajte vrata pec¢nice precesto. Brtvu vrata
odrzavaijte Cistom i uvjerite se da je dobro
pricvr§éena.

Da biste povecali ustedu energije, koristite
metalno posude.

Peénica sadrzi znacajke koje
vam pomazu Stedjeti energiju
tijekom svakodnevnog pecenja.

Kad je to moguce, ne zagrijavajte unaprijed
pecnicu prije pecenja.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela,
vremenske razmake izmedu pecenja drzite
Sto krac¢ima.

Pecenje s ventilatorom
Ako je moguce, koristite funkcije pe€enja s
ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.

14. BRIGA ZA OKOLIS

Reciklirajte materijale sa simbolom ff:)
Ambalazu za recikliranje odlozite u prikladne
spremnike. Pomozite u zastiti okolisa i
ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada
od elektri¢nih i elektroni¢kih uredaja. Uredaje
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Preostala toplina

Kad je vrijeme pecenja duze od 30 minuta,
3-10 minuta prije zavrSetka peenja smanjite
temperaturu pec¢nice na minimum. Preostala
toplina u pec¢nici nastavit ¢e pedéi.

Koristite preostalu toplinu za zagrijavanje
ostale hrane.

Odrzavanje hrane toplom

Za koriStenje preostale topline i odrzavanje
hrane toplom, odaberite najnizu mogucu
temperaturu.

Vlazno pecenje
Ta funkcija napravljena je za usStedu energije
tijekom pecenja.

oznacene simbolom E ne bacajte zajedno s
kucnim otpadom. Proizvod odnesite na
lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte
nadleznu sluzbu.
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1.

AN TIAHPO®OPIEZ INA THN AZOQAAEIA

Mpiv a1Td TNV £yKATAOTACN KAI TN XPHON TNG OUOKEUNG,
OIaBACTE TTPOTEKTIKA TIG TTAPEXOPEVES 00nyieg. O
KATOOKEUAOTNG BEV €ival UTTEUOUVOC VIO TUXOV TPAUPOTIONOUG
N NMIEG TTOU €ival aTToTEAETPA AavBaapEvng EyKaTAOTAONG I
xpnong. Na QuAGoOETe TTAVTA QUTEG TIG 00NYieg O€ Eva
QO0QAAEG HEPOG PE EUKOAN TTPOCRAACN yia MEAAOVTIKN ava@opd.

1.

1 Ao@aA&ia TTaIdiwyv Kal EUTTaBwyV aTtépwyv

- H ouokeun autr) ptropei va xpnaigotroinBei arro Taidia

NAIKIOG 8 €TWV Kal Avw Kal atTd ATOUA PE PEIWMIEVES
OWWATIKES, AITONTNPIOKES ) TIVEUPATIKEG OUVATOTNTEG N
ENNEIYN EPTTEIPIAG KAl YVWONG, €AV ETTIBAETTOVTAI I £XOUV
AGBel 0dnYieg OXETIKA PE TN XPAON TNG OUTKEUNG ME AT@OAAN
TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTou gvexovTal. MNaidid
NAIKIAg PHIKPOTEPNG TwV 8 ETWV KAl ATOUA E EKTEVEIG KAl
TTEPITTAOKEG AVATTNPIES TTPETTEI VA TTAPAPEVOUV PAKPIA ATTO
TN OUOKEUN, EKTOC aV ETTIBAETTOVTAI GUVEXWG.

- Mnv agnvete Ta TTaudia va Trai(ouv PE TN GUOKEUN.
- QuAdaoeTe OAa Ta UAIKG CUOKEUOTIAG JOKPIA ATTO Ta TTaIdId

KAl aTTOPPIYPTE Ta KATAAANAQ.

- MPOEIAOMNOIHZH: Kpartdre Ta TTaudid kai Ta karoikidia wa

MOKPIA aTTd Tr OUOKEUN OTaV AEITOUPYEi N OTav YuxeTal. Ta
TTpo0RAacIpa HEpN BeppaivovTal KaTa Tn Xpnaon.

- Edav n guokeun diab¢Tel diatagn acealciag yia maidia, 6a

TTPETTEI VA EivVAl EVEPYOTTOINUEVN.

- Ta aidid dev TTPETTEI VA EKTEAOUV TOV KOBAPIOHUO Kal TN

1.

guvTAPNON TTOU EKTEAEI O XPrOTNG OTN CUOKEUN XWPIG
ETTIBAEWN.
2 N'evikéG TTANPOPOPIEG YIA TRV ACPAAEIN

- H eykaraoTaon auTthg TNG OUCKEUNG Kal N avTIKATaoTaon

TOU KOAWOSIOU TTPETTEI VA EKTEAEITAI JOVO ATTO KATAAANAQ
KATOAPTIOUEVO ATOWO.

- MPOEIAOMNOIHZH: H guokeur kal Ta TTpoaBAaiya pepn NG

48

BeppaivovTal Kata Tn xpenaon. Xpelaletal TTpogoxn yia va punv
ayyiceTe TIC QVTIOTACEIG.
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XPNOIYOTTOIEITE TTAVTA YAVTIO POUPVOU OTAV OPAIPEITE I
EI0AYETE £CAPTAMATA | TKEUN.

[Mpiv atrd OTToIadNTTOTE EPYATia GUVTAPNONG, ATTOCUVOEETE
TN GUOKEUN aTTO TNV TTPICA.

MPOEIAOTMOIHZH: BeBaiwBeite 611 N guokeun ival
QTTEVEPYOTTOINKEVN TTPOTOU QVTIKATATTHTETE TOV AQUTTITAPA
yia TNV atro@uyn moavoTnTag NAEKTPOTTANEIaG.

Mn XPNOIYOTTOIEITE TN CUCOKEUN TTPOTOU TNV TOTTOBETHOETE
TNV KATOOKEUN EVTOIXITUOU.

Mn XpPnOIUOTTOIEITE ATUOKABAPIOTH YIa TOV KABAPIOUO TNG
OUOKEUNG.

Mn XpNOILOTTOIEITE I0XUPA AEIQVTIKA KABAPIOTIKA 1 AIXMNPES
METAAAIKEG EUATPEG YIA va KABApPITETE TN YUAAIVN TTOPTA,
KABOTI UTTOPEI va Xapagouv TNV ETTIPAVEIA KOl QUTO YTTOPEI
va TTPOKaAETEI Bpauan Tou yYuaAlou.

Edv To KaAwdio Tpo@odoaiag £xel UTTOOTEI POOPES, Ba
TTPETTEI VA QVTIKATAOTOBEI ATTO TOV KATAOKEUAOTH, TO
E¢ouaiodotnuevo Kévipo ZEpRIC ) Eva KataAAnAa
KATOPTIOPEVO ATOPO, WATE VA ATTOPEUXOEI TUXOV KivOUVOg
a1TO TO NAEKTPIKO PEUNAL.

Mo va aQaIpeTETE Ta OTNPIYHMOTA OXOPWYV, TTPWTA TPARNETE
TO PTTPOCTIVO AKPO TOU OTNPIYHMATOS OXAPAC KAl KATOTTIV TO
TTiow AKPO aTTd Ta TTAQIVA TOIXWHATA. TOTTOBETHTTE TIG
TTAEUPIKEG OXAPEG OTN BE0N TOUG, AKOAOUBWVTAG TNV
TTapatravw d1adIkaagia Pe TNV avTioTpoen OEIpa.

2. OAHIIEZ T'IA THN AZOAAEIA
21 EVKdeGTGGn XPNOIUOTIOIEITE TTAVTA YAVTIA agpaAeiag
Kal KAEIoTA TTaTTOUTalA.
MPOEIAOMOIHEH! * Mnv TpaBare Tn uokeur| atmo T Aapn.
H eyKaTAOTOON QUTAS TNG . Tonoeerr']qTe ™m OUOKEUN O€ Kqu)\)\n)\o
OUOKEUNG TTPETTEI VA eKTEAEITAI Kai GQ(PG)\EQ HEPOG TTOU TANpPOI TI
MOVO a1 KAaTaAANAQ ATTAITNOEIG £YKATAOTAONG.
KATAPTIOWEVO ATOWO. o Tnpeite TNV EAAXIOTN OTTOCTACN OTTO GAAEG
OUOKEUEG Kal JOVADEG.
*  AgaipéaTe OAa Ta UAIKA TNG OUOKEUQTIAG. » [1pOTOU £YKATOOTHTETE TN CUCKEUN,
« Edv n guokeun €xel uttoaTei CnUIG, pnv eAEYETE OTI N TTOPTA TOU POUPVOU AVOIVEI
TpoReiTe € eykaTAaTaon n Xpnon mg. XWPIG EPTTOdIA.
AkoAoubBeiTe TIG 0dnyieg eykaTaAaTATNG * H guaokeun gival epodiaguévn Pe NAEKTPIKO
TTOU TTOPEXOVTAI JE TN CUOKEUN. guatnua Yueng. MNpétel va
MavTa va TTIPOCEXETE OTAV ETOKIVEITE TN XPNOIUOTTOIEITAI JE TNV NAEKTPIKA
guakeun kabwg gival Bapid. Na Tpo®odoaia.
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EAax10T0 UWog viouAaTriou
(EAdayioTo Uyog viouAa-
o0 KATW OTTo TOV TTAYKO)

590 (600) mm

MAaTog vrouAartriou 560 mm

BaBog vrouAatriou 550 (550) mm

YWog PTTpoaTIiVOU PEPOUG 594 mm

TNG GUOKEUNG

Yyog Tou TTiow YEPOUG TG 576 mm

JUOKEUNG

MAd&TOG PTTPOCTIVOU PEPOUG 595 mm

TNG GUOKEUNG

MAdTOG TOU TTIoW PEPOUG 559 mm

TNG GUOKEUNG

Bd&Bog NG guakeung 569 mm

BaBog evToiyiopou Tng ou- 548 mm

OKEUNG

BaBog pe avoiyTn TopTa 1022 mm

EAaxioTo péyeBog avoiypa- 560x20 mm
TOG £€agPITUOU. Avolyua

aTO KATW PEPOG TNG TTIOW

TTAEUPAG

Mnkog KaAwdiou nAekTpI- 1500 mm
KNG Tpo@odoaiag. To KaAw-

Blo gival TOTTOBETNPEVO OTN

OegIt ywvia aTnv TTiow

TTAEUPA

Bideg ToroBéTnang 4x25 mm

2.2 HAekTpIK o0V3eon

MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog Trupkayidg Kai
NAEKTPOTTANEIOG.

»  'OAgG 01 NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VA
TTPAYUATOTTOIOUVTAI OTTO ETTAYYEAUATIO
NAEKTPOAGYO.

* H guokeun TTPETTEl va gival YEIWPEVN.

+  BeBaiwBeite o011 01 TTOPAUETPOI OTNV
TTVAKi®a TEXVIKWY XAPAKTNPIOTIKWY gival
OUMBOTEG PE TIG OVOUATTIKEG TIUEG
NAEKTPIKOU PEUPATOG TNG TTAPOXNAG
PEUPATOG.

*  XpPNnOIYOTTOIEITE TTAVTA CWATA
€YKATETTNMEVN TTPICa YE TTPOCTATIO KATA
TNG NAEKTPOTTANEIOG.

*  Mn xpnaoigoTrolgite TTOAUTTPICO Kall
MTTaAQVTECEG.

» Tpoagéxete va unv TpokANnBei ¢npid ato
@IG TPOPOBOTiag Kal To KAAWSIO
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TPOPOJdOTiAG. Z€& TTEPITITWAN TTOU TTPETTEI
Va avTIKOTAOTaBE TO KaAwdio
TPo@od0aiag TNG GUOKEUNG, N
QVTIKOTAOTAON TTPETTEI VA ViVEl OTTO TO
E¢ouaiodotnuévo Kévrpo ZEpPIg Hag.

*  Mnv emTpémeTe g€ KAAWDIO TPOPODOTIag
va BpigkovTal KOVTA ) va €pXovTal €
ETTAPN YE TNV TTOPTA TNG CUTKEUNG I HE
TNV €00XNA KATW OTTO T GUTKEUN), I1DIaiTEPA
oTav BpigkeTal ge AeiIToupyia ) n TOPTA
eival {eaTn.

¢ H mpoaTaaia atmmd nAekTpoTTAngia Twv UTrd
TAON 1 HOVWUEVWY TUNHATWY TTPETTEl VA
OTEPEWVETAI E TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV
gival duvarrn n agaipean TG Xwpig
epyaAcia.

e 2UuvdEQTE TO QIG TPOPODOTiag aTnv Tpida
HOvov agouU Exel OAOKANPwWOE N
eykaraaTtaan. Metd Tnv eykataaTaan,
BeBaiwbeite OTI gival duvarn n TpdaRaan
aTo QIG TPOPOdOTiag.

* Eav n mpiCa gival xahapr, Pn guvOEETE TO
PIG TPOPODOTIAG.

¢ Mnv TpaBdre To KaAwdIio TPoYodoaiag yia
VO OTTOCUVOETETE T GUOKEUR. TpafaTte
TTAVTA TO QIG TPOPODOTiag.

e XPNOILOTTOIEITE HOVO TWOTEG HOVWTIKES
SIOTALEIG: ATPAAEIODIAKOTITEG, AOPAAEIEG
(BIdWTEG AOPAAEIEG APAIPOUPEVES OTTO TNV
utTodoXn), DIOKOTITEG DIAPUYNG PEUUATOG
KOl PEAE.

e XNV NAEKTPIKA EYKATAOTOON TNG
TUOKEUNG TTPETTEI VO TTPORAETTETQI
HovwTIKn dIATagn TToU va ETITPETTEI TNV
amoaUvOEDN TNG CUTKEUAG aTTo TO JiKTUO
PEUUATOG aTTd BAOUG TOug TTOAOUG. H
HovwTIKR SIATaEN TTPETTEI VA EXEI EAAXIOTN
arréataan 3 mm pPeTagy TwV ETTAPWV.

e AUTI N OUOKEUR TTOPEXETAI PE QIG Kal
KaAwdio Tpo@odoaiag.

KatdaAAnAol T0TTOI KOAWSiou yia eyKaTd-
oTaon N avTikatdoTaon yia Tnv Eupwrrn:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Ma n diatopr) Tou KaAwdiou, avaTpeSTe aTN
OUVOAIKN IaXU aTNV TTIVOKi®a TEXVIKWV
XOPAKTNPEIOTIKWY. MTTOpEiTe £TTIONG VOl
QVOTPEEETE OTOV TTiVAKA:



2uvoAikn 10XUg (W)  Alatopn Tou KoAw-

Siou (mm?)
péyiotn 1.380 3x0.75
péyian 2.300 3x1
péyiotn 3.680 3x15

To kaAwdio Tng yeiwang (TTpaaivo / KiTpivo
KOAWdI0) TTPETTEN Va gival 2 cm PakpUTEPO
aTro Ta KOAWDIA TNG GATNG KAl TOU OUBETEPOU
(kagE Kal PTTAE KaAWSIa, avTiOTOIXA).

2.3 XpAon

MPOEIAONMOIHZH!

Kivduvog TpaupaTigpou,
EYKAUUATWY KAl NAEKTPOTTANEIOG
N €kpngng.

* AuTtn n guakeur TTpoopileTal POvVo yia
0IKIOKR XPNan.

* Mnv aAAadeTe TIG TTPOBIAYPAPES AUTAG TNG
OUOKEUNG.

*  BeBaiwbeite OTI TA avoiypaTta agpiguou
Oev gival paypeva.

*  MnV a@AVETE TN TUOKEUN XWPIG ETTITAPNCN
Katd TN AsiToupyia.

*  ATTEVEPYOTIOIEITE TN TUTKEUN PETA ATTO
KaBe xpnan.

+ TIpogéxeTe OTAV AVOIYETE TNV TTOPTA TNG
OUCOKEUNG €VOOW N GUTKEUN BpiokeTal ge
Aeiroupyia. MTropei va dia@uyel Kautog
a€Pag.

* Mn XPNOIYOTTOIEITE Tr) CUOKEUN HE
Bpeypéva xépla f OTav BPITKETAI O€ ETTAPN
ME vepO.

*  Mnv g@apuodleTe TTiean aTnv TOPTA TNG
JUCOKEUNG OTAV N TTOPTA €ival avoixTh.

*  Mn XPNOIYOTTOIEITE TN TUOKEUN WG
ETMIPAVEIQ EPYATIAG ) WG ETTIPAVEIT
QTTOBNKEUTNG QVTIKEIUEVWV.

* AvoiyeTe TNV TTOPTA TNG GUOKEUNG
TTPOTEKTIKA. H Xpran UNKWY pe aAkoOAn
MTTOPEi VO dnUIoupyn el PEiyPa aAKOOANG
Kal aépa.

* Kara 1o dvolypa tng TTOpTag, Pnv
ETTITPETTETE O€ OTMIVONPEG 1 YUUVEG PAOYEG
va £€pBouv g€ ETTAPN E TN TUTKEUN.

*  Mnv TOTTOBETEITE PETQ, KOVTA ) ETTAVW OTN
OUOKEUN EUPAEKTA QVTIKEIPEVA I
QVTIKEIMEVO EPTTOTITHUEVA E EUPAEKTA
TTPOIoVTA.

NPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TrpokAnang ¢nuidg atn
JUOKEUN.

Ma v ammouyn BAABNS N
ATTOXPWUOTIOHOU OTO GUAATO:

— MnV TOTTOBETEITE OKEUN ) GAAG
QVTIKEIPEVO JETA OTN OUOKEUR
aTTEUBEIOG OE ETTOQH PE TO KATW PEPOG
™mg.

— KNV TOTTOBETEITE AAOUUIVOXAPTO
QTTEUBEING OE ETTAQPN WE TO KATW PEPOG
TOU EOWTEPIKOU TNG GUTKEUNG.

— Mnv ToTTOBETEITE VEPO aTTEUBEIQS PETA
aTn CUOKEUN OTaV auTh gival {eaTr.

—  MNVv a@rvete uypd TTIATA Kal paynTa
ME€Ta OTn OUOKEUR PETA TNV
OAOKARPWaN TOU POYEIPEUATOG.

— KATA TNV aQaipean f TNV T0TToBéTNON
TWV afegoUdp ATTAITEITAI TTPOTOXHN.

O oTToXPWHATITPOG TNG EMAYIE ETTIPAVEING
1 TNG EMQPAVEING ATTO AVOEEIdWTO aTTAAI
Oev €1TNPEACEl TNV ATTGB00N TNG CUTKEUNG.
XpnaoiyoTroigite BabU Tawi yia KEIK PE
HEYAAN TToooTnTa Uypwv. O Xupoi
PPOUTWV TTPOKAAOUV AekEDEG Ol OTTOIOI
JTTOPEi va gival poviyol.

AUTA N GUOKEUN TTPOOPICETAI HOVO YIO
payeipikn Xpnaon. Agv TTpETTel va
XPNOIUOTTOIEITAI YIa AAAEG XPATEIG, OTTWG
yla Bépuavan xwpwv.

WrveTe TTAVTA PE TNV TTOPTA TOU GOUPVOU
KAEIOTH.

Av n guokeun €xel eykataaTabei Triow amo
€va TTAaigIo eTTiTTAOU (TT.X. HIa TTOPTA)
PPOVTIATE N TTOPTA VA PNV €ival TTOTE
KAEIOTH 000 N GUOKeUN BPioKeTal O€E
Aeiroupyia. MTTopei va gugowpeuTei
BepuOTNTA KAl UYPAdia g€ €va KAEIOTO
TTAQigI0 ETTITTAOU Kal va TTPOKANBEi {nuid
aTn OUOKEUNR, TNV KaToIKia 1) To datedo.
Mnv kAgiveTe TO TTAQiTIO TOU ETTITTAOU
TIPOTOU N GUOKEUN KPUWOEI PETA TN
xpnon.

2.4 ®povrida kal KaBdpIoua

NPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTigpou,
TTupKaylag, f BAABNG Tng
TUOKEUNG.
Mpiv atmd TNV TTpaypaToTroinan
guvTAPNONG, OTTEVEPYOTTOINTTE TN
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OUOKEUN Kal aTTOOUVOETTE TO PIG
TpoPodoaiag atod TNV TPila.

*  Beaiwbeite 0TI N guakeun gival kpua.
Y1apxel Kivduvog Bpauang Twv TCapiwv.

* AvTIKaTaOTAOTE AUETQ TA TCAMIA TNG
TTOPTAG OTAV £XOUV UTTOCTEI {NHIA.
EmikoivwvnaTe pe 1o E€ouaiodotnuévo
Kévtpo ZépBIG.

* ATmaiteital TTpOgOXN KATA TNV a@aipean
TNG TTOPTAG ATTO TN CUOKEUN. H TTopTa
gival Bapid!

*  KaBapileTe TAKTIKA TN CUCKEUNR YIa va
QTTOTPOTTEI N @OOPA TOU UAIKOU TNG
ETTIPAVEING.

+  KaBapiaTe TN ouakeun Pe Eva uypo
MaAako Travi. XpnaoiJoTTolgiTe povo
OUdETEPQ OTTOPPUTTAVTIKA. Mn
XPNOIPOTTOIEITE AEIQVTIKA TTPOIOVTA,
J@OUYYaPAKIa TTOU XOPATO0UV, DIGAUTEG
I METOAAIKG QVTIKEIPEVA.

* Av xpnaipotrolgite aTrpél KaBapiguou yia
@oUpPVOUG, aKOAOUBEITE TIG 0dNYieg
ao@aAgiag aTn gUoKeuaaia.

2.5 EoOWTEPIKOG QWTIONOG

MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog nAekTpotrAngiag.

o ZXETIKA PE TOV/TOUG AQUTITAPO/AQUTTTHPEG
€VTOG QUTOU TOU TTPOIOVTOG KAl TOUG
avTAAAQKTIKOUG AQUTITAPEG TTOU
TTWAOUVTAI EEXWPITTA: AUTOI OI AQUTITAPES

3. EFTKATAXTAZH

MPOEIAOMOIHZH!
AVOTPEETE OTA KEPANQIO TXETIKA
pe TNV Ao@aAcia.
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TIPOOPIOVTAI WATE VO QVTEXOUV OF
€CAIPETIKA DUTKOAEG GUVONKEG OE OIKIOKEG
OUOKEUEG, OTTWG 0€ BEPUOKPATIEG,
dovnagig, uypaaia r) TpoopifovTal va
aNUATOB0TOUV TTANPOPOPIEG TXETIKA HE TN
AEITOUPYIKN) KOTAOTAON TNG GUOKEUNG. Agv
TTpoopidovTal yia Xpran g€ GAAeg
€QAPHOYEG Kal BeV gival KatdAAnAol yia Tov
PWTIOUO OIKIOKWY XWPWV.

e XPNOIYOTTOIEITE HOVO AQUTITHPEG ME TIG
idIEG TTPOdIAYPOPEG.

2.6 ZépBig

* Tla TNV €TMOKEUN TNG GUOKEUNG,
€TMIKOIVWVAATTE pe To E€ouaiodoTtnpévo
Kévtpo ZépBig.

¢ XPNnOIYOTTOIEITE POVO YVATIa AVTAAAOKTIKA.

2.7 Aréppiyn

MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTiopou n
aoQuéiag.

*  ATOguvOETQTE TN GUOKEUN aTTd TNV
TTapoxn PEUMPATOG.

*  Kowrte To KaAwdio Tpo@odoaiag Kovtd aTtn
JUOKEUN Kal aTroppiyTE TO.

*  AQaIpEaTE TO PAVTOAO TNG TTOPTAG VIO VO
QATTOTPATTEI O EYKAEITUOG TTAIBIWY A {WwV
UETQ TN GUOKEUN.

3.1 Evroixiouoég
www.youtube.com/electrolux
°YOUTUhe www.youtube.com/aeg

Q_

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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3.2 Z1epéwaon Tou oUupvou OTO
VTOUAdQTTI
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4. MEPIFPA®H MPOIONTOZ

4.1 levIKA €MIOCKOTTNON

Mivakag Xeipiatnpiwyv
F ? ? q’g AIOKOTTTNG TTPOYPAUHATWY
O O O AI0KOTITNG XPOVOdIaKOTITH
AI0KOTITNG AsiToupyiag (yia Tn
\ E Beppokpaaia)
‘Evdeign / auppolo Bepuokpaaiag

@A Avriotaon
AauTrpag

//IL\M

- %%LQ

o o B B Avepiotipag
/ = ﬂ El Aoxeio yia Tov KaBapiopd pe vepo
STAPIYHA OXAPAG, ATTOTTTWHEVO
m O£0EIC OXAPLIV
4.2 E¢apThpaTa Mo payeipepa Kal WaIYo 1) WG Tawi yia T
, 3 aguAhoyn| AiTroug.
* MeraAAikn oxdpa ) « BaBU Tayi ynoigartog
Mia pavelpIkG oKedn, POPHEG VIT KEIK, Ml TAPAOKEUN HOUTOKA.
WnTa.

* Tayi ynoiparog/ ykpiA

5. MPIN AIMO THN NPQTH XPHZH

MPOEIAOMOIHZH!
AvaTpegTe aTa KEQPAAQIO TXETIKA
pe TNV Ao@dAcgia.

5.1 Mpiv TNV TTPWTN XPHON

ATTO TOV QOUPVO UTTOPE va avaduBei Jia ogun Kal KAatrvog KaTtd T SIGPKEIQ TG TTpoBEépuavang.
BeBaiwBeite 011 TO dwpdTio agpileTal.

o* =

Bipa 1 BApa 2

KaBapioTe Tov poUpvo MpoBeppudvere Tov Adelo poUupvo
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1. AgaipéaTe OAa Ta aeagoudp Kal Ta apaIpOUPEVA
aTnpiydaTa gxapwv atréd Tov goupvo.
2. KaBapigTe Tov goupvo Kal Ta eEapTAHATA HE £EVa

paAako TTavi, (eTO VEPO Kal £va ATTIO ATTOPPUTTA-

VTIKO.

PuBpioTe Tn péyiaTtn Beppokpaagia yia Tn Aeitoupyia:
=

Qpa: 1w

PubpioTe Tn péyioTn Beppokpaaia yia Tn AsiToupyia:

Qpa: 15 A.

YBAOTE TOV POUPVO Kal TIEPIPEVETE VA KPUWOEL. TOTTOBETATTE Ta EEAPTAPATA KAl TAl ATTOCTIWHEVA OTNPIYHOTA OX0-
pWV aTOV POUPVO.

6. KAOHMEPINH XPHZH

MPOEIAOMOIHZH!
AvaTPEETE OTA KEPANQIO TXETIKA
pe TNV Ag@dAcia.

6.1 Tpoétrog pUBuIONG: AsiToupyia
0éppavong

Mpéypappa E@apuoyn

I I AuTA N Aeiroupyia oxedIAATNKE YO
Y va €COIKOVOUEITE EVEPYEIQ KATA TO
‘, - wnAaipo. OTav xpnaoIUoTToIEiTE QUTH
Yypog aepag T Aerroupyia, n Beppokpadia aTo
HETAPOPAS  £0wTEPIKO TOU POUPVOU UTTOPE] va
dlo@épel atro Tn pubpigpévn Beppo-
Kpagia. H BeppavTikr 10XUG UTTOpEi

Brpa 1 ZTPEYTE TOV BIAKOTITN TTPOYPOHPATWY Vv pelwBsi. Mo TePITTOTEPES TTANPO-
VIO v ETIAEEETE EVO TIPOYPOHKAL. POPIES, AVATPEETE GTO KEQAAQIO
. . ] - «KaBnpepivi xpnan», ZnUEIWaeIg
BApa 2 2TPEYTE TOV BIAKOTITN AEITOUPYiag yia e e oyd :
va eTMAEEETE TN BepUoKpaaia. OXETIKG HE: YYPOG GEPQG HETAPOPAS
. - : ; MNa wAoipo kéik pe Tpayavn Baan,
BAua 3 Ortav 10 payeipepa oAoKANpwoEi, : : P
OTPEYTE TOUG DIOKOTITEG OTN B0 aTTe- —_— KaBug kat yia B1aTPNaN TPOPIHLV.
VEPYOTTOINANG VIO VO ATTEVEPYOTTOINTETE Kdtw O¢puav-
TOV oUpVvo. on
. vv Mo WYAaoiIpo aTo YKPIA AETITWV KOYPO-
6.2 HPOYPGIJIJGTO( TIWV QAYNTOU KaBwg Kal yia puyad-
VIOUa WYwHiou.
KpIA
R B — Mo WAaoi1po oTo YKPIA AETITWV KOYPO-
O QOUPVOC Eival OTTEVEPYOTTOINE- TIWV QayNTOU O€ PEYAAEG TTOTOTNTEG
0 voc. ) ) KOBWG Kal yIa ¢PUYAVITHA WYwHIoU.
I'priyopo yror-
O¢an amevep- MO OTO YKPIA
yorronans vvv MNa yARagipo Titoag. MNa évrovo podi-
— Ta YROIHo PaynTwy aTnv idia Bgp- hd opa kai Tpayaviy Baan. PubpioTe ™
¥ HOKPAGia YNaiPaTOG OE TIEPITTOTE- = Beppokpacia atoug 230°C.
] _ PEG OO pia BECEIG OXAPWY, XWPiG Aemoupyia Mi-
Wnoiuo pe oé-  avdpeign yelogwv. Toa
pa — MNa yAgipo eaynTou og pia Béan
axapag.
) - Avarpégre aTo kepahaio «Ppovrida
Navw/KaTw  kai kaBApIoHo» yia TEPITTOTEPES
O¢ppavon/  mAnpogopieg OXETIKA e To: Kabapi-

KaBapiopog e guog pe Nepo.
Nepod
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6.3 ZnUEIWOoEIG OXETIKA pE: YYPOg
AEPOG METAPOPAG

AuTnA n AgIToupyia xpnaIUoTToOIoUVTAV VIO
TUUHPOPOWAN HE TNV TAEN EVEPYEIOKNG
amodoang Kal TIG ATTAITAJEIG VIO TOV
OIKOAOYIKO OXEDIOTUO TUPGWVA PE TA
mpoTuTa NG EE 65/2014 kai EE 66/2014.
Aokipég auppwva pe 1o EN 60350-1.

H mopTa TOU @oUpvou Ba TTPETTEN va gival
KAEIOTH KATA TN SIAPKEIQ TOU PAYEIPEPATOG,

7. AEITOYPI'IEZ POAOTIOY

7.1 Tpétrog pubuiong: Télog
Mayeipéparog

€101 WATE N AeIToupyia va pn SIAKOTITETAI Kal
0 QOUPVOG Va AEITOUPYEi PE TNV UWNAOTEPN
duVvaTH) EVEPYEIAKH ATTOd0aN.

Ma TG 0dnyieg payeipEPaTog avaTpeéSTe aTo
Ke@AaAaio «YTTodeiCeIg Kal GUPBOUAESY, YYpOg
aéPag PETAPOPAG. Ma YEVIKEG TUPBOUAEG
€C0IKOVOUNONG EVEPYEIOG AVATPEETE OTO
Ke@aAaio «Evepyelakn Amdédoany,
E&oikovounan Evépyeiag.

Ma va puBpioeTe TNV WPA ATTEVEPYOTTOINANG YIA TIG AEITOUPYIEG TOU POUPVOU.

Brpa 1 EmAéETE pia pUBUION AgiTOUpyiag WnaipaTog Kal BepUokpaagiag.
BAua 2 ZTPEWTE TTANPWG TOV DIAKOTITN TOU XPOVODIOKOTITH.
BApa 3 ZTPEWTE TOV DIAKOTITN TOU XPOVOSIOKOTITN YIa VO PUBPITETE TNV WPA ATTEVEPYOTTOINONG.
MOAIG TTapEABEI 0 PUBUITUEVOG XPOVOG, AKOUYETAI TO Grja Kal O pOUPVOG ATTEVEPYOTTOIEITAI.
BrAua 4 ZTpEWTE TOV DIAKOTITN AEITOUPYIWV POUPVOU Kal TOV DIAKOTITN BEpUOKPATiag aTn BEan armevepyo-

TToinang.

@ Ma va puBpigeTe Eva TTPOYPAUHO XWPIG PUBHICUEVO XPOVO HAYEIPEPOTOG, OTPEWTE TOV DIOKOTITN TOU Xpovodia-

KOTITN OTNV apxIKn B€an.

8. XPHZH TQON EZAPTHMATQN

MPOEIAOMOIHZH!
AvVOTPEETE OTA KEPANQIO TXETIKA
pe TNV Ao@aAcia.

8.1 Eicaywyn agsocoudp

Mia PIKPr EYKOTTF) OTO TTAVW PEPOG AUEAVEI
TNV ag@dAeia. O1 eyKOTTEG AITOUPYOUV Kal WG
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QTQAAEIEG AVATPOTTAG. TO UTTEPUYWWHEVO
TTAQiTI0 YUPW OTTO TN OXAPA OTTOTPETTEI TNV
oAigBnan Twv PaYEIPIKWY OKEUWY ATTO QUTHV.



MeTaAAIKS paei:

ZTPWETE TN axdpa avaueaa aTig papBdoug odryn-
ang Tou aTNPiyMaTog TNG oXApag Kal BeBaiwBeiTe
OTI TO TTOBIA €iVal OTPAPUEVA TTPOG TA KATW.

Ba6u Tayi:
2TTPWETE TO TOWi avapeaa aTig paBdoug odrnynang
TOU OTNPIYHATOG OXOPWV.

MeTaAAIkS pdgi, BaBU Tayi:

ZTTpwETE TO TaWi avdapeaa aTig papdoug odrynang
TOU OTNPIYHATOG OXOPWYV Kal TN PETAAAIKT) OXapa
aTIG ETTAVW PARdoUg 0dryNnang.

W
%
4

9. MPOZOETEZ AEITOYPTIEZ
9.1 AveioTAPOG

Ortav AeiItoupyei 0 poUPVOG, O AVEUITTHPOG
WUENG EVEPYOTTOIEITAI AUTOMATA VIO VO
d10TNPOUVTAI WUXPEG O ETTIPAVEIEG TOU
@oupvou. Edv atrevepyoTtroinaeTe Tov
(OoUPVO, O AVEUIOTNPAG UTTOPEI VA TUVEXITEI
VO AEITOUPYEI PEXPI VO KPUWOEI O QOUPVOG.

9.2 OgppooTdTnG Ao@AAEiag

H eag@aApévn Asiroupyia Tou goupvou A Ta
eAATTWUATIKA EEOPTAMATA UTTOPOUV VO

TTPOKaAEgouv emikivduvn utrepBeppavan. MNa
Va aTTOTPATTEN KATI TETOIO, O POUPVOG dIABETEI
BepUOaTATN AOPAAEIOG, O OTTOIOG SIOKOTITEI
TNV TTapoxn peupatog. O Poupvog
evepyoTTolgiTal Eava auTtopaTa PHOAIG PEIWBET N
Beppokpaaia.
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10. YMNOAEI=EIZ KAl £YMBOYAEX

AvaTPEETE OTA KEPANQIQ TKETIKA
pe TNV Ao@dAcia.

10.1 ZuoTdoeig payEIPEUATOG
O @oUpVOG £XEI TTEVTE BETEIG OXAPWV.

MeTPNOTE TIG BETEIG TWV TXAPWV ApXiCovTag
aTTo TO KATW PEPOG TOU GOUPVOU.

O KaIvoupIog gag YoUPVOG PTTOPEI VO W VEI
JE DIAPOPETIKO TPOTTO € OXEQN HE TOV
(POUPVO TTOU EiXATE. LTOUG TTAPAKATW TTIVOKES
UTTOPEITE VO OEITE TIG TUTTIKEG PUBUICEIG yIa TN
BeppoKkpaaia, TOV XpOVO PAYEIPEUATOS KAl TN
0¢an oxdpag.

Edv dev ptropeite va Bpeite TIG pubuioeIg yia
HIO CUYKEKPIMEVN auvTayr, avadnTnaTe pia
TTapoOuoIa.

Mnv TotToBETEITE TO BABU TOWI WNnaipaTog atn
XaunAoTEPN BEaN OXAPAG.

O @oupvog dIaBETEl Eva €10IKO TUATNUA YIa
TNV KUKAOQOPIa TOU a€Pa KAl AVOKUKAWVEI
SlapKWG Tov aTPod. Me TO GUTTHUA AUTO,
UTTOPEITE Va payelpéWeTe g€ éva TTEPIBAANOV
aTyou, SIaTNPWVTAG Ta TPOPIUA HOAOKA
ETWTEPIKA KOl TPayava eEwTePIKA. Melwvel
TOV XPOVO PAYEIPEPATOG KAI TNV KATAVAAWGON
EVEPYEIQG.

YARoIpo KEIK

Mnv avoiyeTe TNV TTOPTA TOU YOUPVOU TTPIV
TTEPATOUV 3/4 ToU KaBOpPITUEVOU XPOVOU
Ynaoiyarog.

10.2 Mayegipepa Kal YRoIUo

% Mavw/Kdarw Oépuav-
KEIK ©N

WYARoIpo pe aépa

Edv xpnoipoTtroigite Tautoxpova dUo Tayid
WNoipaTog, agnaTe éva KeVO ETTITTEDO
QVAPETE TOUG.

Mayeipepa KpéaTog Kal yapiov

Mo TPO@IPa e TTOAU AITTOG, XPNTIUOTTOINTTE
éva Babu Tawi, TTPoKEIPEVOU va pn AepwBei o
POUPVOG PE AEKEDEG TTOU IOWG Va N
Byaivouv.

AQROTE TO KPEQG VO KPUWAEI YIa TTEPITTOU 15
AETTTA TTPIV TO KOWETE, WATE Va PN XATEl TOUG
XUMOUG Tou.

Mo va ammo@UyeTe TOV TTOAU KATTVO OTO
@oUpPVOo OTaV WAVETE, TTPOTBEQTE Aiyo vEPO
aTo Babu Tayi. MNa va atro@uUyeTe TN
QUUTTUKVWAON TOU KATTVOU, TTPOTBETETE VEPO
KABe Popd TTOU TO VEPO EATHICETAI.

Xpovol payeipépuaTog

H didpkeia payeipEPaTog EEAPTATAI ATTO TO
€idog Tou @aynTou, TN aUATACN KAl TOV OYKO
TOU.

ApxIKd, TTapakoAOUBEITE TNV atTrodoan éTav
payelpeUeTe. Bpeite TIG TTAEOV KATAAANAEG
puBpioeIg (OKAAO PayEIPEPATOG, DIGPKEIN
MAYEIPEPATOG K.ATT.) YIO TO JAYEIPIKA TOG
oKeUn, TIG CUVTAYEG TAG Kal TIG TTOOOTNTEG
OTaV XPNOIMOTIOIEITE AUTH TN CUOKEUN.

O @

@

(°C) (°C)
Agppdra KEIK 170 2 160 3 45 -60 doppa yia KEIK
Zuur] yla ytmoko- 170 2 160 3 20-30 Ddppa yia KEIK
TO GOPTUTTPEVT
Cheese cake pe 170 1 160 1 70-80 Ddoppa yia KEIK, D

BouTupoyaAa

26 cm
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Mavw/Kdarw Oéppav-

% KEIK ©n

WAoIpo pe aépa

AeTr.
i s
(°C) (°C)
ZTPOUVTEA 175 3 150 2 60 - 80 Tayi ynaipatog
MaoTta Adpa 170 2 165 2 30-40 Tayi ynaipatog
Xpiatouyevviatiko 160 2 150 2 90 - 120 doppa yia KEIK, T
KEIK, TTPOBEPUAvVE- 20 cm
TE TOV AdEI0 POUp-
vo
Kéik pe dapaokn- 175 1 160 2 50 - 60 MakpoaTevn @op-
va, TpoBeppdveTe pa
TOV AdEI0 YOoUpPVOo
MmmiokdTa 140 3 140 - 150 3 30-35 Tayi ynaipatog
Mmaokéra, duo - - 140 - 150 2 kal 4 35-40 Tayi ynaipatog
emiTeda
Mmaokéra, Tpia 120 3 120 3 80 - 100 Tayi ynaiyarog
eTTiTEdQ
IAukiopara armmd 190 3 180 3 15-20 Tayi ynaipatog
Hapéyka
Ppavrfohakia, 190 3 170 3 25-35 Tawi ynaipatog
TTPOBEPUAVETE TOV
adelo oupvo
EkAép, éva emritre- 180 2 170 2 45-70 Tayi ynaipatog
50
EkAép, dUO0 etire- 160 1 150 2 110 - 120 Tawi ynaipatog
oa
Tdapreg 170 1 160 1 50 - 60 Tayi ynaipatog
KEik ppoUuTwyv 190 3 190 3 12-20 Tayi ynaipatog
Keik «advTourtg» 190 3 170 3 25-35 Tayi ynaipatog
MpoBepudveTe TOV AdEIO POUPVO.
y Navw/Kdatw Oépuav-  WRoIpo pe aépa @ @
womi 9N
KAI NITZA AeTT.
i e ™
(°C) (°C)
Neukd ywpi, 1-2 190 1 190 1 60-70 -
Tepayia, 0,5 kg To
KaBéva
Ywpi gikaAng, n 190 1 180 1 30-45 MakpoaTtevn @op-

TTpoBépuavan dev
gival aTrapaitnTN

pa
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& wom

Mavw/Kdartw Oépuav-

WYnoiuo pe aépa

O

®

on
KAI MITZA AeTr.

1 e ™

(°C) (°C)
Ywpdkia, 6 - 8 230 - 250 1 230 - 250 1 10-20 Tayi ynaipatog
WwAKIa
Mitoa 200 3 190 3 10-20 Tawi ynaoiyarog /

Babu Tayi

Boutuara 200 3 190 3 10-20 Tawi ynaoiparog

MpoBeppudveTe TOV AdEIO POUPVO.

XPNOIUOTTOIRTTE TN GOPHA VIO KEIK.

MNavw/Karw Oéppavon

% TAPTEZ

WYAoipo pe aépa

O

(Agmr.)
(°C) (°C)
Zou@A¢ Qupapikwy, n - 200 2 180 2 40 - 50
TPoBEpuavan Bev gival
ammapaitTnTn
ZOUPAE Aaxavikwy, n 200 2 175 2 45 -60
TPoBEpuavan Bev gival
ammapaiTnTn
Kig 180 1 180 1 50 - 60
Aagavia 180 - 190 2 180 - 190 2 25-40
KavveAovia 180 - 190 2 180 - 190 2 25-40
XpNoIPoTToIRNaTE T PHETAAAIKA aXApa.
@ Mavw/Kartw Oépuavon WYnoiuo pe aépa @
KPEAZ
1 o
(°C) (°C)
Bodivo 200 2 190 2 50-70
Xolpivo 180 2 180 2 90 -120
Moayxdpi 190 2 175 2 90 - 120
Wnto Bodivo, Aiyo wn- 210 2 200 2 50 - 60
pévo
Wnto6 Bodivo, pétpia 210 2 200 2 60-70
Ynpevo
Wnto Bodivo, kadoywn- 210 2 200 2 70-75

pévo
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@ Mavw/Karw Oéppavon
KPEAZ

I

WYnoiyo pe aépa

(S

O

(Agmr.)
(°C) (°C)
X0|p|\{é) wpotrAaTn, ye - 180 2 170 2 120 - 150
v TéTOQ
Xoipivo odl, 2 tepaxia 180 2 160 2 100 - 120
MrroUTI Apviou 190 2 175 2 110 - 130
OAOKANnpo kotoToUAO 220 2 200 2 70-85
OMAOkANnpn yahotrouAa 180 2 160 2 210 - 240
OAOKANpn Tamma 175 2 220 2 120 - 150
OAOKANpN Xnva 175 2 160 1 150 - 200
KouvéAl, koppdtia 190 2 175 2 60 - 80
/\cxvég, KOHMEVOG OE 190 2 175 2 150 - 200
KOpHATIO
OMAOkAnpog paaiaveg 190 2 175 2 90 - 120
@(l Navw/Kdartw Oépuavon WYRoipo pe aépa @
YAPI

I e o

(°C) (°C)
Méatpoga / Zuvaypida, 3- 190 2 175 2 40-55
4 yapia
Tovog / ZoAopog, 4 -6 @i- 190 2 175 2 35-60

AéTa

10.3 F'kpIA

MpoBepudveTe TOV AdEIO POUPVO.

XpNnOIPOTTOINGTE TNV TETOPTN BEaN aXApag.

WAveTE GTO YKPIA PE TN PEYIATN PUBUIOT BEpPOKPATiag.

@ FKPIA

O

O

(Agmr.) (Agmr.)
1n mAgupa 2n TAeupd
MpIfdAeg @IAETa, 4 TEpAXIa 0.8 12-15 12-14
Bodivn ptrpigoAa, 4 Tepayia 0.6 10-12 6-8
Noukavika, 8 - 12-15 10-12
XolipIvég PTTPICOAEG, 4 Tepdayia 0.6 12-16 12-14
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@ FKPIA

O

O

(kg) (AeTr.) (AeTr.)
1n mAgupa 2n wAeupd

Kotétrouho, pigo, 2 1 30-35 25-30
Keutrar, 4 - 10-15 10-12
2100¢G KOTOTTOUAOU, 4 TEPAYIT 0.4 12-15 12-14
MmoTékia, 6 0.6 20-30 -
Yapi @IAETO, 4 Tepdyia 0.4 12-14 10-12
Toot (odvTourtg), 4 - 6 - 5-7 -
Toart, 4 -6 - 2-4 2-3
10.4 Agpuddrwon - WRoiyo pe aépa
KaAuyrTe 10 TOWIA PE AVTIKOAANTIKO XOPTi A @ @
AaBOKOAAQ. AAXANIKA
Mo KaAUTEPO ATTOTEAET A, OTAPATATTE TOV (°C) (w)
POUPVO 0TN HETN TOU XPOVOU TTEYVWHATOG, Aayavika yia goUTra 60-70 5-6
QVOIETE TNV TTOPTA KAl APrTTE TOV VO KPUWOEI -
yIa éva Bpadu yia va oAokAnpwoei To Mavitdpia 50-60 6-8
aTeyvwua. MupwdIKa 40 - 50 2-3

MNa 1 Tawi, XpnOIMOTTOINDTE TNV TPITN B€an
axapag.

Ma 2 Tayid, xpnoIPOTTOINGTE TNV TTPWTN KAl
TNV TETOPTN BE€0N OXAPAG.

5 s O

(°C) (w)
dagohia 60-70 6-8
Miepiég 60-70 5-6

PuBpioTe Tn Beppokpaaia atoug 60 - 70 °C.

%ﬁ OPOYTA

O

(w)
Aapaoknva 8-10
Bepikoka 8-10
DéTeg prjhou 6-8
AxAadia 6-9

10.5 YypOg aépag HETAPOPAG - TTPOTEIVOUEVA ageToUdp

XpnaiyoTrolgite okoupa Kal pn avakAaaTikd Babid Tawid/eoppeg kai doxeia. Exouv kaAuTepn

ATTOPPOPNATN BEPPOTNTAG ATTO TA AVOIXTOXPWHA KAl AVAKAATTIKG OKEUN.

Tayi witoag Mupipayo Tayi

Kepapikd @opud-
KIO

Ba6u Tayi/poppa Baong
TApTOG
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YKoUpO, UN avakAAOTIKO YKOUpO, UN avakAaoTIKO
Alapétpou 28 cm AlapéTpou 26 cm

Kepapiko
Alapérpou 8 cm,
uyoug 5 cm

YKOUPO, UN avakAQOTIKO
Alapétpou 28 cm

10.6 Yypog aépag HETAPOPAS

MNa kaAUTEpa aToTEAETPATA, AKOAOUBNATE TIG
TIPOTACEIG TTOU avaypd@ovTal gToV
TTAPOKATW TTIVAKA.

2% =

O

(°C) (min)

FAukd ywpdkia, 12 TaWi WnaipaTog ) Tayi yia Ta 175 3 40 - 50

KOppaTIa AT

Ywpadkia, 9 koppdTa  Tawi ynaipaTtog ) Tayi yia Ta 180 2 35-45
Nitrn

Mitoa, katewuypévn,  PETOAAIKR axdpa 180 2 45 -55

0,35 kg

KEIk koppog Tayi ynaiparog ) Tayi yia Ta 170 2 30-40
AiTTn

Kéik Brownie TaWi Yynaipartog ) Tayi yia Ta 170 2 45 -50
NiTTn

ZoUQAE, B KoppdTIa MIKPEG KEPAPIKEG POPHES TE 190 3 45 -55
METOAAIKA oxdpa

Baon taprag amo Babu Tayi/popua Baong Tap- 180 2 35-45

appdTn ¢uun TG g€ PETAAAIKR OXapa

KEIK «advTouITg» OKEVUOG YnaiyaTog g€ PeTahhi- 170 2 35-50
K oxapa

Wapl moag, 0,3 kg Tawi Yynaiparog r Tayi yia Ta 180 2 35-45
NiTTn

WYapl OAOkANpo, 0,2 Tawi wnaipaTtog ) Tayi yia Ta 180 3 25-35

kg NiTTn

Yapr @iAéTo, 0,3 kg Tawi Titgag g€ peTalAikn oxa- 170 3 30-40
pa

Kpéag moaé, 0,25 kg Tawi wnaiparog A Tayi yia Ta 180 3 35-45
Nitrn

ZouBAakia, 0,5 kg Tawi Yynaiparog 1 Tayi yia Ta 180 3 40 - 50
AiTTN

Mmokérta, 16 koppd-  Tawi Wnaipatog f Tayi yia Ta 150 2 30-45

Tia Nt

Makapdv, 20 kogpd-  Towi ynaiparog A Tayi yia Ta 180 2 45 -55

Tia ATt

Kéik Muffins, 12 kop-  Tawi wnaiparog A Tayi yia Ta 170 2 30-40

paTia Nitrn
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¥ o= Bk
\ Lru

(°C) (min)
ANuupa pe opoNidTa,  Tawi YnaoipaTog A Tayi yia Ta 170 2 35-45
16 KoppaTIa Nitrn
MmokéTa BouTtUpou,  TaWi YnaipaTog f Tayi yia Ta 150 2 40 - 50
20 kopuaTia AiTtn
Mikpég TApTEG, 8 KO- TaWi YnaipaTog f Tawi yia Ta 170 2 30-40
paria Nitrn
Aaxavika, Togé, 0,4  TaWwi YnaoipaTog N Tawi yia Ta 180 2 35-45
kg NiTTn
XopTo@ayIkr) opeAéTa  Tawi TTiToag o€ PETAAAIKN axd- 180 3 35-45

pa

Megoyeiaka Aaxavikd, Tawi ynaiparog A Tayi yia Ta 180 4 35-45

0,7 kg

Nitrn

10.7 MAnpo@opicg yia IvoTITOUTA

OOKINWYV

Aokipég auppwva pe To IEC 60350-1.

¥ B = EBE&
\ C] o
(°C) (AeTr.)
Mikpd kéik,  Mavw/Karw Tayi ynoi- 3 170 20-30 -
20 Tepaxia/  ©¢ppavan paTog
Tayi
Mikpd kéik,  WAoluo pe aépa  Tawi ynaoi- 3 150 - 20-35 -
20 Tepayial parog 160
Tayi
Mikpd kéik,  WAoluo pe aépa  Tawi wnoi- 2 kai 4 150 - 20-35 -
20 Tepayial patog 160
Tayi
MnAommita, 2 MNavw/Katw MeTaAAIKh 2 180 70-90 -
Poppeg P20  Otppavaon axapa
cm
MnAomita, 2 WRAoido pe aépa MeTahAikn 2 160 70-90 -
Popueg 20 axapa
cm
AppaTo kéIK, Mavw/Kdarw MeTaAAIkn 2 170 40-50 MpoBeppdveTe TOV
@oOpUa yia Oéppavan axapa @oupvo yia 10 AeTrTd.
KEIK D26 cm
Agppdro kéik, Wnaoiyo pe agpa  MeTOAAIKN 2 160 40 - 50 MpoBeppdveTe TOV
@oOpUa yia axapa @ouUpvo yia 10 AeTTTd.
KEIK §26 cm
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a=m
¥ B8 = E@&
\ o
(°C) (Aemr.)
Agppdro kéik, Wnaiyo pe aépa  MeTaAAIKN 2 kai 4 160 40 - 60 MpoBeppudveTte Tov
@épua yIa axapa @oupvo yia 10 AeTrTa.
KEIK D26 cm
MmiokéTa WYholyo e aépa  Tawi wnaoi- 3 140 - 20 - 40 -
TOPTUTTPEVT paTog 150
MmokéTa Wholyo e aépa  Tawi ynoi- 2 kai 4 140 - 25-45 -
TOPTUTTPEVT paTog 150
MmokéTa Mavw/Katw Tayi ynaoi- 3 140 - 25-45 -
gOPTUTTPEVT  @€puavan paTog 150
Toot,4-6  TkpA MeTaAAIKA 4 HEy. 2 - 3 Aemrta n mpw-  MpoBeppdveTe Tov
TEPAXIA axapa ™ TAgupq, 2 - 3 @OoUPVO yia 3 AeTTTA.
AeTITd N BeUTEPN
TAEUPA
Moaoyxapigio  kpIA MeTaAAIkA 4 HEy. 20-30 ToTmoBeTATTE TN YETOA-
PTTIQTEKI, 6 axapa Kai AIKA gxdpa gTo TETAPTO
Tepayia, 0,6 Tayi yia a0 €TTITTEDO Kal TO Tayi yIa
kg NiTTn Ta AiTTn OTO TPITO £TTI-

edo Tou poupvou. MNu-
piaTe TO PaynTo POAIg
TEPATEl O HITOG XPO-
VOG HOYEIPEUATOG.
MpoBeppdveTe TOV
@OUPVO yia 3 AETTTA.

11. PPONTIAA KAI KAGAPIZMA

MPOEIAOMOIHZH!
AvVaTPEETE OTA KEPANQIO TXETIKA
pe TNV Ag@aAcia.

11.1 Znpaiwosig yia Tov KaBapioud

<

KaBapioTte TNV Tpdaown Tou @oupvou UE Eva JaAaKO TTavi, (EaTO vepd Kal £€va ATTIO ATTOpPU-
TTavTIkG. KaBapiaTte kail eAéyETe To AAaTIXO TNG TTOPTAG YUPW aTTO TO TTACITIO TOU ECWTEPIKOU
TOU OoUpVOoU.

XpnaiyotroinaTte éva SIGAUPa KaBaPITPOU yIa va KaBapigeTe TIG HETAANIKEG ETTIQAVEIEG.

Mpoiévra Kaba-
pIoUOU

KaBapioTe Toug Aeké€SEG PE £va ATTIO ATTOPPUTTAVTIKO.

=<

KaBapidete T0 E0WTEPIKO TOU POUPVOU PETA aTTO KABE Xprion. H auaowpeuan Aitroug fy aA-
AWV UTTOAEIUPATWY UTTOPET VO TTPOKAAETEI TTUPKAYIC.

[

Kabnuepivi Xpni-
on

Mrropei va axnuaTiIoTOUV CUUTTUKVWHEVO! OTHOI OTO ECWTEPIKO 1) TA TCAMIA TNG TTOPTAG TOU
@oupvou. Ma va YEIWTETE TN CUUTTUKVWAN USPATUWY, AQATTE TOV POUPVO Va AEITOUPYNTEI
yia 10 AeTrTd TTpIv AT TO payeipepa. Mnv ammobnkeUeTe paynTd GTOV GOUPVO YIO TIEPITTOTE-
PO a1rd 20 AETITA. ZKOUTTICETE TO ECWTEPIKO TOU POUPVOU HE EVA PAAAKO TTAVI JETA OTTO KABE
Xxenon.

EAAHNIKA 65



aeS

KaBapigete OAa Ta agegoudp PETA aTTo KABE XPron Kal AQrVETE T VO OTEYVWOOUV. Xpnaiuo-

/ TTOIEITE €va HOAOKO TTavi, XAlapo vepd Kal €va ATTIO atToppuTTavTiko. Mnv kabapideTte Ta age-

W goudp Og TTAUVTAPIO TTIATWV.

Mnv kaBapidete Ta AVTIKOAANTIKA a§ETOUAP XPNOIUOTTOIWVTAG ITXUPA KaBaPIOTIKA 1 aiXUnpd

. QVTIKEIMEVQ.
Ageooudp H

11.2 TpoTTOG APAipEONG:
ZTnpiydaTa oxapwyv

AQaIpETTE TA ATNPIYHOTA OXAPWY YIa VO
KaBapigeTe Tov Poupvo.

BApa 1 2B0Te TOV POUPVO KAl TIEPIPEVETE VA
KPUWOEL.

BRAua 2 TpafNAETe TO PTTPOTTIVO TUAPA TOU
aTNPIYHATOG OXOPWY YId VA TO aTTo-
OTTACETE ATTO TO TTAQIVO ToiXwHa.

|

BApa 3 TpaBnETe TO TTIOW GKPO TOU aTNPiyHa-
TOG OXOPWV a1Td TO TTACIVE ToiXWHA
Kol aQaIpETTE TO.

BAua 4 ToTTOBETAOTE TA ATNPIYHATA TXAPWV,
akoAouBwvTag TNV TTapardavw diadi-
KOgia hE TNV avTioTpo®n oeIpa.

9

1 ——
~— >

A=y

0|~/

W

11.3 TpotTrOog Xpriong: Kabapiouog
Me Nepo

Autn n diadikaagia KaBapIoPoU XPNOILOTTOIE
uUypaaia yia TNV a@aipean UTTOAEINPATWY
AITTOUG KaI TPOPWV aTTd TOV POUPVO.

Brpa 1 ToTroBeTATTE VEPO OTO AVAYAUPO TUAMA
TOU E0WTEPIKOU TOU poupvou: 300 ml.

Biika 2 PubpioTe Tn Aeiroupyia: ‘:]

BApa 3 PuBpiaTe Tn Beppokpaaia atoug 90 °C.

Bipa 4 AQROTE TOV POUPVO Va AEITOUPYNTE! yIa
30 AetrTa.

BApa 5 ATTEVEPYOTTOINTTE TOV POUPVO.

Brjpa 6 MepipéveTe va KPUWOEI O OUPVOG.

ZKOUTTIOTE TO ETWTEPIKO TOU POUPVOU
HE €va JaAaKo TTavi.

11.4 TpoéTTOG APAipEO NS Kal ToTTOBéTRONG: MdpTOA
H 1mopTa Tou oupvou diabETel dUo TCapIa. MTTOPEITE va AQAIPETETE TNV TTOPTA TOU (POUPVOU KAl
TO E0WTEPIKO TCAI VIO KaBapITPO. AlaBAaTe OAOKANPEG TIG OONYIEG TXETIKA PE TNV «AQaipean

KQI EYKATAOTOON TNG TTOPTAG», TTPOTOU PAIPETETE TA TCAMIA.

NMPOZOXH!

Mn XPnGCILOTTIOIEITE TOV POUPVO XWPIiG Ta T¢AIA.
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BApa 1

Av0igTe EVTEAWG TNV TTOPTA KAI KPOTAOTE KAl
TOUG BUO HEVTETEDEG.

BAipa 2

AvaonkwaTe Kal GTPEWTE TTANPWG TOUG HO-
XAOUG Kal aTOuG dUO PEVTETEDEG.

Bfipa 3

KAegioTe TNV TOPTA TOU OUPVOU PEXPI TN pé-
an NG TPWTNG B£aNG avoiyaTog. XTn guv-
£XEI0, AVATNKWOTE KAl TPARAETE TNV TTOPTA
TIPOG TO EPTTPOG KAl AQAIPETTE TNV OTTO TNV
£0pa TnG.

BAua 4

ToTToBeTAOTE TNV TTOPTA ETTAVW TE £V ATTA-
O TTavi kal gg aTabepr) ETMIQAvEIQ.

Bfipa 5

KpatAioTe 10 Adiaio Tng mopTag (B) aTo ma-
VW GKPO TNG TTOPTAG KAI ATTO TIG dUO TTAEUPEG
Kal OTTPWETE TO TTPOG TA PECA YIA VA ATTO-
g@alIgTEi TO KAITT.

BAua 6

Tpafngte T0 TACITIO TNG TTOPTAG TTPOG T
EPTTPOG YIA VO TO OPAIPETETE.

BAipa 7

KpaTtAoTe 10 T¢AWI TNG TTOPTAG ATTO TNV £TTA-
VW TTAEUPA TOU Kal TPABAETE TO TTPOTEKTIKA
TTPOG Ta £§w. BeBaiwbeite o011 TO T¢ANI OAI-
aBaivel eVIEAWG EKTOG TWV TTNPIYHATWY.

BApa 8

KaBapioTe Ta 1¢apIa e vepod Kal gaTTouvI.
T KOUTTIOTE TTPOCEKTIKA Ta T{AMIA. Mnv TTAEve-
TE TO T(AMIO OTO TTAUVTAPIO TTIATWV.

BAua 9

MeTd Tov KaBapigpd, TOTToBETATTE TO T{AI
KQI TNV TTOPTA TOU POUPVOU.
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H exTuttwpévn {wvn TTPETTEN VA €ival GTPAPPEVN TTPOG
TNV ECWTEPIKA TTAEUPA TNG TTOPTAG. BeBaiwbeite oI,
META TNV €YKOTATTAAN, N €TTIPAVEIQ TOU TTACITIOU TOU
T{apIoU OTIG EKTUTTWHEVES Jwveg dev gival dypia aTnv
uen otav Tnv ayyideTe.

Orav T01m00eTNBOUV OWATA, TO TTAGITIO TNG TTOPTAG
Kavel KAIK kaBwg ao@aligel atn B€on Tou.
BeBaiwbeite 0TI €XETE EYKATATTATEI TO ETWTEPIKO TCAUI
OTIG UTTODOXEG TWOTA.

11.5 TpéTTOG AVTIKATACGTAONG:
AauTtrTipag

MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog nAekTpoTtrAngiag.

O Aaptrmpag ptropei va ivai
CeaTog.

MiaveTe TAvVTa TOV AQUTITAPA GAOYOVOU HE
€Va TTAVi, YIa VA ATTOTPEWETE TO KAWIUO
UTTOAEIMPATWY AITTOUG ETTAVW OTOV AQUTITAPA.

MpoToU aVTIKATOOTAOETE TOV AQUTITRPA:

BAua 1

BAua 2

BAua 3

ATTevepyoTToInaTe Tov goupvo. lMepi-
HEVETE VO KPUWOEI 0 POUPVOG.

AmoouvdEaTe Tov oUpPVO aTTO TO
peUpA.

ToTToBETAOTE £Va TTAVI OTO KATW pé-
POG TOU ECWTEPIKOU TOU PoUPVOU.

Miow AaptrThpag
Brpa 1 ZTPEWTE TO YUGAIVO KAAUPUA YIO VO TO OQOIPETETE.
BApa 2 KaBapiaTe To yudAivo KGAuppa.
BApa 3 AVTIKATOOTAOTE TOV AQUTITAPA pE KaTtadAANAo AapTTTripa avBekTiKO aTn Bepuotnta €éwg 300 °C.
BAua 4 TotoBeTAOTE TO YUGAIVO KAAUpUA.

12. ANTIMETQIMIZH NMPOBAHMATQN

MPOEIAOMOIHZH!
AvaTpEETe aTa KEPAAQIO TXETIKA
pe TNV Ao@dAcgia.

12.1 Ti va KAVETE €Av...

MNa mepImTWaoelg TTou Oev TepIAAPBAvovTal g€
auTtdv ToV TTiVAKQA, ETTIKOIVWVIOTE HE TO
E¢ouaiodoTtnuévo Kévrpo ZEpPig.

MpoBAnpa EAéygre dv...
O poupvog dev Beppaive- Exel kaei n ag@dAeia.
Tal.
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MpoBAnpa

EAéygre dv...

To AaaTixo ateyavoTroin-
ang TNG TTOPTAG £XEl UTTO-
aTei ¢nuid.

Mn xpnaipoTroigite Tov
poupvo. EmikoivwvAoTe
ye éva Egouaiodotnuévo
Kévtpo ZépPig.

TéAog Mayelpépatog - dev
£XEI pUBIOTEI.

PUBuion: Téhog Mayeipé-
patog. AvaTtpégTe OTO Ke-
@aiaio «AeiToupyieg po-
AoyioU».

O AaptrTipag dev Ael-
TOUPYEI.

O AapTITAPOG €XEI KAE.




XOPAKTNPIOTIKWY. H TTIVOKida TEXVIKWY

12.2 Acdopéva ZépBig
XOPOKTNPIGTIKWY BPICKETAI GTO UTTPOATIVO

Edv dev UtTopEiTe VO QVTIUETWTTIOETE TO TTAGICIO OTO ECWTEPIKO TOU POUPVOU. My
TTPORANUA POVOI OAG, ETTIKOIVWVIOTE UE TOV QQQIPEITE TV THIVAKIBA TEXVIKGV
QUTITTPOOWTTO pagn To Egouaiodomuévo XOPOKTNPIGTIKWY OTIO TO EWTEPIKO TOU
Kévtpo ZépPIg. @oupvou.

Ta atrapaitnTa aToIXEia YIa TO KEVTPO TEPRIG
BpigkovTal TNV TIVAKIdA TEXVIKWY

20G OUVIOTOUUE VO ONUEIWOETE TO OXETIKA OTOIXEIO ESW:

Movtého (MOD.)

Kwdikog poidvtog (PNC) e

ApiBpdg aeipag (S.IN.)

13. ENEPIEIAKH ATMOAOZH
13.1 NMAnpogopieg Mpoidvrog kai PuAAo NMAnpogopiwyv MNMpoidvrog*

Ovopa TpopnBeuTn Electrolux
AvayvwpIaTIKO PovTEAOU EOH2HO00X 949496273
Aeiktng Evepyelakng ATrédoong 95.3

Tagn evepyelakng amdédoang A

KaravaAwan evépyeiag Pe TUTTOTTOINUEVO QopTio, Katd Tn oupPaTiky  0.93 kWh/kUkAo
Aerroupyia

KaravaAwan evépyeiag Pe TUTTOTTOINPEVO QopTio, KaTd Tn Aeitoupyia  0.81 kWh/kUkAo
pe utroforidnan avepigTrhpa

MARBog BoAdpwyv 1

Mnyn BeppoTtnTag HAeKTPIKR evEPyEIQ
Oykog 721

Tutog @oUupvou Evroixigopevog ®olpvog
Mada 27.0 kg

* MNa v Eupwtrdikn Evwan oupewva pe Toug Kavoviopoug Tng EE 65/2014 kai 66/2014.

la N Anpokparia Tng Asukopwaiag aUp@wva Pe To TTPoTuTro STB 2478-2017, Mapdptnua G Kail To TTPOTUTTO
STB 2477-2017, NMapaptApata A kai B.

MNa v Oukpavia oUPPwva Pe Tov Kavoviaud 568/32020.

H 1a¢n evepyelakng amédoang dev 1axUel yia Tn Pwaia.

EN 60350-1 - OIKIOKEG NAEKTPIKEG TUOKEUEG payelpépaTtog - Mépog 1: Mayelpeia, @oUpvol, poupvol aTpoU Kal YKPIA
- MéBodo1 PéTpnang Tng emmidoang.
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13.2 E§oikovopnon evépyeiag
O poupvog diabéTel SUVATOTNTEG

TTOU GUPBA&AAoUV aTnV
€€0IKOVOUNON EVEPYEIAG KATA TN
SIAPKEID TOU KABNUEPIVOU
HayeIpEPATOG.

BeBaiwBeite 0TI N TTOPTA TOU POUPVOU Eival
KAEIOTH EVW 0 POUPVOG BpigkeTal O
Aeiroupyia. Mnv avoiyete TNV TTOPTA TOU
@oUpVOoU auXVA KaTtd Tn SIGPKEID TOU
payeipépatog. Alatnpeite kaBapod To AdaTixo
NG TOPTAG KAl BERaIWOEITE OTI €ival KAAG
aTEPEWMEVO aTn BETN TOU.

XpnaiyoTtrolgite JETOAAIKA payelpiké okeun yia
va BEATIWOETE TNV €EOIKOVOUNON EVEPYEIQG.

Orav eival eQIKTO, YNV TTPOBEPUAIVETE TOV
POUPVO TIPIV OTTO TO PAYEIPEUQ.

Ortav payeipeleTe Aiya @aynTta Tn Qopd, unv
QAPRVETE v TTOPEABEI PEYAAO XPOVIKO
S1daTNua PETAEU TOU YNaipaTog TOUG.

Mayeipepa pe aépa

Omrore gival €QIKTO, XPNTIMOTTIOINATE TIG
AEITOUPYIEG PAYEIPEPOTOG E AEPA YIa VO
€COIKOVOUNTETE EVEPYEIQ.

14. NMEPIBAAAONTIKA OEMATA

AVOKUKAWOTE T UANIKA TTOU QEPOUV TO

agupBoro C) ToTroBeTAaTE TA UNIKA
gugkeuaagiag ae katdAAnAa doxeia yia
avOoKUKAWGON. ZUPBAAETE OTNV TTPOCTATIA TOU
TEPIBAAAOVTOG KAl TNG AVOPWITIVNG UYEIOG
AVAKUKAWVOVTAG TIG AXPNOTEG NAEKTPIKES KAl
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YtroAeimropevn BepudTnTa

Ortav n didpkela payeIpEPATOG Eival
peyaAuTepn atro 30 AETTTA, PEIWATE TN
Bepuokpaaia Tou poUpvou aTo eAAXITTO 3 -
10 AeTITa TTPOTOU OAOKANPWOEI TO payeipepa.
H utroAeimmopevn BeppotnTa pEoa aTov
@oUpvo Ba guveyigel To Yayeipeua.

XpPNOIYOTTOINATE TNV UTTOAEITTOUEVN
BepuoTnTa yIa va (eTTAVETE AAAQ PayNTA.

AlatApnon Tou @aynTou {eoToU

EmAEEeTe TN XapnAoTeEPN duvarnh pubuian
BeppoKPOTiag yia va XpNOIPOTTOINTETE TNV
UTTOAEITTOEVN BEPUOTNTA KaIl VO DIOTNPATETE
CeaTo £va @aynTo.

Yypog aépag METAPOPAG
AeIToupyia TTou oxeSIGTTNKE YIa VO
€COIKOVOUEITE EVEPYEIQ KATA TO PAYEIPEA.

NAEKTPOVIKEG CUOKEUEG. MV ATTOPPITITETE pE
TA OIKIOKA OTTOPPIMMATO GUTKEUEG TTOU

@Epouv To aUpBoAO E EmoTpéyTe TO TTPOidV
aTnV TOTTIKA 00g Povada avakUKAWONG A
ETTIKOIVWVAQJTE PE T SNUOTIKA apxn.



HUE MUCJIUME HA BAC

Bwn 6narogapume wto kynmeTe anapat Electrolux. On6pasTe NnponsBoA KojwTo HOCK CO
cebe geLeHUn Ha NpodeCcMoHanHoO UCKYCTBO M MHOBaLWKW. PeBonyLMOHEepeH 1 CTUNCKK,
Mucnesme Ha Bac kora ro gusajHupasme. Cekorall kora ke ro kKopuctute, MoxeTe Aa
bugeTe curypHu geka ke umarte gobpw pesynrtati BO CEKOe BpeMe.

Hob6pe nojoosTe Bo Electrolux.

MoceTeTe ja HawaTta Be6-cTpaHULUa 3a ga:

& [obujTe coBeTn 3a KOpUCTEHE, BGpoLLYpU, BOAMY 3a peLlaBarbe npobnemu,
@ MHOPMaLIMK 3a cepBUCUMpat-e U nonpaska:

www.electrolux.com/support

g PervcTtpupajte ro BawmoT nponasop 3a nogobpo cepsucupame:
a/ www.registerelectrolux.com

Kynysajte gononHuteneH npubop, NOTPOLLHN MaTepujany Ui OpUrMHanHu pe3epBHM
% [enoBu 3a BalWMOT anapar:

www.electrolux.com/shop

FPUXXA U YCIYTA 3A KOPUCHULIA

Bu npenopayyBame cekorall Aa KOpUCTUTE OPUrMHANHW pe3epBHU eNOoBy.

Kora ke KOHTaKTMpaTe CO HalWWOT OBNACTEH CEPBUCEH LIEHTap, MOrpuxeTe ce Aa rm
umare Ha pacnonarawe cnefHuse nogaroun: Mogen, bpoj Ha nponssogoT, Cepuckm
6poj.

VHbopmaummnTe MmoxeTe Aa rm HajaeTe Ha nnodvkaTta co cneumdurkayum.

A\ Mpenynpenysatkse / BHnmaHue - besbegHocHU nHopmauum

® onwm MHdOPMaLMKN 1 COBETU

WNHdopmaLun 3a xmBoTHaTa cpeanHa

MoxHocTa 3a npomeHu e 3agpXKaHa.

COLOPXKMHA

1. BESBEAHOCHU MHDPOPMALIM. ...t 72
2. BEBBEHOCHU YTTATCTBA. .. oottt 73
B MOHT AR A et h et e e ab e e et e et e e e nnee s 76
4. ONMNIC HA TTPOUBBOMOT ...ttt ettt ettt 78
5. MPEO MPBATA YTIOTPEBA. ...ttt 78
6. CEKOJOHEBHA YTTOTPEBA. ...t 79
7. OYHKLMN HA HACOBHUKOT ...ttt 80
8. KOPNCTEHSE HA TIPUABOPOT ...ttt 80
9. OONOTTHUTETTHN @YHKLIM. ...ttt 81
10. TTOMOLL U COBETW ...ttt 82
T HETA N UUCTEHRDE. ... 89
12. PELLABAHSE TTPOBITEMU. ...t 92
13. EHEPTETCKA EPUKACHOCT ...ttt 93
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1. A BESBEAHOCHU UH®OPMALIUUA

Mpea MOHTMpPaH-e 1 KOPUCTEHE Ha anapaToT, Be MONMMe
BHMMATENHO Aa ' npovnTaTe NpuroXeHnTe ynaTcraa.
Mpon3BoaANTENOT HE CHOCK OArOBOPHOCT 3a HanpaBeHa
noBpeaa unu wteta Kou ce pesyntaTt Ha HenpasuiHa
MOHTaxa nnm ynotpeba. Cekorawl 4YyBajTe rv ynatcteaTa Ha
cUrypHo n 6e3begHoO MeCTO 3a NOAOUHEXHa ynoTpeba.

1.1 CurypHOCT 3a geua v paHniMBa KaTeropmja Ha

nuua
OBoj anapat MoXxe ga ro kopucrtart geua Hag 8 rogmHn un
nmua co HamaneHu OU3NYKN, CETUNHU UM MEHTAIHU
CcnocoBHOCTM nnn nuua 6e3 NCKYCTBO M 3HaeHe LOKOIKY
TOa ro npaeart nog Haasop unu um Gune gageHyn ynatcrea
kKako 6e3benHo ga ro ynotpebysaaT anapatoT U rm
pa3bupaaT onacHOCTUTE NOBP3aHuM co Hero. He cmee aga
6uae Bo godhat Ha geua mery 3 n 8 rognwiHa Bo3pacT U
nmua co MHOry 06eMHN 1 CROXEHN NPeYkn BO pa3BojoT
OCBEH aKo He ce nojA NocTojaH Haa3op.
He ocTaBajTe rn geuyata ga cu urpaat co anapaTor.

- OpxeTe ja ambanaxaTa noganeky og geua v dpneTe ja
COO/BETHO.
NMPEOYTPEOYBAHE: OpxeTe rv geuata n
MUNEeHNYnH-aTa nogarneky o anapaToT Kora 1oj paboTu
Unu Kora ce nagu. [loctanHuTe JenoBu MoXe Aa ctaHat
KEeLKn 3a Bpeme Ha ynoTpebara.
AKo anapaToT UMa ypep[ 3a 3alTuTa Ha geua, Tpeba ga
BKITYYMW.

- [Jeuata He Tpeba ga ro umucraT unu ga ro ogapxkysaat
anapartot 6e3 Hag3op.

1.2 OnwTa 6e36egHoOCT

Camo kBanudukyBaHoO NuLe MOXe ga ro MOHTMpa ypeaoT U
Aa ro sameHu kabenor.

NMPEOYTPEOYBAHE: AnapaTtoT n HeroBute gocTtarHu
AEenoBu ce BXeLTyBaaT 3a Bpeme Ha ynotpebaTta. Tpeba
[a ce BHMMaBa [a He ce gonupaar rpejadunTe.
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- Cekorawu KopucteTe pakaBuum 3a pepHa 3a Bagewe unm
cTaBahe Npudop MM OrHOOTNOPHN CaZ0OBMW.

Mpea yncTewe n ogpxyBarwe, UCKNyYeTe ro anapaTtoT o4
HanojyBarEeTO.

- NMPEOYTMNPEOYBAHKSE: lMNpen oa ja meHyBaTte cujanvuaTta
BO MneykaTa, yBepeTe ce Aeka ypeaoT € UCKNYYeH, 3a Aa ja
nsberHeTe MOXXHOCTa Of CTPYeH yaap.

- He kopucTteTe ro anapaToT npeg 4a ro MoHTUpaTe BO
BrpageHaTa KOHCTpyKUuja.

- He kopucTeTe 4ncTad Ha napea 3a YnCTewe Ha anapaToT.

- He kopucteTte rpybn abpasmnsHmn cpeactsa nunm octpu
MeTarnHu CTpyranku 3a ga ro YACTuTe CTaknoTo Ha BpaTaTa,
Buaejkn Toa MOXe Aa Npeau3BMKa Npckake Ha CTakmoTo.

- [Jokonky ce owTeTn kKabenoT 3a HanojyBawe, Toj Tpeba aa
Guae 3ameHeT of CTpaHa Ha NPON3BOANTENOT, HErOB
OBnacTeH cepBUCEH LieHTap UM CIIMYHO KBanuduKyBaHu
nvua 3a ga ce nsberHe onacHocr.
3a ga rm usBaguTe ApXKadnte Ha peLLeTkuTe, noBneveTe ro
NpegHnoT Aen o4 ApXayoT Ha pelleTkaTta, a notoa
3aHWOT Kpaj HacTpaHa of CTPaHUYHUTE SUAOBMW.
MoHTupajTe rv ap)xaunte Ha pelleTkmTe no obpareH
pegocnes.

2. BESBEJHOCHW YTATCTBA

2.1 MoHTaxa *  OapxyBajTe MMHUMarnHa ogaaneyeHocT
of ApyruTe anapaTv U 4EeNOBW.
NMPEOYNPEOYBAHSE! » [lpena ga ro MoHTMpaTe anaparor,
AnapaToT Mopa Aa ro MOHTVpa npoBepeTe Jany BpaTaTa Ha nedkata ce
camo KBanuuKyBaHo nmue. OoTBapa co necHoTuja.
* AnapaToT € onpemeH co efniekTpuyeH
M3BageTe ja uenata ambanaxa. cucTeMm 3a nagerwe. Mopa aa ce kopucTum
* HemojTe ga MoHTUpaTe HUTY Aa CO eNeKTPUYHO HanojyBame.
KOpUCTUTE OLUTETEH anapar.
+ CnepgeTe rm MHCTPYKUMUTE 32 MOHTMPaHe MuHuManHa BUCHHa Ha 590 (600) mm
AafeHn co anapaToT. ypenoT (MuHnmanHa
Cekorall BH/MaBjTe Kora ro npeHecysare BWCWHa Ha ypeaot noa
anapaToT 3aToa LTo e Texok. Cekoralu MOBPLUVHATA 33 rOTBEH-E)
HOCeTe 3alITUTHMN pakaBmun n [omkuHa Ha ypeaoT 560 mm
NpUNoxeHuTe 0byBKU.
+ He BneyeTe ro anapaToT 3a paykara. AnaBounna Ha ypeaot 550 (550) mm
* MoHTupajTe ro anapatoT BO CUTYPHO 1 BucuHa Ha NpeaHuoT aen 594 mm
MOrofHO MEeCTO KOoe 1 UCMOoJIHyBa Ha anapatoT
noTpebuTte 3a MOHTaxa.
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BucuHa Ha 3agHuoT gen Ha 576 mm
anapatoT

LLinpoynHa Ha npegHuoT 595 mm
Aen Ha anapartoT

LLinpoymHa Ha 3agHuoT aen 559 mm
Ha anaparoT

[naboynHa Ha anapaTtoT 569 mm
BrpageHa gnabouvHa Ha 548 mm
anapatoT

[na6oumHa co oTBOpeHa 1022 mm
BpaTa

MuHumManHa ronemuiHa Ha 560x20 mm
OTBOPOT 3a BeHTuUnauuja.

OTBOp CTaBeH Ha AHOTO Ha

3agHaTa cTpaHa

[omknHa Ha kabenoT 3a 1500 mm
cTpyja. Kabenot e ctaBeH

BO [ECHWOT aron Ha

3agHaTta cTpaHa

3aBpTkK 32 MOHTUpaHE 4x25 mm

2.2 NoBp3yBate Ha cTpyjaTa

MPEOYNPEOYBAHKE!
Puauk og noxap 1 cTpyeH yaap.

» Cekoe noBp3yBake co CcTpyja Tpeba aa
6uae HanpaBeHo o KBanndnKyBaH
enexkTpuyap.

* AnapaToT mMopa fa buae 3asemjeH.

« [poBepeTe oanu napameTpuTe Ha
nnoykara co crneyundukayum ce
KOMMaTUOMUIHN CO enekTpnyHaTa MOKHOCT
Ha MpexaTta Ha enekTpuyHa eHepruja.

» Cekorall kopucTeTe nNpaBuUITHO MOHTUPaH
LUTEKep OTMOPEH Ha CTPYjHU yaapw.

* He kopucTteTe agantepu co noseke
MPUKYYOLM U NPOAOSTKHU Kabnu.

+ TorpwxeTe ce oa He rvm owTeTuTe
MPUKIYYOKOT 3a CTpyja 1 kabenoT.
[okonky kabenoT 3a cTpyja Ha anapaToT
Tpeba Aa ce 3ameHu, Toa Mopa Aaa ro
Hanpasu HalwmnoT OBnacTeH cepBUCEH
LeHTap.

* He posBonyeajte kabenoT Aa Aojae Bo
gonup co unu ga uae 6nusy go Bpatata
Ha anapaToT, ocobeHo kora paboTtu unm
Kora BpaTaTa e XeLlka.

+ 3awTuTaTta of eneKkTpuYeH yaap Ha
aKTUBHUTE M U30NMPaHUTE OEenNoBU Mopa
[a ce NoBP3€e Ha TakOB Ha4MH LUTO HEMa
0a Moxe aa ce nssaau 6e3 anatku.
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» [loBp3eTe ro NpuUKNy4oKoT 3a CTpyja co
LUTEKEPOT Ha KpajoT 04 MOHTaxara.
lMpoBepeTe Aanu NPUKIYYOKOT 3a CTpyja e
npucTaneH no MOHTUPaHETO.

« [okonky wTtekepoT e nabas, He
NPUKyYyBajTe ro NPUKNy4YoKoT 3a CTpyja.

* He Bnevete ro kabenot 3a ga ro
NCKyyuTe anapaToT o cTpyja. Cekorau
NMOBIEKyBajTe ro NPUKITy4YoKOT 3a CTpyja.

» KopucteTte camo coodBeTHM ypeau 3a
n3onauymja: 3aWTUTHN NPEKNUHYBAYX Ha
NMHWja, ocurypyBaym (ocurypyeaydm Ha
BpPTEH-E U3BAAEHW O APXKadyoT),
3a3eMjyBaHe 1 KOHTaKTOpMW.

« EnekTtpuyHaTa nHcTanauuja mopa ga uma
M30MnaLMCK1 ypea, Koj LUTO BM OBO3MOXYBa
[a ro Uckny4yuTe anapartot o4
NMPUKYYOKOT 3a CTpyja Of CUTE MOMOBWU.
M3onauuckmoT ypeq mopa ga uma
KOHTaKTeH OTBOp CO LUMPWHA Of, HajMasky
3 Mm.

* AnapatoT e cHabaeH CO NPUKIYYOK 1
kaben 3a cTpyja.

TunoBu Ha kabnu kom Moxe Aa ce
MOHTMpaaT UM Aa ce 3ameHyBaar 3a
EBpona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a genot Ha kabenoT, BuaeTe ja BKynHaTa
MOKHOCT Ha MnroykaTa 3a crneyudukalmu.
NcTo Taka moxe Aa BnaunTte BO Tabenara:

BkynHa mokHocT (W) [en op ka6enot

(mm?)
makcumym 1380 3x0.75
makcumym 2300 3x1
makcumym 3680 3x1.5

Kabenot 3a 3a3ewmjyBarse (3eneH / xont
kaben) mopa ga 6uge 2 cm nogonr og
kabenot 3a dasa n kabenot 3a Hyna (CUHWOT
1 kadpeaBnoT kaben).

2.3 YnoTtpeba
é NPEOYNPEOYBAHE!
MocTom onacHocT oA nospeaa,
M3ropeHnLY Unn CTpyeH yaap
UK ekcnnosuja.



OBoj anapart e camo 3a JoMalluHa
ynotpeba.

He meHyBajTe r1 cneyudmkaymmute Ha
OBOj anapar.

[MorpwxeTe ce oTBOpUTE 3a BeHTUNauwuja
Oa He 6ugat 6nokmpaHu.

He ocTaBajTte ro anapatoT 6e3 Hag3op
poaeka pabotw.

VcknyyyBajTe ro anapaTtoT no cekoja
ynoTpeba.

BH1maBajTe Kora ja oTBOpaTte Bpatarta Ha
anapaToT gogeka Toj pabotn. Moxe ga ce
0cnoboau XexoK BO3ayX.

He pakyBajTe co anapaToT CO BRaxHu
paue unu Kora Toj MMa KOHTaKT CO BOAA.
He npuTtuckajte Ha oTBOpeHaTa Bpara.
He ynotpebyBajTe ro anapartoT kako
paboTHa NoBpLUMHA UMK Kako NPOCTop 3a
cKnagupatse.

BHumaTenHo oTBopajTe ja BpaTata Ha
anapaToT. KopncTesweTo Ha COCTOjKM CO
ankoxon Moxe Aa npeanssBuka mellarme
Ha arnkoxon v Bo3gyXx.

Kora ja otBOpaTe BpaTtaTta, He
[03BONyBajTe anapaToT Aa Aojae BO
KOHTaKT CO UCKPW MUINN OTBOPEH OraH.

He cTaBajTe 3ananveu Nnponssoaun Unu
npeamMeTy HaTOMEeHW Co 3ananvemn
cpeacTtsa BO, 6rmcky 4o, Unn Ha
anaparor.

NMPEOYMNPEAOYBAHSE!
OnacHoCT of oLITETYBakE Ha
anapator.

3a fa cnpeunte owTeTyBake Unu
n3bnenyBare Ha emajnoT:

— He CTaBajTe OrHOOTMNOPHU CafloBU UK
ApYrv NpeaMeTy AUPEKTHO Ha [HOTO
Ha anapaTor.

— He cTaBajTe anymuHuymcka cgponuja
OVPEKTHO Ha AHOTO Ha BHATPELUHOCTa
Ha anapaToT.

— He cTaBajTe BoAa AUPEKTHO BO
BpenvoT anapart.

— He YyBajTe BMNaXHW YNHUM UNK XpaHa
BO anapaToT OTKaKo CTe 3aBpLuuie co
roTBEHETO.

— 6ugeTte BHUMaTENHU Npu
OTCTpaHyBak-e UMW NOCTaByBaHe Ha
npnboporT.

O6e360jyBat-€TO Ha EMaJNOT UK Ha

He'pfocyBaykmMOT Yenuk Hema edpekT Bp3

paboTtaTa Ha anapartorT.

KopucteTe anaboka TaBa 3a BNaxHU

konayun. OBOLUHUTE COKOBU

npean3BrKyBaaT AaMKu KoM Moxe fa
ocTaHar nocTojaHo.

OBoj anapar e HaMeHeT camo 3a
roteBewe. He cmee ga ce kopuctu 3a
APYr HAMeHW, Ha NpUMep 3a 3arpeBame
Ha npocTopuu.

Cekorall roTBeTe CO 3aTBOpPeEHa BpaTa Ha
neykaTta.

AKO anapaToT e MOHTUPaH 3aj ninoya o4
meben (Ha np. BpaTta), BpataTa He cmee
[a ce 3aTBOpa Kora anapaToT € BO
dyHkymja. Moxe ga ce Hacobepe
TONMMHa ¥ Bnara 3af 3aTBopeHa nnoya
Ha MebenoT WTOo MoXe Aa npeansBurka
nocrnenoBaTenHo OLWTeTyBake Ha
anapaToT, Ha Me6enoT unu Ha nogot. He
3aTBOpajTe ja nnoyata Ha mebenot
Aofeka anapaToT LenoCcHO He ce usnaau
no ynotpebara.

2.4 Hera n uncremwe

NMPEAYNPEOYBAMKE!
OnacHocT of nospeau, noxap
UMK oLITETYBak€ Ha anapaTtor.

Mpen oapxxyBare, UCKIyYeTe ro
anapaTtoT 1 u3BageTe ro Npukny4okoT 3a
CTpyja OA LUTEKepoT.

MpoBepeTe fganu anapaToT e najeH.
[MocTon onacHoOCT of KpLueke Ha
CTaKneHnTe nrno4u.

Be[:lHaIJJ 3amMeHeTe ' CTakneHuTe nio4n
Ha BpaTaTa ako ce owTeTeHn. CtaneTe BO
KOHTaKT co OBnacTeH CepBUCEH LieHTap.
BuaeTte BHMMaTenHu Kora ja Bagute
BpaTaTa o anapartoT. BpaTtaTa e TeLuxka!
PepnoBHo yncTeTe ro anapaToT 3a Aa
cnpeynTe oWTeTyBake Ha MOBPLUMHCKAOT
martepwujan.

YucteTe ro anapartoT CO Meka, BriaxHa
kpna. Kopuctete camo HeyTpanHm
aeTtepreHT. He kopucTteTe abpasnsHu
npov3soau, abpasnBHU CyHrepm 3a
4YNCTEH:E, pacTBOpyBa4in Unn meTanHun
npeameTu.

[okonky KopucTuTe cripej 3a neuyka,
cnepgete rn 6e36e4HOCHUTE MHCTPYKLMK
Ha NakyBah€TO.

2.5 BHaTpeluHa cBeTUIKa

MPEOYMNPEOYBAHKE!
OnacHocT o4 CTpyeH yaap.
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Bo ogHoc Ha ceeTunuTe BO
BHaTpELUHOCTa Ha OBOj NMPOW3BOA, U
pe3epBHUTE CBETUIKM LUTO Ce Npogasaat
noce6Ho: OBMe CBETUIKU Ce NpeaBuaeHn
[a msapkaTt ekCTpeMHU U3nNYKN YCroBum
BO anapaTtuTe 3a JOMakMHCTBO, Kako LUTO
ce Temnepatypa, Bubpauum, BNaxHOCT
Unn ce NpeaBuaeHN 3a AaBarke curHanm
3a paboTtHaTa cocTojba Ha anapaTtoT. Tue
He ce NpeaBuAEHM Aa ce kopucTaT 3a
OPYri HAMEHW U He Ce MOroAHu 3a
OCBETIyBah€e NPOCTOPUM BO JOMOT.
KopucteTe camo CBETUSKM CO UCTUTE
crneundukaunn.

2.6 CepBucupame

3.

76

3a ga ro nonpasuTe anapartoT
KOHTakTupajte ro OBnacTeHnoT cepBnCEH
LeHTap.

MOHTAXA

NPEOYNPEAOYBAHE!
Bupete Bo nornasjarta 3a
3aLTUTa U CUTYPHOCT.

KopucTeTe camo opurMHaniu pesepsHu
[enoBw.

2.7 PacxopyBak-e

NMPEAYNPEOYBAHKE!
Pu3uk og nospeda unm
3aayllyBatse.

VcknyyeTe ro anapaToT Of NPUKNYy4OKOT
3a cTpyja.

V13BageTe ro enekTpnyHNoT kaben 6nucky
[0 anapaToT u dpreTe ro.

VM3BageTe ja kBakaTa Ha BpaTaTa 3a ga
cnpeynTe 3aTBapame Ha faeua unm
MUIIEHNLM BO anaparTor.

3.1 BrpagyBame

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

€ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

Q

N
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4. OMNMNC HA NMPOMN3BOAOT

4.1 N'eHepaneH npernen

ol ol ol

O O O

- %%LQ

O

KoHTponHa nnoya

Konye 3a rpeetbe Ha nevkata
Konye 3a Tajvep

KoHTponHo konye (3a TemnepaTtypa)

MokasHo cBeTno 3a TemnepaTtypa /
cumbon

peauy

CeeTno

BeHnTtunatop

Cap 3a uncterse co Boga
Op>xady 3a pewleTka, ce Bagn
Mo3unumm Ha nonuum

o]~ ool

~ ) o]

//IL\M

\-/H(
(o] ]
EERRRE

m

4.2 NopaTtouu 3a neyere TECTO M MECO WM KaKo caf 3a
cobuvparse macHoTuja.

* PeweTtka * MHory anaboka taBa
3a cagoBu 3a roTeetbe, Kananu 3a TopTa, 3a npaBetbe Mycaka.

TaBu 3a Nevyere.
» Ckapa-/ na6oka TaBa

5. MPEQN NPBATA YINOTPEBA

NMPEOYMNPEAOYBAHSE!
Buaete Bo nornasjaTa 3a
3alTuTa U CUrypHoOCT.

5.1 MNpeAa npBaTa ynoTtpeba

MeykaTa moxe ga mcnywTa MMpMSﬁa M 4yaj 3a BpemMe Ha npeasarpesame. I'IormeeTe ce fa
MMa OO0BOJIEH NPOTOK Ha BO34YX.

o* =

Yekop 1 Yekop 2

YucTtere Ha neykata 3arpejTe ja npa3HaTa neuyka.
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1. W3Bapete ru cute AoJaTtouun v gpxaduTte Ha
peLweTKknTe WTO Ce BadaT o4 neykarta.

2. VcuncteTe ja nevkaTta u gogartoumute o Meka Kkpna

HaToneHa co Tonfa Boda u CpefCTBO 3a YNCTEHE.

2.

MocTaBeTe ja MakcumanHaTta Temnepartypa 3a

dyHKumjaTa:
Bpewme: 1 4.
MocTaBeTe ja MakcumanHaTa TemnepaTtypa 3a

dyHKumjaTa: El

Bpewme: 15 MuH.

VcknyyeTe ja neykaTta u noyekajte gogeka He ce onagu. CTaseTe rv gogaTounTe 1 ApXKaduTe Ha peLueTkuTe
LUTO ce BafaT BO nevkaTa.

6. CEKOJOHEBHA YTOTPEBA

NPEOYNPEOYBAHE!
Bupgete Bo nornasjarta 3a
3aLTUTa U CUTYPHOCT.

6.1 HauuH Ha nopgecyBakmse:
®PyHKLUMja 3a 3arpeBate

1 yekop 3aBpTeTe ro konyeTo 3a PyHKyuMTE 3a
rpeetbe 3a Aa ogbepete yHKUMja 3a
rpeeme.

2 yekop CBpTeTe ro KOHTPONMHOTO KoMYe 3a Aa
onbepeTe Temneparypa.

3 yekop Kora ke 3aBpLuv roTBEHETO, CBPTETE

M KoMYuHaTa Ha nonoxoa NcknyyeHo
3a [a ja uckny4ute nevkaTta.

6.2 PyHKUMK 3a 3arpeBame

DyHKUMja MpumeHa
3a
3arpeBake
0 MNeukaTa e UCKIny4eHa.
Monox6a Ha
VCKITy4eHO
— 3a nevetbe nnu NCTOBpPEMEHO
Y neyer-e Meco 1 TECTO 3a Kou e
notpebHa ncta TemnepaTtypa, co
loTBetbe CO  kopucTere Ha noBeke HUBOA, 6e3
BEHTUNATOP  Mveluane Ha BKYCOBUTE.

DyHKUuMja MpumeHa
3a
3arpeBam-e
PyHKUWjaTa e HanpaBeHa 3a
ii LWTeAeHe Ha enekTpuyHa eHepruja
é 3a Bpeme Ha roteereTo. Kora ja
Mevete cO  kopuctute oBaa yHkUMja,
BraxeH TemnepaTypara BO BHaTpeLUHOCTa
BO3AyxX Moxe Aa buae pasnuuHa of

rnocraseHarta Temneparypa.
JauvHata Ha TonnuHaTta Moxe aa
6uae HamaneHa. 3a noseke
MHbopMaL MM BUAETE BO MOrasjeTo
,CekojaHeBHa ynoTpeba*“,
3abeneuwku 3a: MNMeyeTe co BnaxeH
BO34YX.

3a neyerse Kolauu co KpLiKas
[0MeH [ieN1 v 3a KOH3epBuparbe
3UMHMLA.

[oneH rpejay

3a neyere Ha ckapa Ha paMHu

v
napuutba XxpaHa u 3a neverbe
TOCTOBM.
Ckapa
—_— 3a neyere Ha ckapa Ha pamHu
v

napuuka xpaHa Bo ronemu
KONUYMHU 1 3@ NeYeHe TOCTOBU.

Bp3o neyerbe

Ha ckapa

vvv 3a neyere Ha nuua. 3a nojako

¥ nevetse 1 kpLkaBo AHo. MoctaseTe
— ja Temnepatypara Ha 230°C.
PyHKUMjaTa
nuua
—_— 3a neyere TECTO 1 MECO Ha EAHO
HMBO Ha pelueTkaTa.

—_— Bupaete Bo nornasjeTo ,Hera un
KoHBeHUMOHa  yycTerse” 3a noseke MHGOpMAaLMM
NHO roTBetse /| 3a: Akea umMcTerbe.

Yucterse co

BOAa
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6.3 3abenewku 3a: NMNeyeTte co dyHKUMjaTa He 61 ce NpeknHana 1 3a ga ce

BInaxeH BO34yX ocurypate feka pepHarta pa6OTV| co
HajBMCOKa MOXHa eHepreTcka ehmKacHOCT.
OBaa yHkUMja belle nckopucteHa 3a

ycornacyBaH-€ CO KrnacaTa 3a eHepreTcka 3a yI'IaTCTBOT|_O| 3a roTsetbe, BUAETE BO «
eh1KacHOCT 1 6apaH=aTa 3a eKO,D.I/I3ajH BO nornaejeTo ,, HanoMeHun 1 KOPUCHU CoOBETU,

cornacHocT co EY 65/2014 v EY 66/2014. Meyete co BNaxkeH BO3AyX. 3a onwtn

Tecrosu cnopes EN 60350-1. npenopaku 3a LWTeaere eHeprija, BuaeTe Bo
nornasjeTo ,EHepreTcka edukacHocT,

BpataTta Ha pepHaTa Tpeba fa bvae Ltenere enepruja.

3aTBOpPEHA 3a BPEME Ha rOTBEHETO CO LUTO

7. DYHKUMN HA HACOBHUKOT

7.1 Kako ga noctaBute: Kpaj Ha
rotBewe

Kako ga ro Harogute BPeEMETO Ha UCKNyYyBaH-€ 3a d)yHKLl,MVITe Ha ne4kara.

Yekop 1 [MocTaBeTe rv pyHKUMjaTa Ha nevkaTta u Temneparypara.
Yekop 2 CspTeTe ro TpKanueTo 3a TajMepoT 3a Lien Kpyr.
Yekop 3 BpTeTe ro TpkanueTo 3a TajMepoT 3a Aja ro noctaBuTe BPEMETO Ha UCKNyYyBaH-Ee.
Kora ke 3aBpLuu NOCTaBeHOTO BpeMe, Ce orfacyBa CUrHan v neykara ce UCkiyyyBa.
Yekop 4 CBpTeTe ro KonyeTo 3a pyHKLUMMTE Ha NeykaTa 1 Kon4eTo 3a TemnepaTtyparta Bo nonoxba
UCKIyYeHo.

@ 3a aa noctaeuTe dyHKUmja 3a rpeetbe 6e3 oapeneHo Bpeme Ha roTBete, CBPTETE ro TPKanyeTo 3a TajMepoT
Ha noyeTHaTa noauuyja.

8. KOPNCTEHE HA MNMPNBOPOT

[AENoBU UCTO Taka PYHKLMOHMPAAT 1 KaKo
ypeav npotus ocTpu pabosu. MonemuoT pab
OKOMy MosnMuaTa ro crpeyyBa cafoT 3a
roTBeHE a Ce U3nuara.

NMPEOYMNPEAOYBAHSE!
Buaete Bo nornasjaTa 3a
3alTuTa U CUrypHoCT.

8.1 BmeTHyBaw€e Ha gogaToum

Marno BoBneKyBawe Ha ropHWUOT Jen ja
3rofieMyBa curypHocTa. BosneyeHute
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PeweTka:

TypHeTe ja pelueTkata Mefy BOAUNKUATE Ha
[ApXXayoT 3a pelueTkaTa v nposepeTe Aanv
HorarnkuTe ce CBPTEHW HaZomy.

IOna6oka TaBa:
TypHeTe ja pelueTkata Mefy BOAUNKUTE Ha
ApXayoT 3a pelueTkaTa.

PeweTka, [Inaboka TaBa:
TypHeTe ro NiexoT 3a neyere nomery BOAWUIKNTE
Ha OpKayoT M pelueTKkaTa Ha BOAWUIKUTE rope.

%

W

\

9. JOMONMHUTENHN ®YHKLNA

9.1 BeHTunartop 3a nageke

Kora paboTu neykaTa, BEHTMNATOPOT 3a
nagekse ce BKIy4YyBa aBTOMAaTCKu 3a ga rv
OApXyBa NagHU NOBPLUMHUTE Ha MevkaTa.
AKO ja ncknyunte neykarta, BEHTUNaAToOPOT 3a
napexe MoXe Aa Npoaomkn aa pabotun cé
Aofeka rnevkaTa He ce onaaw.

9.2 be3begHoceH TepMocTaTt

HenpaBunHata pa6oTa Ha neykarta unu
AedeKTHUTE KOMMOHEHTM MOXe Aa

npeamsBMKaaT onacHo nperpesare. 3a aa
ce crnpeun Toa, neykata nma 6e3begHoceH
TepMocCTaT LUTO o NPeKnHyBa HanojyBaHeTo
co cTpyja. MNeykaTa aBTOMaTCKM Ce BKIy4yBa
NOBTOPHO KOra TemnepaTypara Ke ce
Hamanu.
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10. MOMOLW N COBETU

Bugete Bo nornasjaTa 3a
3aluTnTa U CUrypHOCT.

10.1 MNpenopaku 3a roTBew-€
[NeykaTa nma neT HMBOA Ha pelwleTkaTta.

BpojTe rm HMBOaTa Ha pelleTkata o AHOTO
Ha pepHara.

Bawara neuyka Moxe [a ru neye TeCToTo Unu
MECOTO pasfMyHO Of NeykaTa LTo cTe ja
vmarne nopaHo. Tabenute fafgeHn NoLony co
CcTaHgapaHWTe NOCTaBKM 3a Temneparypa,
BpeMe Ha roTBere 1 nosuuuja Ha
pelueTkaTa.

AKo He MOXeTe [ia v HajaeTe HarogyBaraTta
3a ofpedeH peLenT, nobapajTe HELLTO
CINYHO.

He cTtaBajTe ekcTpa Anaboku TaBu Ha
HajHMcKaTa no3uuuja Ha pelueTkaTa.

AnapaToT e onpemMeH COo crneuujaneH cucTem
Koj 06e36enyBa CTpyeHe Ha BO3AYXOT 1
NOCTOjaHo Kpyxere Ha napeaTa. Co 0BOj
CUCTEM MOXeE A roTBUTE BO OMKPYXyBah-e
CO napea, Co LWTO jaferaTa ke octaHat
COYHU OABHATPe, a KpLukasu ogHagsop. [o
HamarnyBa BPEMETO Ha rOTBEHE 1
noTpLlyBaykaTa Ha eHepruja.

Meyerse konaum
He oTBOpajTe ja BpaTata Ha neukarta npep
na nomuHat 3/4 of BpPEMETO 3a Neyvemse.

10.2 NeyvyeHw-e TeCTO N Meco

AKO KOpUCTUTE ABa Niiexa 3a nevere
NCTOBPEMEHO, OCTaBeTe ro HUBOTO Momery
HWB NpasHo.

FoTBew-e Meco 1 puba

KopucTeTe anaboka TaBa 3a MHOTYy MpcHa
XpaHa 3a fia crpeyuTe fnojaBa Ha TpajHu
AaMKu BO nevkara.

OcTtaBeTe ro MecoTo Aa nocrtou okony 15
MUHYTW Npej Aa ro ceyeTe 3a 4a He My
ncTeyaT COKOBUTE.

3a fa cnpeyeTe nojaBa Ha MHOrY Yad BO
neykata 3a Bpeme Ha neyereTo Meco,
fofafeTe marnky Bogda Bo Anabokarta Tasa.
3a cnpeyyBatbe Ha KOHAEeH3aumja Ha Yag,
fAofafeTe Bofa CeKkorall Kora uctarta ke ce
UcyLwm.

BpemeTpaere Ha rorBeHeT1o
BpemeTpaer-eTO Ha roTBEH-ETO 3aBUCK Of
BMOOT Ha XpaHa, HejauHaTa ryctuHa v
3acpaTHMHa.

Ha noyeTtok, cnepete ro paboTereTo Ha
pepHaTta Kora roteuTe. Hajoete ru
HajoobpuTe nocTaBku (TemMnepaTtypa, Bpeme
Ha roTBeH€e UTH.) 3a BaluMTe cagoBu,
peLenTu 1 KoMMYecTBa Kora ro KopucTuTe
OBOj anapar.

KoHBeHUMOHanHo FoTBewe co

roTeewe BeHTUnatop
KONAYU MWH

s e

(°C) (°C)
Peuentu co 170 2 160 3 45 - 60 Kanan 3a konauu
mMaTeHe
Tecto 6e3 kBacey, 170 2 160 3 20-30 Kanan 3a konauu
Konauy co cupere 170 1 160 1 70 - 80 Kanan 3a konaun,
1 MaTeHuua @26 cm
Strudel 175 3 150 2 60 - 80 Mnex 3a nevewe
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o

KoHBeHUMoHanHo

FoTBewe co

O

roreewe BeHTUnartop
KONAYU MMH.

1 e

(°C) (°C)
TopTa co yem 170 2 165 2 30-40 Mnex 3a neyere
BoxukeH konau, 160 2 150 2 90 -120 Kanan 3a konaun,
3arpejte ja @20 cm
pepHaTa npasHa
Konau co cnuem, 175 1 160 2 50 - 60 Kanan 3a ne6
3arpejte ja
pepHaTa npasHa
Bucksutun 140 3 140 - 150 3 30-35 Mnex 3a neyewe
Buckeutn, ase - - 140 - 150 2n4 35-40 [nex 3a neyewe
HMBOA
Bucksutu, Tpn 120 3 120 3 80 - 100 Mnex 3a neyewe
HMBOA
Mycnuumn 190 3 180 3 15-20 Mnex 3a neyere
Kudbnmyku, 190 3 170 3 25-35 Mnex 3a neyewe
3arpejte ja
pepHaTa npasHa
Eknepu, eaHo 180 2 170 2 45-70 Mnex 3a neyewe
HMBO
Eknepu, ase 160 1 150 2 110-120 MNnex 3a neyewe
HMBOA
Mutn co oBoLwje 170 1 160 1 50 - 60 Mnex 3a nevewe
Borat konay co 190 3 190 3 12-20 Mnex 3a neyewe
oBoLlje
BukTopujaHcka 190 3 170 3 25-35 Mnex 3a nevyewe

TopTa Co em

3arpejTe ja npasHaTta neuyka.

y KoHBeHuUMoHanHo FoTBewe co @ @
NEB U rorBew-e BeHTUnarop
NMULA MMUH.

) I e

(°C) (°C)

Ben neb6, 1 -2 190 1 190 1 60-70 -
napuuma, 0,5 kg
cekoe
P’xaH neo, 190 1 180 1 30-45 Kanan 3a ne6
3arpeBate He e
notpebHo
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KoHBeHUMoHanHo
NEB U rotBewe

FoTBewe co

O

®

BeHTunarop
NMULA MMUH.
) 1 e ™
(°C) (°C)
Kudbnmukm, 6 -8 230 — 250 1 230 - 250 1 10-20 [nex 3a neverse
Kndpnunykm
Muua 200 3 190 3 10-20 Mnex 3a nevere /
[Ona6oka TaBa
3emMunykm 200 3 190 3 10-20 [Mnex 3a neyerbe

3arpejTe ja npasHaTta neuyka.

YnotpebeTe kanan 3a TopTa.

=)

KoHBeHUMOHanHo roTBeke

FoTBew€e co BeHTUNaTop

O

OBOLUHHU (MuH.)
TOPTUYKHU
(°C) (°C)
Konay og nacra, 200 2 180 2 40 -50
3arpeBatbe He e
notpe6bHo
Konau co 3eneHuyk, 200 2 175 2 45 -60
3arpeBarbe He e
notpebHo
K 180 1 180 1 50 - 60
INazarba 180 - 190 2 180 - 190 2 25-40
KaHenoHun 180 - 190 2 180 - 190 2 25-40
YnotpebeTe ja pelleTtkaTa.
@ KoHBeHUMOHanHo rotBewse [oTBeHe co BeHTunatop (D
MECO
1 1 m
(°C) (°C)
[oBeacko Meco 200 2 190 2 50-70
CBUHCKO 180 2 180 2 90 - 120
Tenewko meco 190 2 175 2 90 - 120
[NeyeHo roBeacko 210 2 200 2 50 - 60
MEeCO Ha aHrIMcku
HauYuH, NONyX1BO
[NeyeHo roBeacko 210 2 200 2 60-70

MEeCco Ha aHrIMcku
HauWH, CPeHO neyveHo
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@ MECO

KoHBeHUMOHarnHo rotBewse [oOTBeH€e Co BEHTUnarop @

Je IS

(°C) (°C)

NeyeHo roBeacko
MECO Ha aHrmMcK1

HayuH, 4O6pPOo NeyeHo

210

2 200

2 70-75

@ MECO

KoHBeHUMOHanHo roTBexe

FoTBeH€e co BeHTunarop @

Je o wm

(°C) (°C)
CBuHCKa nnetuka, co 180 2 170 2 120 - 150
Koxa
CBuHcKa konenuua, 2 180 2 160 2 100 - 120
napuntba
JarHewwukm 6yT 190 2 175 2 110 - 130
Lieno nune 220 2 200 2 70-85
Llena mucupka 180 2 160 2 210 - 240
Liena naTka 175 2 220 2 120 - 150
Llena rycka 175 2 160 1 150 - 200
3ajak, nceukaH Ha 190 2 175 2 60 - 80
napuntba
3ajak, nceukaH Ha 190 2 175 2 150 - 200
napynka
Llen dasaH 190 2 175 2 90 - 120

GA

KoHBeHUMOHanHo roTBewe

FoTBeHwe cCo BeHTunatop @

i e
(°C) (°C)
Mactpmka / Cnapug, 3-4 190 2 175 2 40-55
pnbu
Tywna / INococ, 4 - 6 190 2 175 2 35-60

dunetn

10.3 Ckapa

[MpesarpejTe ja neykata npasHa.

KOpI/ICTeTe ro 4eTBPTOTO HMBO Ha pelueTKaTa.

CKapa CO NoCTaBeHa MakcumaliHa TeMmneparypa.
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@ NEYEHE HA CKAPA '

O O

(kg) (MuH) (MuUH)
npBa cTpaHa BTOpa cTpaHa

Budtek hunetun, 4 napunma 0.8 12-15 12-14
loBeackn budTek, 4 napunmwa 0.6 10-12 6-8
Kon6acw, 8 - 12-15 10-12
CBUHCKM KpeMeHaanu, 4 napynta 0.6 12-16 12-14
MonoswuHa nune, 2 1 30-35 25-30
Kebanw, 4 - 10-15 10-12
Munewxkwn rpagn, 4 napunka 0.4 12-15 12-14
MneckaBuun, 6 0.6 20 - 30 -
dunetn op puba, 4 napunka 0.4 12-14 10-12
ToctupaHu ceHasuniun, 4 - 6 - 5-7 -
Toct,4-6 - 2-4 2-3
10.4 Oexugpauumja - FloTBEeH€ CO
BeHTUnaTop Q} @
MoKpwjTe rm NIexoBnTe CO MacHa xapTuja 3ENEH4YYK
Unn xapTuja 3a neyerse. (°C) (1)
3a nogobpu pesynTaTtu ucknyyere ja Munepku 60 - 70 5-6
Aa ce n3nagu npeky HoK 3a Aa A0BpLUM Meyypku 50 - 60 6-8
CYLLEHLETO. Bunkw 40- 50 2-3

3a efeH nnex kopucTeTe ja TpeTata
nosvumja Ha pelueTkaTa.

3a gBa nnexa KopucTeTe rv npeara u
yeTBpTaTa No3uuMja Ha pelueTkaTa.

@ 3ENEHYYK @

(°C) (4)
MeLuyHkn 60-70 6-8

[MocTtaBeTe ja Temnepatypata Ha 60 - 70 °C.

Bosowe O

(1)

Cnuemn 8-10
Kajcun 8-10
Pe3saHku of jaborka 6-8
Kpywm 6-9

10.5 MNMeyeTe co BnaxeH BO3AyX - npenopayaHn goaatoumn

YnotpebeTe TeMHM NEXOBU 1 CafoBM KO ja ogbuBaat ceeTnvHaTta. Tue nogobpo ja
ancopbupaaTt TonnuHarta of ceeTnarta 6oja u cagoBuTe kou ja ogbuBaaT CBeTMHaTa.
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TaBue 3a nuua

Cap 3a nevewe

Kepamunuku cap

Kona4ium

v

PamHa TaBa 3a nevewe

TewmHa, koja He oabvea

CBETNMHA
28 cm gvjametap

CcBETNMHa
26 cm gvjametap

TewmHa, koja He oabvBa

Kepamuka
8 cm gujameTap, 5
cm BUCKHa

cBEeTNMHa
28 cm avjametap

TewmHa, koja He oabvea

10.6 NeuyeTe co BnaxeH BO3AyX

3a Hajgobpu pesyntaTu cnegeeTte rm
npenopakvTe AaaeHn Bo Tabenata nogony.

¥ = B Ik
\ Lru
(°C) (MuH)

Kudbnuukn, 6narn, 12 nnex 3a nevewe unu gnaboka 175 3 40 - 50

napuntba TaBa

Kudbnunykm, 9 nnex sa neyewse unu anaboka 180 2 35-45

napuvta TaBa

Muuya, 3ampsHaTa, pelleTka 180 2 45-55

0,35 kg

LBajuapckn ponat nnex 3a nevyewe unu gnaboka 170 2 30-40
TaBa

Konaue nnex 3a nedyewe unu anaboka 170 2 45 -50
TaBa

Cydne, 6 napunma Kepamuyko TaBye Ha pelwietka 190 3 45-55

dnaH co naHaMwnaH  ocHoBa 3a dnaH Ha peweTka 180 2 35-45

BukTopujaHcka TopTa NoOTNeYeHo jagere Ha 170 2 35-50

co Liem peLueTka

Bapena pu6a, 0,3 kg nnex 3a neyerbe unu anaboka 180 2 35-45
TaBa

Llenn napuntba puba, nnex 3a neyerbe unu gnaboka 180 3 25-35

0,2 kg TaBa

dunetn og puba, 0,3 TaBye 3a Nuua Ha pelueTka 170 3 30-40

kg

BapeHo meco, 0,25 nnex 3a ne4yewe unu anaboka 180 3 35-45

kg TaBa

Wacnwk, 0,5 kg nnex sa neyewse unu anaboka 180 3 40 - 50
TaBa

Konauuwa, 16 nnex 3a neyewse unu anaboka 150 2 30-45

napuuntba

TaBsa
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¥ = (8 E
\ Lru
(°C) (MUH)

l'ypabwja co 6agem, nnex 3a neyewse unu anaboka 180 2 45-55
20 napyunkba TaBa
MadomHc Konaumn, 12 nnex 3a nevetbe unu gnaboka 170 2 30-40
napuvka TaBa
ConeHo neuuso, 16 nnex 3a ne4yewe unu anaboka 170 2 35-45
napuvka TaBa
Konauuwa of cyBo nnex sa neyewse unu anaboka 150 2 40 - 50
TecTo, 20 napunkba Taea
TopTuykn, 8 napunka nnex 3a neyewe unu Anaboka 170 2 30-40

TaBa
3eneHuyk, BapeH, 0,4 nnex 3a nevewe unu gnaboka 180 2 35-45
kg TaBa
BereTapujaHcku TaB4e 3a Nunua Ha pelueTka 180 3 35-45
omnet
3eneHyyk Ha nnex 3a neyewe unu anaboka 180 4 35-45

MeanTepaHCcKn
HauuH, 0,7 kg

TaBa

10.7 UHcbopmanuum 3a UHCTUTYTH 3a

TecTupamwe

Tectosu crnopeg IEC 60350-1.

= EBBO ®

(°C) (MuUH)
Manu KoHBeHuunoHnan [nex 3a 3 170 20-30
Konaunka HO roTBeH:e nevexe
20 Ha nnex
Manu [oTBewe CO Mnex 3a 3 150 - 20-35
Konauvka BeHTMNaTop neyere 160
20 Ha nnex
Manu [oTBekE CO Mnex 3a 2n4 150 - 20-35
Konauvka BeHTMNaTop neyere 160
20 Ha nnex
Muta co KoHBeHymoHan PeweTka 2 180 70 -90
jabonka, 2 HO rOTBEHE
nnexa @20
cm
Muta co [oTBewe co Pewwertka 2 160 70-90
jabonka, 2 BeHTUnaTop
nnexa @20
cm
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o=m

¥ 8 = EB&
\ o
(°C) (MuH)

Mangvwnan  KoHBeHumoHan  Pewetka 2 170 40-50 3arpejTe ja neukarta 10
, kanan 3a HO roTBeke MUHYTU.
konaun 926
cm
Manguwnan [oTBee co Pewwertka 2 160 40 -50 3arpejTte ja neykata 10
, kanan 3a BEHTURNaTop MUHYTU.
konayn @26
cm
Mangnwnan  oTBewe co PeweTtka 2n4 160 40-60 3arpejTe ja neukarta 10
, kanan 3a BeHTUnaTop MUHYTU.
Konaun J26
cm
Bucksutu [oTBewe co Mnex 3a 3 140 - 20-40 -

BeHTUnaTop nevexe 150
Bucksutn [oTBewe co Mnex 3a 2n4 140 - 25-45 -

BeHTMNaTop neyere 150
Buckentu KoHBeHuuoHan  [nex 3a 3 140 - 25-45 -

HO roTBeHe neyere 150
Toct,4-6 Ckapa Pewertka 4 Makc. 2 -3 MuHyTM NnpBa  3arpejTe ja neykata 3
napunka cTpaHa; 2 - 3 MUHYTW.

MWHYTUW BTOpa
cTpaHa

Byprep co Ckapa Ha pewetka 4 Makc. 20-30 CraBeTe ja pelleTkaTta
Tenewuka 1 TaBa 3a Ha YeTBPTOTO HMBO U
nneckasuua cobupare TaBaTa 3a cobupare
,6 MacHOTUW MacHOTUW Ha TPETOTO
napuvta, HWBO Of MeykaTa.
0,6 kg CepTeTe ro jageweto

Ha cpeauHa of
BPEMETO 3a rOTBEHE.
3arpejTe ja neykata 3
MUHYTU.

11. HETA

UYNCTEHE

NPEAYNPEOYBAHSE!
Bupete Bo nornasjarta 3a
3aluTMTa U CUrYpPHOCT.

11.1 3abeneLlKu 3a YUCTEHETO

<

MpeaHWoT Aen Ha neykaTa YMcTeTe ro Co Meka Kpra HaTorneHa co Tonna BoAa 1 CPeACcTBO
3a YuCTEHE. MicuncTeTe ja 1 NpoBepeTe ja 3anTuBKaTa Ha BpaTaTa oKoJly pamkaTa Ha

BHaTpeLUuHoCTa.

KopwcTeTe pacTBop 3a YUCTEHE 3a Aa M UCHUCTUTE METAIHUTE MOBPLUMHU.

CpencTBa 3a
ynctere

Yucrete rn OaMKuTe co 6nar AEeTEepreHT.
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YucreTe ja BHaTpeLLHOCTa No cekoja ynotpeba. HacobuparweTo MpCHOTUM unu apyrn
ocTaToLy Of XpaHa MoXe [a pesynTupa co noxap.

[

CekojaoHeBHa
ynotpeba

Ha neukaTta unu Ha cTakrneHuTe Nno4v Ha BpaTaTa MoXxe Aa KoHaeH3upa Bnara. 3a Ja ja
HamanuTe KoHAeH3aumjaTa, nywreTe ja nevkata aa pabotu okony 10 MuHYTU Npeg
rotBeweT0. He 4yBajTe ja xpaHaTa BO neykaTa nogonro og 20 muHyTh. Ucywwerte ja
BHaTpELLIHOCTa CO MeKa Kpna rnocne cekoja ynotpeba.

©y
c24

Oopatouun

YucTeTe ro uenunot npmbop nocne cekoja ynotpeba n octaseTe ro aa ce ucywwn. Kopucrete
Meka Kpra HaTorneHa co Tonna Boja 4 CpeACTBO 3a uncTere. He unctete ro npubopot Bo
MallnHa 3a M1eHe CafjoBu.

He uncteTe rvu gogatouuTe WTO He ce nenat co ynotpe6a Ha abpa3vBHK cpeacTsa 3a
YNCTEHE UMK CO MPeaMeTn Co OCTpu paGoBu.

11.2 Kako ga otcTtpaHeTe: [lpxauun

Ha peLlueTKn

MN3BageTe rv apxkaumnTe 3a pelleTku 3a Aa ja
NCYNCTUTE neykaTa.

1 yekop VicknyyeTe ja neykata ce gogeka He
ce onaau. ”[
2 yekop [MoBneveTe ro npeaHVOT Aen oA
OpXKauute HacTpaHa of CTPaHUYHUOT
sua. I
3 yekop MoBneueTe ro 3agHWOT Aen of | T
ApXauute HacTpaHa of CTPaHUYHUOT 1 —_—
sua 1 u3Bagerte ro. / - = n—
O |=p 7 s
4 yekop MoHTupajTe rn gpxadute Ha 3 ‘2 ild
eLeTknTe no obpaTeH pegocnea. =
p paTeH pegocnes %ﬁ I
R~
=3
11.3 HaumH Ha KopucTteme:
Yncrewe co Boaga 3 yekop MocraBeTe ja TemnepaTtypata Ha
90 °C.
OBaa npoueayparta 3a YNCTEHE KOPUCTU 2 5 - P
napea 3a A4a NOMOTHe BO Bafieh-e Ha Hexop Ml‘j:‘;fjm Ja neukara Aa pabotu
npeocTaHataTa MpCHOTUWja U ocTaTounTe o4 .
XpaHa oA neykarta. 5 yekop Bknyuete ja neykara.
6 yekop MouekajTe goaeka neykarta He ce
1 yekop CuvneTe Boda BO MofenvpaHara onagu. cylieTe ja BHATPELLHOCTA CO
BHaTpeLHocT: 300 ml. Meka Kkpria.
2 yeKo| . .
P MocTaBeTe ja dyHKumjaTa: E]
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11.4 Kako pa naBagute n ga moHTupare: Bpata

BpaTaTa Ha pepHaTa uMa ABe NnoYm of cTakso. 3a Aa ja UCYMCTUTE, MOXETE a ' U3BaauTe
BpaTaTa Ha pepHaTa ¥ BHaTpellHaTa cTakneHa nnoya. MNpoyntajte ro LenocHOTO ynaTcTeo
.Bafere n MoHTUpare BpaTa“ nped Aa rv n3BaauTe CTakneHuTe nioyu.

BHUMAHME!
He kopucteTe ja pepHaTa 6e3 cTakneHmTe nnoyu.

1 yekop OTBopeTe ja BpaTaTa LieflocHO 1 ApXeTe v
[BEeTe LWapKu.

2 yekop KpeHeTe u 3aBpTeTE ' paykuTe Ha ABeTe
LUapKK.
3 yekop 3aTBOpeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTta Ao

npsaTta noauuuja Ha oTeopatse. Motoa
KpEHeTe 1 NoBneYeTe Hanpes v U3BageTe ja
BpaTaTta Ha NexwuTeTo.

4 yekop CraBeTe ja BpaTaTta Bp3 Meka kpna Ha
cTabunHa nospLuMHa.

5 yekop OpxeTe ja pekopauujata Ha BpaTtaTa (B) Ha
ropHuoT pab Ha BpaTtaTa of ABeTe CTpaHu 1
nNpuUTUCHETE ja HaBHaTpe 3a Aa ja
ocnoboauTe cnojkata 3a 3aneyaTyBate.

6 yekop MoBneuveTe ja gekopayujata Ha BpaTata
Hanpea v usBagerTe ja.

7 yekop [pxeTe ja BpaTata Ha CTakrneHaTa nnova Ha
HEj3MHNOT ropeH pab 1 BHUMAaTENHo
nssneyerte ja. OcurypeTe ce Aeka CTaknoTo
LIeNIOCHO Ce U3Nu3rano of ApxayuTte.
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8 Yyekop VcuncTeTe rv ctakneHuTe nno4ym co Boaa u
canyH. BHumatenHo ncywete rm CtakneHuTe
nnoyun. He yucrete rv CTakneHuTe Nnoyn Bo

MallnHa 3a Mnewe cagoBu.

9 yekop Mo yncTereTo, MOHTUPAjTE ja CTakneHaTa
nroya 1 BpataTa Ha nevkara.

OTtnevaTeHaTa 30Ha Mopa Ja € CBpTeHa KOH A
BHaTpelUHaTa cTpaHa Ha BpaTtaTa. OTkako ke ja lf_—\_
MOHTUpaTe, NpoBepeTe Janu NoBpLUMHATA Ha D
pamkaTa Ha CTakneHaTa nnoya Ha oTnevaTteHuTe e g}
MecTa e rpyba Ha gonup. o —

Kora ke ce moHTMpa npaBunHo nopaboT Ha BpaTaTa
KNWKHYBa.

BHumaBajTe fa ja MOHTMpaTe BHaTpeLLHaTa cTakneHa
rnroya TOYHO BO ceamLuTaTa.

11.5 Kako pga 3ameHuTe: CBeTno Cekorall ApxeTe ja xanoreHarta CBeTuska co
TKaeHuHa 3a fa cnpe4ynTe Ha cBeTunkaTta a
MPEOYNPEOYBAHSE! naropaT octaToum o MacHoTuja.

OnacHocT of, CTpyeH yaap.
JlTambaTta moxe aa buae xeluka.

lMpen na ja 3ameHuTe cBeTUNKaTa:

1 yekop 2 yekop 3 yekop
Bknyuete ja neykara. [MNo4yekajte OTkaveTe ja neykarta og CraBeTe kpna Ha AHOTO Ha
fofeka neykata He ce onagu. eNeKTPUYHOTO HamnojyBakrse. BHaTpeLuHocTa.

3agHo cBeTno

1 yekop CBpTeTe ro CTakneHoTo kanaye 3a Aa ro ussaguTe.

2 yekop VcuncTeTe ro cTakneHnoT kanak.

3 yekop 3ameHeTe ja cBeTMIKaTa CO COOABETHA CBETUIKA OTNOpHa Ha TonnuHa Ao 300 °C.
4 yekop MoHTMpajTe ro cTakneHoTo Kanave.

12. PEWWABAHE MNMPOBJTIEMU

12.1 lWTo ga ce HanpaBwu ako...

NPEOYNPEOYBAHE!
BupeTte Bo nornasjara sa AKO Hekoj cryyaj He e BKIlyYyeH BO oBaa
3alTnTa n CUrypHocT. Tabena, KOHTakTMpajTe co OBnacTeH

cepBu1CeH LeHTap.
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12.2 NopgaToum 3a cepBUC

Mpobnem MpoBepeTte ganu...

AKO HE MOXeTe camuTe [a ro pewmre

OcurypyBayot e
NperopeH.

PepHaTa He 3arpesa.
nnn BO OBJTaCTeHUOT CeEPBUCEH LieHTap.

Hewmojte ga ja kopuctute
pepHata. KoHTakTupajTe
co OBnacTeH cepBUCEH
LeHTap.

3anTtuekaTta Ha BpataTa ﬂOTpeﬁHVITe nogartoun 3a CepBUCHUOT
€ owTeTeHa.
[MnoykaTa co cneundukayum ce Haofa Ha

npegHaTta pamMka BO BHaTpeLWHOCTa Ha

Kpaj Ha rotBeweTo - He e [locTaBka Kpaj Ha

nocTaBeHa. roTBeweT0. Buaete Bo CI'IeLl,Md.)MKaLl,VlVI Of BHaTpeluHocTa Ha
»PYHKL Ha nevkaTta.
YaCoBHUKOT".

CeTtunkara e
HewvcnpasHa.

CaeTunkara He paboTu.

Bu npenopavyBamMe nogatouuTe Oa rm BnuileTe TyKa:

Mogen (MOD.)

LieHTap ce Ha nnoykaTa co cneumduKkaumm.

neykaTa. He oTcTpaHyBajTe ja nno4vkaTa co

npobnemoTt, obparteTe ce kaj Bawwmot gunep

Bpoj Ha nponssoa (PNC)

Cepwucku 6poj (S.N.)

13. EHEPITETCKA E®VKACHOCT

13.1 Uudhbopmaumm 3a npouseogoT n CtpaHuua 3a uHhopmaumm 3a

npousBoaoT*
Mme Ha cHabayBavoT Electrolux
MpeHTudmrkauyuja Ha mogenot EOH2HO00X 949496273
[MokasaTen 3a eHepreTcka eduKacHOCT 95.3
Knaca Ha eHepreTcka edukacHocT A

[MoTpollyBayka Ha eHepruja kaj HopMasnHo NnonHeke,
KOHBEHLIMOHAMNEH Pexum

0.93 kWh/uyuknyc

MoTpollyBayka Ha eHepruja kaj HopManHo MofHere, PeXUM Co
dopcupaH BeHTunaTop

0.81 kWh/uumknyc

Bpoj Ha npa3HuHn

1

M3Bop Ha TonnuHa Enextpuuunter
BonymeH 721

Bua neyka BrpageHa neuka
Maca 27.0 kg

* 3a EBponckata YHuja, cornacHo lMNMponucot Ha EY 65/2014 1 66/2014.
3a Penybnuka benopycuja, cornacHo STB 2478-2017, JogaTok G; STB 2477-2017, JogaTtoun A n B.

3a YkpawuHa, cornacHo 568/32020.

Knaca Ha eHepreTcka echukacHocT npumeHnuea 3a Pycuja.
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EN 60350-1 - EnektpnyHu anapaTtu 3a rotBeke Bo 4OMakMHCTBO - [len 1: LnopeTwn, neyku, neykn Ha rac n ckapu

- MeToau Ha Mepetse Ha paboTaTa.

13.2 ltenerse Ha eHepruja
MeykaTa Mma YHKLUM KOU BU

nomaraaT Aa 3awTteanTe
eHepruja npu cekojaHeBHOTO
rOTBEHE.

MpoBepeTe fanuv BpaTaTa Ha ne4vkaTa e
npaBUIHO 3aTBOpeHa kora paboTu neykaTa.
He ja oTBOpajTe BpaTata MHOry 4ecTo 3a
BpeMe Ha roteBeweTo. OaapKyBajTe ro YicTt
LOMXTYHTOT Ha BpaTtaTa v NpoBepeTe Janu e
[o6po dmKcrpaH Ha cBojaTa nosuuuja.

KopucTeTe meTanHu cagosu 3a fa ro
3ronemMuTe LUTEAEHETO Ha eHepruja.

Kora e MOXHO, He ja npesarpeBajTe neyvkara
npes neveme.

MpaBeTe KoMKy LITO € MOXHO Nomanu naysm
Mely roTBEH-ETO KOra npaBuTe noseke
janera NCToBpeMEHO.

FoTBewe CO BeHTUNaTop

Kora e MoXxHO, KopucTeTe rm pyHKumMmTe 3a
roTBEH€ CO BEHTWUNAaTop 3a Aa 3alTeauTe
eHepruja.

14. TPVDKA 3A OKOJTMHATA

Peuvknupajte ru matepujanuTte co cumbonoTt

L/:X CrtaBeTe ja ambanaxaTta BO COOABETHMU
KOHTEjHepu 3a Aa ja peuuknuparTe.
lMomorHeTe BO 3awITUTaTa Ha XUBTHaTa
cpeAuvHa 1 YOBEKOBOTO 34paBje 1
peLuKnupajTe ro oTnagoT Of eNEKTPUYHM U
eneKkTpoHckn anapatu. He dpnajte rm
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lMpeocTaHaTa TonnuHa

Kora TpaeneTo Ha roTBerw-eTO € NoJoMro oA
30 MuHYTK, HamaneTe ja TemnepartypaTa Ha
neykarta 3a MUHUMYM 3 - 10 MUHYTK Npea
KpajoT oA roTBeneTo. [1peoctaHaTaTa
TONNMHAa BO NneykaTa ke ro Npoaomku
roTBEHETO.

KopucTeTte ja npeoctaHataTta TonnuHa 3a
3aTonnyBake XpaHa.

OppxyBake Ha TOMMWHA Kaj XpaHaTa
OpbepeTe ja HajHWCcKaTa nocTaBka 3a
Temnepatypa 3a fja ja UICKopUCTUTE
npeocTaHaTta TOMnnvHa 1 Aa ro oapxuTe
japereTo Tonno.

MeyveTe co BRnaxeH Bo3ayx
dDyHKUMja 3a WTedeHe Ha enekTpuyHa
eHepruja 3a Bpeme Ha rotBeHeTo.

anapaTuTe 03aH4YeHn co cumbonoT E BO
0TNafdoT o4 AOMaKMHCTBOTO. BpateTe ro
Npon3BOAO0T BO BALLMOT NOKaneH kanayuteT
3a peuuknmpare Unmn KOHTakTupajTe ja
BalLaTa OMnLITUHCKa KaHuenapuja.



MU MUCJIUMO HA BAC

XBana Bam wto cte kynunu Electrolux ypehaj. Ogabpanu cte nponssoa koju ca cobom
HOCU BULLE AeleHunja npodecnoHanHor UCKycTBa 1 nHosauuja. 'eHvjanaH n mogepan,
Oun3ajHupaH je umajyhu y Bugy Bac. lNpema Tome, cBaku nyT Kafa ra Kopuctute MOXeTe
6utn curypHmn aa hete gobuTtn ognnyHe pesynrare .
Oo6popowwnu y Electrolux.
MoceTute Hawy Be6 cTpaHuLy Aa 6ucTe:
[o6unu caseTe y Be3un ca kopuwherem, GpoLuype, pellera 3a npobneme,

@ MHdOopMaLmje 0 cepBUcCUpary 1 nornpaskama:

www.electrolux.com/support
g PeructpyjTte cBoj nponssog paau 6orbe ycnyre:
a/ www.registerelectrolux.com

Kynute gopgatHy npubop, NOTPOLLHM MaTepwvjan 1 OpurMHanHe pe3epBHe Aenose 3a
’% cBOj ypehaj:

www.electrolux.com/shop

BPUI'A O KOPUCHUKY U CEPBUCUPAHE

YBeK KOPUCTUTE OPUTMHAIHE PE3EpPBHE OENOBE.

Kapa ce obpahate oBnawheHoOM CEPBUCHOM LEHTPY, YBEK Npu pyum nmajte cnegehe
nogatke: Mogen, 6poj npoussoga (PNC), cepujcku 6poj.

OBe uHdopMauuje ce Hanase Ha NNoYNLM ca TEXHUYKUM KapakTepucTukama.

VAN Ynosopere/onpes - MHdpopmauumje o 6e36egHOCTH.
® onwre WHpopmauumje n caseTn
VHcopmaumje y Be3n ca 3aluTUTOM XUBOTHE cpeanHe

3appkaHo NpaBo U3MeHa.
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1. A UHPOPMAUWJE O BESBEAHOCTHU

[Mpe nHcTtanaumje n kopuwhewwa ypehaja, NaxxrLneo
npoYnTajTe NPUNOXeHo ynyTcTeo. [1ponssohay Huje
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o4roBopaH 3a 6uno Kakee nospene Unu LITETY Koje cy
pesyntaT HeucnpaBHe MHCTanaunje unu ynotpebe. Yyeajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36eaHOM 1 NPUCTYNayHOM MECTY
3a 6yayhe kopuwhete.

1.

1 Be3beaHoOCT Oeue U oceTrbLMBUX ocoba

- OBaj ypehaj mory ga kopucte geua ctapuvja og 8 roanHa u

ocobe ca cMakeHUM (PU3NYKMM, YYITHUM WU MEHTaNHUM
crnocobHocTMMa, Kao ocobe Kojuma HeJoCTajy UCKYCTBO U
3Harbe, YKONMKo nm ce obesbeam Hagsop unm um ce aajy
ynyTCcTBa y Be3u ca ynotpedbom ypehaja Ha 6e3benaH
Ha4YnH M YKONUKO cxBaTajy moryhe onacHoctu. Jeuy mnaha
of 8 roauHa, kao u ocobe ca BeoMa TELUKUM U CIIOXKEHUM
nHBanuauTeToMm, Tpeba gpxxaTn garse og osor ypehaja,
OCMM aKo Cy NoA CTanHUM Hag30pOM.

- Hewmojte pna possonute geuu aa ce vurpajy ypehajem.
- OpxuTe cBy ambanaxy Aarbe of Aeue 1 ognaxuTe je Ha

oarosapajyhu HauumH.

- YINO3OPEHE: MNocTtapajte ce aa geua n kyhHn reybnmum

He Oyny 6nu3y ypehaja gok ypehaj pagm nnu ce
pacxnahyje. [JocTynHu genosu nocTajy Bpenn TOKOM
ynotpebe.

- Ako oBaj anapat nma ypehaj 3a 6e3begHocCT geue, UCTU 6un

Tpebano aa byae akTmBMpaH.

- [eua He cmejy aa o6aBrbajy unwhere 1 KOPUCHUYKO

1.

oapxaBah-e ypehaja 6e3 Hagsopa.
2 OnwTe Mmepe 6e3b6egHOCTHN

- Cawmo oBnawheHa ocoba moxe fa nHctanupa oBaj ypehaj u

3amMeHu kaon.

- YINOS3OPEHSE: Ypehaj n herosu goCTynHM AenoBU Mory

6uTK Bpenu Tokom kopuwherwa. Tpeba GUTn NnaxkremMB Kako
6u ce n3berno goanpuBame rpejHuUxX enemeHara.

. YBeK KOpuCTUTE 3alUTUTHE pyKaBuLie kaa BaauTe npuoop

nnu nocyhe n3 pepHe Unu Ux ctaBrbaTe y pepHy.

- lNpe unwhera n ogpxxaBara, UCKIby4unTe ypehaj na

96
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YINO3OPEHE: YBepuTte ce aga je ypehaj uckrbyyeH npe
HEero LWTO 3aMeHuTe cujanuuy Kako ucte nsbernm

moryhHoOCT fa aohe 00 enekTPUYHOr LOKa.
He kopucTtuTe oBaj ypehaj npe Hero WwTo ra uHcTanuparte y

yrpagHu enemMeHT.

HemojTe KopucTuTn napoymncrad 3a ymwhemwe ypehaja.
Hemojte kopuctntun rpyba abpasmeHa cpeacTtea 3a
yuwhere unun owTpe MmeTanHe cyHhepe 3a ymwhewe

CTaKNeHux BpaTa jep oHu Mory marpebaTti noBpLUMHY 360r

Yyera moxe gohu Jo pacnpckaBara cTakna.
Ykonuko je kabn 3a Hanajawe owTeheH, hera mopa aa
3ameHu nponssohauy, ogroeapajyhu OsnawheHu cepBuUCHU
LeHTap 1nu nuua cnudHe kBanudukaumje, kako 6u ce
n3berna onacHoOCT o4 enekTpuymTeTa.
[a dncTte yKNoHMNM WnHe 3a NoAPLUKY peLueTKM NpBo

NOBYUUTE NpearyM A0 LWMHA 32 NOAPLUKY a 3aTUM 3aaHu

neo o 604HMX 3uaoBa. MocTaBrbare WWHa 3a NoAPLLKY
peLleTKe BpLUM ce OOPHYTUM peaocneiom.

2. BESBEHOCHA YTYTCTBA

2.1 UHcTanupame

YNO30OPEHE!
Cawmo kBanudumkoBaHa ocoba
MOXe Aa UHCTanupa oBaj ypehaj.

YKnoHuTe KoMnneTHy ambanaxy.
HewmojTe Aa nHctanupare unm Kopuctute
owTeheH ypeha.

MpuapxasajTe ce ynyTcTasa 3a
MOHTUpak-€e Koje cTe fobunu y3 ypehaj.
YBek Bogute padyHa npuimkom
nomepata ypehaja 3ato LITO je Texak.
YBeK KOPUCTUTE 3aLUTUTHE pyKaBuLe 1
3aTBOpEHY 00Yyhy.

He ByuuTe ypehaj 3a pyuunuy.
MHcTanupajte ypehaj Ha curypHo u
NPUKNagHoO MECTO Koje UcnyHaBa 3axTeBe
3a uHcTanauujy.

HeonxoaHo je npuapxaeatu ce
MUHUMarHOr pacTojaka of Apyrux
ypehaja 1 KyxmHCKux enemeHaTa.

[Mpe moHTaxe ypehaja nposepuTe fa nu
ce BpaTa pepHe oTBapajy 6e3
orpaHunyemsa.

« Ogaj ypehaj je onpemrbeH cuctemom 3a

enekTpuyHo xnahnewe. Mopa ce
ynoTpebrbaBaT ca U3BOPOM

eneKTpUYHOr Hanajama.

MwuHumanHa BUcKHHa Ky- 590 (600) mm
XUHCKOT enleMeHTa (MUHU-

MariHa BMUCWHa enemeHTa

uecnop pagHe nnove)

LLinpnHa Kyxursckor ene- 560 mm
MeHTa

[y6uHa Kyxusckor ene- 550 (550) mm
MeHTa

BucuHa npeamne ctpaHe 594 mm
ypehaja

Bucuna 3agme cTpaHe 576 mm
ypehaja

LLinpuHa npeate ctpaHe 595 mm
ypehaja

LLinpnHa 3agre cTpaHe 559 mm

ypehaja
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[y6uHa ypehaja 569 mm
[y6uHa yrpaheHor ypehaja 548 mm
[ybuvHa ca oTBOpeHUM 1022 mm
BpaTUma

MuHumanHa BenuymnHa 560x20 mm
BEHTUMALMOHOT OTBOpA.

OTBOp NOCTaBIbEH Ha [0-

H0j 3a4H0j CTPaHU

HyxwvHa kabna 3a Hanaja- 1500 mm
te. Kabn je noctaBrbeH y

[leCHOM yrny ca 3aame

cTpaHe

MoHTaxHu 3aBpTHN 4x25 mm

2.2 MNpukrbyyerse Ha eNeKTPUUHY
Mpexy

YNO30OPEHE!
Pusuk o noxapa u cTpyjHor
yAapa.

+ Caa npukrby4mBama cTpyje Tpeba ga
o06aBu KBanMgrKOBaH enekTpuyap.

* Ypehaj Mmopa aa byae y3emrbeH.

* YBepuTe ce ga Cy napameTpu Ha NaoYmum
ca TEXHWYKUM KapaKTepucTmMkama
KoMnaTnbunHu ca ogrosapajyhum
napamMeTpuma enekTpuyHe Mpexe 3a
Hanajarbe.

* YBeK KopuCTUTE NPONMNCHO yrpaheHy
YTUYHULY Ca 3alUTUTOM 0 CTPYjHOr
yaapa.

* HewmojTe aa kopuctute agantepe ca
BULLIE YTUYHULA 1 NpoayXHe kabnose.

+ [poBepuTe 4a HUCTE OLUTETUNN FNABHO
Hanajate 1 kabn 3a Hanajarwe. YKONMKo
CTpyjHU Kabn Tpeba aa ce 3ameHu, TO
Tpeba aa obasu Haw oBnawheHu
CepBUCHM LieHTap.

* He possonute fa kabn 3a Hanajamwe
noavpyje nnu gohe 6nunsy Bpatuma
ypehaja nnu Huwn nenog ypehaja,
HapouuTO Kaga ypehaj pagv unu kaga cy
BpaTa Bpena.

+ 3awTnTa of yAapa Aenosa rnof HanoHoOM
1 M30M0BaHMX Aenosa Mopa Aa ce
NPUYBPCTU TAKO ia HE MOXe Aa ce
yKrnoHu 6e3 anarta.

* [lpukrbyunTte rnaBHu kabn 3a Hanajawe
Ha 3UAHY YTUYHULY TEK Ha Kpajy
WHcTanauuje. Bogute pavyHa ga nocToju
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NPUCTYN MPEXHOM YTUKaYy HaKoH
MHcTanauuje.

¢ Ako je 3vgHa yTnyHuLa nabasa, HemojTe
[Oa NPUKIbyYyjeTe MPexHU yTuKau.

* He ByyuTe kabn 3a Hanajawe Kako bucte
nckrbyunnu ypehaj. Kabn uckrbyunte Tako
wto hete u3Byhn ytnkay us ytmiHuLe.

* KopucTtute camo ncnpasHe pacTtaBHe
npekugaye: 3aWwTUTHeE npekugade,
ocurypade (ocurypade ca HaBojem Tpeba
CKVHYTK ca Hoca4a), ayTomaTcke
3alITUTHE Npekngaye n KOHTakTope.

e Y enekTpyYHOj MHCTanaymju mopa
nocTojaTn pacTaBHU NpekuaaYy Koju Bam
omoryhaBa aa nckreyunte ce gase
Hanajaka ypehaja. Pa3amak nsmenhy
KOHTakaTa Ha pacTaBHOM npekugady
MOopa Aa U3HOCK Hajmare 3 mm.

* Ypehaj ce ucnopyuyje ca MpexHum
yTUKa4em 1 MpexXHUM Kabrom.

TunoBu kabnosa 3a MHCTanauujy unm 3a-
MeHy 3a EBpony:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a npecek kabna nornegajre nogaTke o
YKYMHOj CHa3u Ha NoYnum ca TEXHUYKIUM
KapakTepuctukama: MoxeTe Takohe
nornegaTu y Tabenv cnegehe nogarke:

YkynHa cHara (W) Mpecek kabna (mm?)

makcumanHo 1380 3x0.75
MakcumanHo 2300 3x1
MakcumanHo 3680 3x15

[MpoBOAHMK 32 y3eMibene (3eNeHn/KyTn
NPOBOAHMK) MOpa GUTK 3a 2 cm AyXK of
npoBoAHMKa 3a asy u Hyny (nnasu 1 6paoH
NMPOBOAHMWK).

2.3 Ynotpeba
é YNO3O0OPEHE!
MocToju pusuk og
nospehusara, onekotTuHa u
CTPYjHOT yAapa unm ekcnnosuje.

* Ypehaj je camo 3a kyhHy ynoTpeby.

* HemojTe oa mewarte cneymdukalmjy oBor
ypehaja.

» [loBeguTe pavyHa oa oTBOpM 3a
BEHTMNaLujy HACY 3anyLueHn.



A

He ocTaBrbajte ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.

Ypehaj Tpeba NCKIby4nTU HaKoH CBake
ynotpebe.

ByawTe onpesHn kag oTBapare Bpata
ypehaja ook oH pagu. Moxe ce gecuTtu ga
n3ahe Bpeo Ba3gyx.

Hewmojte pykoBaTtu ypehajem kaga cy Bam
MOKPE pyKe WUInu KaJa je OH y KOHTaKTy ca
BOAOM.

HewmojTe nsnaratn otBopeHa BpaTa
BENMKOM onTtepehemy.

Hewmojte kopuctntn ypehaj kao pagHy
MOBPLUWHY UM NPOCTOP 3a oAnarate.
MaxrbemBo oTBOPUTE BpaTa ypehaja.
Kopuwherne cactojaka Koju cagpxe
ankoxon 4OBOAM A0 ucnapasaka
ankoxona v Melliaka ca BasgyXoMm.
BapHuue nnu oTBopeHu nnamMeH He cmejy
na 6yay y 6nmsmHn ypehaja kaga
oTBapaTe BpaTa.

3anar-uBe matepuje unu npegmeTe
HaTonsbHe 3anarbuBUM MaTepujama
HeMojTe CTaBrbaTu yHyTap v nopea
ypehaja nnu Ha wera.

YNO30OPEHE!
MocToju pusmk og owTehena

ypehaja.

[a bucTe cnpeunnu owTtehere nnm
rybutak 6oje Ha emajnupaHnm
noBpLUMHama:

— Hewmojte ctaBrbaTtn nocyhe 13 pepHe
unu gpyre npeameTte y ypehajy
OVPEKTHO Ha AHO.

— He cTaBmajte anymunHujymcky donujy
OVPEKTHO Ha AHO YHYTPaLLUH0CTH
ypehaja.

— Hewmojte cTtaBrbatv Bogy AMPEKTHO Y
Bpyh ypehaj.

— Hewmojte gpxatun y ypehajy BnaxHo
nocyhe 1 xpaHy HaKoOH 3aBpLueTKa
KyBama.

— byaute naxrbneu kaga ckmgate unu
nocrtasrbarte npunbop.

l'y6utak 6oje Ha emajnMpaHm

noepLUnMHamMa unu Hephajyhem 4yenuky He

yTnye Ha cam pag ypehaja.

Kopuctute gy6oku nnex 3a sanveeHe

konaye. BohHu cok moxe Aa octasu

TpajHe Mprbe.
OBaj ypehaj je HaMeHEH CaMo 3a KyBah€.

HewmojTe ra kKopuctutu y gpyre cBpxe, Ha

npumep 3a 3arpeBake NpocTopuje.

[ok cnpemarte jeno, BpaTa pepHe Tpeba
yBek Aa 6yay 3aTBopeHa.

Ako je ypehaj MOHTUpaH n3a naHena
HameluTaja (HNp. BpaTa), obe3beanTe aa
npunukoM paga Bpata Hukaga He 6yay
3aTBOpeHa. V3a 3aTBopeHor naHena
HameLlUTaja Mory fia ce Hakyne TonmnoTa u
Brara v npoy3pokKyjy HakHagHoO
owrTehewe ypehaja, kyhuwra nnu noga.
He 3aTBapajTe naHen HamellTaja cBe JOK
ce ypehaj y NoTnyHOCTN He oXxnagun HakoH
Kopuwhema.

2.4 Hera n ynwhewe

YMNO3O0OPEHE!
MocToju pusunk og o3nefhusara,
noxapa vnu owTtehewa ypehaja.

Mpe unwhera nckbyunte ypehaj n
M3ByLMTE YTUKAY U3 3UAHE YTUYHMLE.
MpoBepute ga nu je ypehaj xnagax.
[MocTojn pusunk Aa ce Nnonome cTakneHe
nnove.

Opamax 3aMeHuTe CTakieHe ninoye Ha
BpaTuma ako ce owTete. ObpatuTe ce
OBnawheHoM CEPBUCHOM LIEHTPY.
ByauTe naxrbuBu kaga ckugarte BpaTa ca
ypehaja. BpaTta cy TeLuka!

PepnosHo unctute ypehaj aa bucre
cnpeyvnu nponagake NoBPLUNHCKOT
maTepwvjana.

Ypehaj unctute BNaKHOM MEKOM KpProM.
KopuctuTe Uckrbyy4mBo HeyTpanHe
aeteplieHTe. Hemojte kopuctntmn
abpasvBHe npoussoae, abpasvBHe
jactyunhe 3a ynwhemre, pacteapave nnm
mMeTanHe npeamMere.

YKONUKO KOPUCTUTE Crpej 3a PEPHY,
npyapxaeajTe ce ynyrcrasa o
©6e36egHOCTM Ha ambanaxu.

2.5 YHyTpalwH:-€e OCBeT/beHe

YNO3OPEHE!
Pwnsnk oa cTpyjHor yaapa.

Kapga ce pagm o cujanuuama yHyTtap
Npoun3BoAa 1 pe3epBHUX Aenosa,
cujanuue koje ce npoaajy 3ace6Ho: Ose
cujanuue cy HameheHe Aa nsgpxe
eKkcTpeMHe usnyke ycnose y KyhHUM
anapaTtuma, Kao LTo cy TemnepaTypa,
Bubpauuje, Bnara, unu cy HameweHe ga
curHanunsmpajy uHdopmavmje o pagHom
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cTawy ypehaja. Hucy npegsuheHe 3a
ynotpeby y apyrum ypehajuma un Hucy
norogHe 3a OCBeTIbaBake npocTopuja y
AomahuHcTBy.

KopuctuTe camo cujanuue koje nmajy
ncTy cneyundukaumjy.

2.6 Ycnyra

Papnun onpagke ypehaja obpatute ce
oBnalwheHoOM CepBUCHOM LIEHTPY..
Kopuctute camo opuruHanHe pesepsHe
fernose.

2.7 Oonarawe

YNO30OPEHE!
Pu3vk o noBpede wunu rylietrsa.

3. NHCTAJTALINJA

YMNO3OPEHE!
[Mornenajte nornasrea o
6e3begHoCTH.

Vckrbyunte yTukad kabna 3a Hanajarwe
ypehaja n3 mpexHe yTuiHuue.

Wceuute MpexHU enekTpuyHm kabn Ha
MeCTY Koje je 6nn3y ypehaja n ognoxure
ra.

YknoHuTe pyunuy of BpaTa Aa bucte
cnpeuunu fa ce geua unu kyhHu
byoumum 3arnase y ypehajy.

3.1 YrpahiuBamwe

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

@3 YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

Q

N

(*mm)

AL
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(*mm)

523

3.2 MpuuspwhunBame pepHe 3a
KYXUHCKU efieMeHT
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4. OrNNC NMNPON3BOOA

4.1 OnwTK Npukas
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4.2 MNMpubop

PeweTkacTta nonuua

3a nocyhe 3a kyBatbe, kanyne 3a konave,

neyerse.
Fpun / py6oku TUraw

5. MPE NPBE YINOTPEBE

YMNO30OPEHE!
[Nornepajte nornaerba o
6e3benHoOCTH.

5.1 MNpe npBe ynotpebe

Slojofol~fofol ol

KomangHa Tabna

KomaHgHo gyrme 3a dyHkumje
3arpeBaka

KomaHaHo gyrme 3a Tajmep

KomaHgHo ayrme (3a TemnepaTypy)
WHagnkatop / cumbon TemnepaTtype
pejHn enemeHT

JTamnuya

BeHnTtunatop

Cya 3a ynwhene Bogom

MoppLuka peweTke, moryhe yknamware
Monoxajn peweTke

3a nevetrbe TeCTa U Meca Unu kao nocyaa
3a CKynrbake macHohe.

Beoma gy6oka nocyna 3a neyewe

3a npunpemare Mycake.

PepHa moxe ga ncnywta MMpuc 1 AMm TOKOM NpeTxogHor 3arpeBana. Obe3beante nobpo
npoBeTpaBake NpocTopuje.

R

Kopak 1

=)

55

Kopak 2

OuncTute pepHy

MpeTxoaHo 3arpejTe npasHy pepHy

102
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1. Yknonute caB npubop 1 Hocaye peLueTku u3 pep-
He.

2. Ouuctute pepHy 1 npubop Tonnom Bogom, Gnarum
[EeTepLIEHTOM U MEKOM KpProM.

1.

MoaecnTe makcumanHy TemnepaTtypy 3a YyHKUMjy:
=]

Bpewme: 1 cat

MopecuTe makcumanHny TemnepaTtypy 3a yHKUMjy:

i}

Bpewme: 15 muHyTa

VckrbyunTte pepHy 1 cadekajte ga ce oxnaau. Bpatute npubop v Hocaye peLleTku y pepHy.

6. CBAKOOHEBHA YIOTPEBA

YMNO30OPEHE!
Mornepajte nornaerea o
06e3b6eagHoOCTU.

6.1 Kako ga nogecurte: ®PyHKuuja
3arpeBatba

Kopak 1 OKpeHWTe KOMaHAHO Ayrme 3a yHKUM-
je sarpeBamna ga 6ucte nsabpanu
YHKUMjy 3arpeBamsa.

Kopak 2 OKpeHWTe KOMaHAHo Ayrme aa 6ucte
n3abpanu TemnepaTtypy.

Kopak 3 Kapa ce KyBahe 3aBpLUN, OKPEHUTE KO-

MaHaHy Ayrmag Ha nonoxaj uc-

®DyHKUMja MpumeHa
3arpeBama
3a nevetrse konava ca XpcKkaBoOM [O-
HOM KOPOM U 3a KOH3epBUpaHe
XpaHe.
3arpeBatse
0[03A0
vv 3a rpunoBatbe TaHKMX komMaaa xpa-
He 1 TocTupare xneba.
Ipun
—] 3a neyere NIbOCHATUX HAMUPHMLIA
Y BEJIMKUM KONnuvnHama u Toctupa-
e xneba.

Bp3o rpunosa-

KIbyYeHo fa BUCTe NCKIbYYUnn PepHy. e
. Vv 3a neuere nuue. 3a MHTEH3NBHO
6.2 CDyHKuvue 3arpeBama ¥ 3anevarbe 1 gobujare xpckase O0-
— be noBspLUnHe. MoaecuTe Temnepa-
®yHKuMja 32 Typy Ha 230 °C.
®yHkunja  lMpumeHa nnuy
3arpeBata — 3a nevyere TeCTa U Meca Ha jeJHOM
. nonoxajy peLueTke.
PepHa je nckrbydena. = Mornepajte opgersak ,Hera n ynw-
KoHBeHUMO-  hewe" 3a BuLLE MHpOpMaLMja O:
. HanmHo Npu- Yyuihexwe Boaom.
Monoxaj Uc- npema / Y-
Kiby4eHo herbe BoAOM
—_— 3a npxerse UNu Npxere U nevere
¥ XpaHe Ha 1CToj Temneparypu, Ha 6.3 HanomeHe 3a: BnaxHo nevyewe
BULLIE Of} JEIHOT HUBOA PELLIETKE,
Medere ca  Ges melwarsa ykyca. Y3 BEeHTUI.
BeHTAnaTopom OBa hyHKuUMja je kopuwwheHa pagn
I OBa dyHKuyja je npeasuheHa 3a ycarnawasaha ca Knacom eHepreTcke
‘%? ywteéaly €Heprujeé TOkoM neqer-a. erVIKaCHOCTVI 1 3axTeBmma y Be3u ca
Braymo 5:?;5%’;”;;;::;2&?;ETKJ:’gTaeM_ ekoaMaajHom npema crtaHgapay EU 65/2014
NEYerwe Y3 e paanmkyje Of SAHATE TEMIEpATY- n EU 66/2014. Tectosun y cknagy ca EN
BEHTUN. 60350-1.

pe. CHara 3arpeBatba Moxe 6utn
ymaneHa. 3a BuLe nHgopmaumja
nornefajte ogerbak ,CBakogHeBHa
ynotpe6a“, HanomeHe: BnaxHo
neyer-e y3 BeHTUN..

Tokom neyersa BpaTa pepHe Tpeba aa oyay
3aTBOpeHa Kako dyHKuuja He 6u Buna
npekuaaHa u kako 6u pepHa paguna Ha
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HajBuweM Moryhem cTeneHy eHepreTcke
edumkacHoCTH.

3a ynyTcTBa 3a KyBak€e nornefajte ogerbak
»,HanomeHe n caBetn", BnaxxHo nevere y3

7. PYHKUMNJIE CATA

7.1 Kako ga nogecute: 3aBpLieTak
KyBaka

BEHTUN.. 3a ONLwTE NPenopyke y Be3n ca
yLITeJOM eHepruje norneaajre nornasrbe
~EHepreTcka edukacHocT®, YwTeaa
eHepruje.

3a nogeluaBarbe BpeMeHa UCKIby4mBaka 3a pyHKuUMje pepHe.

Kopak 1 MopecnTe dyHKUMjy 1 TeMnepaTypy pepHe.
Kopak 2 OkpeHuTe ayrme Tajmepa Ao kpaja.
Kopak 3 OkpeHuTe ayrme Tajmepa Aa 6ucte nogecuny BpeMe UCKibydvBatkba.
Kap nopelueHo Bpeme UCTeKHe, 3BYYHM CUTHan ce ornallasa v pepHa ce UCKby4yje.
Kopak 4 OKpeHnTe KoMaHgHO Ayrme 3a yHKUmMje pepHe 1 Ayrme 3a TemnepaTypy Ha Nonoxaj ,MCKiby4eHo”.

@ [la 6ucte nogecwnu yHKLUMjy 3arpeBama He nofdeluasajyhu Bpeme KyBamwa, OKpeHuTe ayrme Tajmepa y

NOYETHN NoNoXa;.

8. KOPNWHEHE NMPUBEOPA

YMNO30OPEHE!
Mornepnajte nornaerea o
6e3begHoCTH.

8.1 Y6auuBamwe npubopa

Marno yay6rbere ca roptse CTpaHe
nosehasa 6e36egHocT. Yaybrbewa Takohe

PeweTkacta nonuua:

Yrypajte nonuuy n3mehy Bofuua Ha Hocady pe-
LeTke U BoAUTe padvyHa Aa Hoxuue Gyay oKkpeHy-
Te Hagorne.

cnpeyvaBajy npespTarse. Y3aurHyta usmua
OKO Nosuue cripeyasa knuaame nocyha Ha
nonuum.
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[Ay60kn TuUram:
Yrypajte nnex namehy sofuua Ha noapLuLm pe-
LeTke.

—

PeweTkacTta nonuua, lly6oku Turam:

I'ypHuTe nnex nsameny Bofuua Ha noapLuLy 3a pe-
LueTKe 1 pelueTkacTy nonvuy namefy Bofuua Ha
noAapLULM 3a peLueTke U3Hag,.

W\%

=4

\

M

9. IOOATHE ®YHKLWNJE

9.1 Bentunarop 3a xnahemwe

[ok pepHa pagu, BeHTuUnaTop 3a xnahewe
Ce ayTOMaTCKM YKkibyuyje y uurby xnahewa
CMOSbHNX MOBPLUMHA pepHe. AKO UCKIbYunUTe
pepHy, BeHTMnaTop 3a xnahewe Moxe
HacTaBUTK Aa pafm cBe JOK Ce pepHa He
oxnaau.

10. KOPUCHW CABETU

Mornegajte nornaerba o
6e3begHoOCTH.

10.1 Mpenopyke y Be3u ca nevyewem
OBa pepHa MMa neT HMBOA peLUeTKe.
PewweTke ce Opoje og aHa pepHe.

Bawa pepHa moxaa nedve Ha gpyrayuju
HauuH y OHOCY Ha pepHy Kojy CTe paHuje
noceposanu. flowe Tabnuue npyxajy Bam

CTaHAdapAHa nojellaBaka TemMnepartype,
BpeMeHa nevyewa u nonox(aje nonuua.

AKO He MOXeTe Aa npoHaheTe nogellasara
3a oapeheHn peLenT, NoTpaxkmTe 3a CrnyaH.

9.2 Be36egHoOCHU TepMocTaT

HenpaBunaH pag pepHe nnu HeucnpasHU
AernoBu Mory fOBECTH 4O onacHor
nperpesatea. [la 61 ce 0BO cnpeynno, pepHa
nma 6e36egHOCHM TepMoCTaT Koju npeknaa
Hanajare. PepHa ce NOHOBO ayTOMaTCKu
yKIbyuyje kag TemnepaTtypa onagHe.

Hewmojte cTaBmaTy Beoma gyboky nocyay 3a
neyeHe Ha HajHUXKy nonuuy.

OBa pepHa uma nocebaH cuctem 3a
Kpy>Xetbe Basfyxa 1 3a HenpeknaHo
KpyXehe nape. Y3 nomoh oBor cuctema
MOXeTe Aa npunpemaTte xpaHy Ha napu, Kako
61 xpaHa y cpeanHu 6una mMeka a crnorba
xpckaBa. OH ckpahyje Bpeme KyBawa 1
CMamyje NoTPOLLUHY eHepruje.

Meyere konava

HewmojTe na otBapate Bparta pepHe npe Hero
wTo npohe 3/4 nogeLleHor BpemeHa 3a
neyeme.

YKONMKO CTOBPEMEHO MeyeTe y ABa nnexa,
ocTaBuTE jelaH nNpa3aH HUBO U3MENY HUX.
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Meyen-e meca u pube

Koa npunpeme Beoma mMacHe xpaHe
Kopuctute gyooku nnex kako macHoha He 6u
Kanana rno pepHu 1 Hanpasuna TpajHe
MpIbe.

OcTaBuTe Meco Aa OACTOjW NeTHaecTak
MWHYTa Mpe Hero LTO ra nceyeTe Kako ce He
Ou pas3nunu CoKoBM.

[a TokoM neyera Ha poLUTUIbLY He Bu Bruno
npeBuLLE AMMa Y PEPHU, JOAajTE Maro BoAe
y ayboku nnex. a ce aum He 6un

10.2 MNMeyerse n npxere

KOHOEH30Bao, AoAajTe BOAY CBakM NyT Kada
ucnapu.

Bpeme kyBama
Bpewme kyBama 3aB1CK Of BPCTE XpaHe,
HEHE rYCTUHE U 3anpemMuHe.

Y noyeTky, HafrneaajTe y4MHak Tokom
KyBama. [poHahuTe Hajborba nogellaBama
3a Bawe nocyhe, peuenTe 1 KONMYMHE
(cTeneH TonnoTe, BpeMe KyBawa, UTA.) kKaga
KopucTtute oBaj ypehaj.

KoHBeHUMoOHanHo Meyene ca BeHTUNa-
KO- npunpema TOpOM

NAYU min

1 e

(°C) (°C)
PeuenTn 3a ceakn 170 2 160 3 45-60 Kanyn 3a konave
AaH
Tecto 3a wkotckn 170 2 160 3 20-30 Kanyn 3a konave
KeKC ¢ macnauem
Yuskejk ca mne- 170 1 160 1 70-80 Kanyn 3a konauve,
KOM U nyTepom 326 cm
Wrpyana 175 3 150 2 60-80 Mnex 3a neyewe
Llem-Tapt 170 2 165 2 30-40 Mnex 3a neyewe
BoxuhHu konay, 160 2 150 2 95-120 Kanyn 3a konauve,
NpeTxoaHo 3a- @20cm
rpejte npasHy
pepHy
Konay og wrbuea, 175 1 160 2 50-60 Mnex 3a xneb
NpeTxXo4HO 3a-
rpejte npasHy
pepHy
Kekc 140 3 140-150 3 30-35 Mnex 3a neyere
Kekc, aBa HMBOa - - 140-150 2n4 35-40 [nex 3a neyewe
Kekc, Tpy HMBOA 120 3 120 3 80-100 Mnex 3a nevyere
Mycnuue 190 3 180 3 15-20 Mnex 3a nevewe
3emuyke, npet- 190 3 170 3 20-35 Mnex 3a neyewe
XOIHO 3arpejte
npasHy pepHy
Eknepu, jegaH Hu- 180 2 170 2 45-70 Mnex 3a neyewe
BO
Eknepwu, gBa Hu- 160 1 150 2 110-120 Mnex 3a neyewe
BO@
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KoHBeHUMoOHanHo MNeuere ca BeHTMNa-
KO- Mpunpema TOpoM
NAYU ] €« ] « (min)

(°C) (°C)
TapToBM Ha Ta- 170 1 160 1 50-60 Mnex 3a neyere
HUpy
Borat BohHM KO- 190 3 190 3 12-20 Mnex 3a neyere
nay
CeHpBuy-TopTa 190 3 170 3 20-35 Mnex 3a neyewe
,BukTopuja“

MpeTxoaHO 3arpejTe NpasHy pepHy.

KOHBeHLIVIOHanHO MNMeyewse ca BeHTUNa-
XNEE M "Punpema TopoMm
e @ J ™

(°C) (°C)

Benu xneb, 1-2 190 1 190 1 60-70 -

komaga, 0,5 kg

CBaku

PaxaHu xneb, 190 1 180 1 30-45 Mnex 3a xne6

npeTxonHo 3arpe-

Bakbe Huje no-

TpebHo

3emunyke, 6-8 3e-  230-250 1 230-250 1 10-20 [Mnex 3a nevyewse

MUYKM

Muya 200 3 190 3 10-20 [Mnex 3a nevetrse /
[y6oku Turaws

YajHa neunBa 200 3 190 3 10-20 Mnex 3a neverse

[MpeTxoaHO 3arpejTe NpasHy pepHy.
KopucTtuTe kanyn 3a konave.

@ KoHBeHuMoOHanHo npunpe- [leyerwe ca BEHTUNIAaTOPOM @

®NnAHO- M2

BU min
I e

(°C) (°C)
dnaH ca TecteHnHom, 200 2 180 2 40-50
NpeTXo4HO 3arpeBakbe
Huje noTpebHo
dnaH ca nosphem, 200 2 175 2 45-60

NPETXOAHO 3arpeBate
Huje NnoTpebHO
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% ®JIAHO-

KoHBeHuMoHanHo npunpe- [levyere ca BeHTUNATOPOM @

Ma
BU min
1 e
(°C) (°C)
K 180 1 180 1 50-60
JNasawe 180-190 2 180-190 2 25-40
KaHnenoHu 180-190 2 180-190 2 25-40
KopucTtuTe pelueTkacTy nonuuy.
@ KoHBeHuMoHanHo npunpe- [leyewe ca BEHTUNATOPOM @
MECO ma
min
e e ™
(°C) (°C)
[oBeguHa 200 2 190 2 50-70
CButbeTUHA 180 2 180 2 90-120
TenetuHa 190 2 175 2 90-120
EHrneckv rosefu 210 2 200 2 50-60
oapesak, cnabo neveH
EHrneckwv rosefun 210 2 200 2 60-70
oapesak, cpefe
neyveH
EHrnecku rosefu 210 2 200 2 70-75

ofpesak, 4o6po neveH

S

KoHBeHUMOHanHo npunpe-

MeyeH-e ca BeHTMNaTopom @

MECO ma
I ™
(°C) (°C)
Csutbcka nnehka, ca 180 2 170 2 120-150
KOXOM
Ceubcka konenuya, 2 180 2 160 2 100-120
komapa
Jarwehu kotneTtn 190 2 175 2 110-130
Lieno nune 220 2 200 2 70-85
Thypka, uena 180 2 160 2 210-240
MaTtka, uena 175 2 220 2 120-150
lycka, yena 175 2 160 1 150-200
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@ KoHBeHumoHanHo npunpe- [leyewe ca BeHTUNATopom @
MECO

Je T

(°C) (°C)
3eu, uceyeH Ha koma- 190 2 175 2 60-80
ne
3el, nceyeH Ha koma- 190 2 175 2 150-200
ne
Lleo dasaH 190 2 175 2 90-120

KoHBeHuuoHanHo npunpe- [leyewe ca BeHTMNaTo-

A

O

PUBA va RoM

I ™

(°C) (°C)
Mactpmka / Oesepuka, 3— 190 2 175 2 40-55
4 pnbe
Tyna / INococ, 4-6 douneta 190 2 175 2 35-60
10.3 'pun
[MpeTxoaHo 3arpejTe NpasHy pepHy.
Kopuctute 4eTBpTM HMBO peLLETKE.
Kapa neuete Ha rpuny, TemnepaTypa mopa Aa byae nogelleHa Ha MakCUMyM.
S roun O O

(min) (min)
1. cTpaHa 2. cTpaHa

dune ogpecuym, 4 komaga 0.8 12-15 12-14
Oppesak oa roeeher meca, 4 komaga 0.6 10-12 6-8
KoGacuue, 8 - 12-15 10-12
CaukbCkM opecum, 4 komaaa 0.6 12-16 12-14
MNune, nonosuHa, 2 1 30-35 25-30
hesanu, 4 - 10-15 10-12
Munehe rpyaun, 4 komaga 0.4 12-15 12-14
MreeckaBuue, 6 0.6 20-30 -
Pubren couneTtn, 4 komaga 0.4 12-14 10-12
3aneyeHn ceHasnun, 4 - 6 - 5-7 -
Toct,4-6 - 2-4 2-3
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10.4 Cywemse - leyere ca
BEHTMNATOPOM

MpekpujTe nocnyxasHuke 3amawheHum
nanvpoMm uUnu NanupoMm 3a nevemre.

3a Gorbe pesynTaTte, UCKIby4YnUTe pepHY Ha
rona cylleta, 0TBOPUTE BpaTa U OCTaBUTe
[a ce oxnagu Ha jegHy Hoh ga 6u ce
CylUetbe 3aBpLUUIIO.

3a 1 nnex kopuctute Tpehun nonoxaj
peLueTke.

3a 2 nnexa kopucTute Npeu 1 Tpehu nonoxaj

o)y O

(°C) (4)
Mosphe 3a cyny 60-70 5-6
Meuypke 50-60 6-8
3aunHcko burbe 40-50 2-3

Mopecute TemnepaTtypy Ha 60-70 °C.

B O

peLueTke.
(1)
Q) NOBPRE @ Wrense 8-10
(°C) (4) Kajcuje 8-10
Macyrs 60-70 6-8 Kpuuke jabyke 6-8
Manpwuke 60-70 5-6 Kpyuike 6-9

10.5 BnaxHo nevyewe y3 BEHTUI. - NpenopyyeHn npmubop

Kopuctute TamHe 1 HepednekTyjyhe nuveHke n nocyge. OHe 6orby ancopOyjy TonnoTy Hero

cBeTne 6oje 1 pednekTyjyhe nocyge.

.~

Mnex 3a nuuy

Mocyna 3a neyerse

Mana nocyaa 3a

neyewe
Mnex 3a ¢onan

TamaH, HepednekTyjyhun

MpeyHnk 28 cm MpeyHnk 26 cm

TamaH, HepednekTyjyhun

Kepamuuku
MpeyHrk 8 cm,
BUCMHA 5 cm

TamaH, HepednekTyjyhun
MpeyHnk 28 cm

10.6 BnaxHo neyere y3 BEHTUN.

3a nocTtusame Hajborbux pesynrara,
npuapxaeajTe ce caBeTa HaBeAEHUX Y
Tabenu y HacTaBky.

¥ = "
\ uuru

(°C) (min)
Cnartke 3emuyke, 12 nnex 3a nevexe unu nocyaa 175 3 40 - 50
Komaga 3a cKkynrbakbe MacHohe
3emunyke, 9 komaga nnex 3a nevyewe Unu nocyaa 180 2 35-45

3a ckynrbamwe macHohe
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¥ = B I
\ Lru
(°C) (min)

Muua, 3amp3HyTa, pelleTkacTta nonuua 180 2 45 -55

0,35 kg

LBajuapckn ponat nnex 3a nevyewe unu nocyga 170 2 30-40
3a cKkynrbake macHohe

BpayHu nnex 3a neyexwe Unu nocyaa 170 2 45 - 50
3a cKynrbakse macHohe

Cydbne, 6 komaga Kepamuuke nocyge Ha pewet- 190 3 45-55
KacToj nonvum

Kopuua 3a cnaH nnex 3a cnaH Ha peweTkactoj 180 2 35-45
nonuum

CeHpBuy-TopTa ,Buk- nocyaa 3a neyewse Ha pewet- 170 2 35-50

Topuja“ KacToj nonuuu

Mowwupaxa puba, 0,3 nnex 3a nevewe unv nocyaa 180 2 35-45

kg 3a CKynrbamwe macHohe

Llena puba, 0,2 kg nnex 3a neyexwe Unu nocyaa 180 3 25-35
3a cKynrbakse macHohe

Pn6reun dunetn, 0,3  nnex 3a nuuy Ha peweTkactoj 170 3 30-40

kg nonuuymn

MowwnpaHo meco, nnex 3a neyexwe Unu nocyaa 180 3 35-45

0,25 kg 3a CcKynrbamwe macHohe

Wawnwk, 0,5 kg nnex 3a neyewe unu nocyaa 180 3 40 - 50
3a cKynrbamwe macHohe

Konauu, 16 kxomaga nnex 3a neyexwe Unu nocyaa 150 2 30-45
3a ckynrbake macHohe

MakapoHu, 20 koma-  nnex 3a nevewe unv nocyaa 180 2 45 -55

na 3a cKynrbakbe macHohe

MadmHu, 12 komaga  nnex 3a nevewe Unv nocyaa 170 2 30-40
3a cKynrbake MacHohe

CnaHo TecTo, 16 KO-  nnex 3a nevexe Unu nocyaa 170 2 35-45

Maga 3a ckynrbame macHohe

BuckBuTM o cunka-  nnex 3a nevewse unv nocyaa 150 2 40 - 50

Bor Tecta, 20 koMaga 3a ckynrbakwe macHohe

TopTuue, 8 komaga nnex 3a nevyewe unu nocyga 170 2 30-40
3a cKynrbakbe macHohe

Moephe, nnex 3a neyexwe Unu nocyaa 180 2 35-45

6naHwwupaHo, 0,4 kg  3a ckynrbawe MacHohe

BereTapujaHcku nnex 3a nuuy Ha peluetkactoj 180 3 35-45

omnet nonuum

MepuTtepaHcko nnex 3a neyewe Unu nocyaa 180 4 35-45

nosphe, 0,7 kg

3a ckynrbamwe macHohe
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10.7 UHdbopmaumje 3a MHCTUTYTE 3a

TecTupame

TectoBu npema ctangapay IEC 60350-1.

a=m
¥ 8 = E®
AN Lru
(°C) (min)
CWUTHM KO- KoHBeHuuoHan- [nex 3a 3 170 20-30 -
nauyu, 20 no  Ho npunpema neyere
nnexy
CUTHW KO- Mevere ca Mnex 3a 3 150 - 20-35 -
nauv, 20 N0 BEHTUNATOPOM  neyewe 160
nnexy
CUTHY KO- Meyvetbe ca Mnex 3a 2un4 150 - 20-35 -
nauv, 20 N0 BEHTUNATOpPOM  Neyere 160
nnexy
Muta c jaBy- KoHBeHuuoHan- Pewetkacta 2 180 70-90 -
Kama, 2 nne- HO npunpema nonuuya
xa @20 cm
Muta c jaby- lNeyere ca Pewertkacta 2 160 70-90 -
Kama, 2 nne- BeHTUNMAToOpoM  nonuua
xa @20 cm
Bucksut KoHBeHuuoHan- PeweTkacta 2 170 40-50 MpeTxoaHo 3arpejte
TOpTa, Ka- HO npunpema nonuua pepHy y Tpajawy oa 10
nyn 3a Ko- MWHYTa.
nave @26
cm
Bucksut Mevere ca Pewertkacta 2 160 40 - 50 MpeTxoaHo 3arpejte
TOpTa, Ka- BEHTMNATopoM  nonvua pepHy y Tpajawy og 10
nyn 3a Ko- MWHYTa.
nave @26
cm
Bucksut Mevere ca Pewetkacta 2un4 160 40 - 60 MpeTxoaHo 3arpejte
TOpTa, Ka- BEHTUNAToOpoM  nonuua pepHy y Tpajawy oa 10
nyn 3a Ko- MUHyTa.
nave @26
cm
LLikoTckn Meyvetrbe ca Mnex 3a 3 140 - 20-40 -
Kekc ¢ ma- BEHTUNATOPOM  Mevewe 150
cnauem
LLikoTckmn Mevere ca Mnex 3a 2n4 140 - 25-45 -
Kekc ¢ ma- BEHTUNATOPOM  Mevere 150
cnauem
LLikoTckmn KoHBeHuuoHan- [nex 3a 3 140 - 25-45 -
Kekc ¢ ma- HO npunpemMa neyere 150
cnauem
Toct, 4 -6 pun Pewertkacta 4 MakKc. 2 -3 muHyTa npBy [lpeTxoaHo 3arpejte

komaga

nonuua

cTpaHy; 2 - 3 Mu-

HyTa Apyry cTpaHy

pepHy y Tpajatby of 3
MUHYTa.
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(°C) (min)
MreeckaBun-  pun Pewertkacta 4 MakKc. 20-30 CraBuTe pelueTkacTty
ua, 6 nonuua u nonuuy Ha 4eTBpTH
komaga, 0,6 nocyga 3a HWBO 1 nocyay 3a
kg cKynrbame ckynrbawe macHohe
macHohe Ha Apyru HUBO PepHe.

OKpeHuTe XpaHy Ha
nona neyewa.
MpeTxoaHo 3arpejte
pepHy y Tpajamwy og 3
MWHYTa.

11. HETA

YNWREHRE

YNO30OPEHE!
Mornepgajte nornaerba o
6e3begHoCTH.

11.1 HanomeHe y Be3u ca uynwhewem

<

CpencTBa 3a
ynwhewe

O6puLLMTE Npearby CTpaHy pepHe MEKOM KproMm, TOMSIOM BOAOM 1 6riarum cpeacTBoM 3a
ynwhetse. OunCTUTE 1 NPOBEPUTE 3aMnTUBaY Ha BpaTMMa OKO OKBMpa BpaTa pepHe.

3a unwhere meTanHmx NnoBpLUMHa KOPUCTUTE pacTBOp CpeacTBa 3a unwhemse.

Ouunctute Mproe bnarum aeTepLeHToMm.

=

OunCTUTE YHYTPALLHOCT PEPHE HAaKOH CBake ynoTpebe. Haromunaxa macHoha unu apyru
ocTaLy Mory npoy3pokoBaTH noxap.

[

Y pepHu Unu Ha cTakneHnM nnovama Ha BpaTuma Moxe Aohu A0 KoHAeH3oBawa Bnare. fla
6u ce cmarbuna KoHAeH3auwWja, octaBuTe pepHy Aa paau 10 MUMHyTa npe noveTka KyBakba.

CBakoaHeBHa He opgnaxute xpaHy y pepHu ayxe og 20 muHyTa. HakoH cBake ynotpebe, ocylunTe yHy-
ynotpe6a TPALLKOCT MEKOM KPMOM.
Y HakoH cBake ynotpebe, ounctute cas nmbop m octaBuTe ra Aa ce ocywm. Kopuctmre meky
2+, Kpny ca Tonnom BoAom u 6narum aeteprieHtom. Hemojte npatu npubop y MaluvHu 3a npa-
W He cyaoBa.

He unctute npnbop ca HenenrsnemMm Nnpemasom nomohy abpasvBHMX cpeacTasa 3a yuvwhe-

e UMK NpeameTa ca OWTPUM MBULamMa.

Mpu6Gop pen p 4

11.2 Kako pa nsBagure: MNogpLuke

3a pelueTke

M3BaguTe noapLuke pelueTaka ga bucte

OUYUCTUNU PEPHY.
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Kopak 1 VckrmbyunTte pepHy 1 cadekajte ga ce
oxnaawm.

Kopak 2 V3ByuuTe npearun Aeo noapLuke pe- ﬂ&

LeTke n3 6oyHor 3uaa.

Kopak 3 M3ByuyuTe 3aamm Aeo noapLuke pe- | T
LweTke 13 BOYHOr 31aa U YKIOHUTE ra. 1/ __4 s

Kopak 4 MocTaBrbake LWnHa 3a NoApLLKY pe- 0 -L A _ b
LueTKe BpLUM ce 0BbpHYTUM pepocne- () ‘2 \Z Hb

[OM. = -
%\\* i

@1 H

=3

11.3 Kako pa kopuctute: Ynwhewe

BOAOM Kopak 2 Mopecute yHKUWjy: Z]

Ogaj noctynak Yiwhera KOpUCTM BRary Kako Kopak 3 Mopecute TemnepaTtypy Ha 90 °C.

6u ce n3 pepHe yKrnoHune 3aocrarne MacHohe

1 koMaguhu xpaHe. Kopak 4 OcrtaBwuTe pepHy Aa paan 30 MyHyTa.
Kopak 5 VckrbyunTe pepHy.

Kopak 1 CunajTe Bogy y yaybrbewa y yHyTpaLl-
HOCTU pepHe: 300 ml. Kopak 6 Cauekajte aa ce pepHa oxnagu. Ocy-
LUMTE YHYTPALLHOCT MEKOM KPMOM.

11.4 Kako pa ckuHeTe u uHctanupare: Bparta

Bpata pepHe nmajy aBe ctakneHe nnoye. MoxeTte fa CKMHETe BpaTa pepHe 1 yHyTpaLlky
cTakneHy nnoyy pagu ynwhemwa. MNpountajte yeno ynytcteo 3a ,Cknaamwe 1 MHcTanmpame
BpaTa“ Npe Hero LUTO CKMHETE CTaKMeHe MnioYe.

ONPE3
Hewmojte oa pepHy 6e3 cTakneHux nnova.

Kopak 1 [lo kpaja oTBOpWTE BpaTa n ApxuTe obe
Lapke.
Kopak 2 MoaurunTe 1 okpeHuTe A0 Kpaja nomnyre Ha

obema Wwapkama.
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Kopak 3

3aTBopuTE BpaTa pepHe 4o nona, 40 NpBor
norioxaja 3a oteaparbe. 3aTM NOAUrHUTE 1
noByuuTe BpaTa npema cebu 1 n3sagute ux
13 nexuwTa.

Kopak 4

CTaBuTe BpaTta Ha Meky Kpry Ha CTabunHoj
NOBPLUMHY.

Kopak 5

MpuTncHuTe oksup Bpata (B) ca obe cTpaHe
roptse UBMLE Ka yHyTpa Aa Gucte oTnyctunm
CTE3HY 3anTuBKY.

Kopak 6

MoByuwMTe okBWp BpaTa Hanpes Aa 6ucte ra
YKIOHWIN.

Kopak 7

YXBaTUTe CTaKNeHe NioYe 3a ropkby UBKLY 1
Naxrb1BO UX U3BYLMTE Harope. YBepuTe ce
[la cy CTakneHe nio4ve UCKNuU3Hyne Ao Kpaja
13 Hocava.

Kopak 8

OunUCTUTE CTAKIEHE NI0YE BOAOM U1 CanyHu-
LoMm. MaxsbMBO OcyLwUTE CTaKMeHe nioYe.
He nepwte crakneHe nnoye y MaliuHu 3a
npae cynoBa.

Kopak 9

HakoH unwhera, MOHTUpajTe CcTakneHy
nno4y n Bpata pepHe.

OpwTamnaHa 3oHa Mopa Aa 6yne okpeHyTa ka yHy-
TpaLHOCTM BpaTa. HakoH nHcTanauuje nposepuTe
[la NoBpLUMHA OKBUpaA CTakreHe nroye Ha odLiTaMna-
HOj 30HM HWje rpyba Ha Joamp.

Kap ce npaBunHO MHCTanupa, okBup BpaTa KvKHe.
Boaute payyHa Aa npaBUMHO NOCTaBUTE YHYTpaLltby
CTakJIeHy MroYy y nexwira.

11.5 Kako pa sameHuTe: Jlamnuua

YNO30OPEHE!
Puauk og ctpyjHor yaapa.
Jlamnuua moxe 6utn Bpyha.

XarnoreHy namny yBek ApXuTe yMOTaHy y

Kpry kako GuCTe Cripeymnsin caropesare

ocTaTaka macHohe Ha namnu.

CPIMCKN
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lMpe 3ameHe namnuue:

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3

Wckrbyunte pepHy. CadekajTe aa ce  MckrbyunTe yTukady kabna 3a Hana-  [JHO YHyTpaLllHOCTU PeEpHE NpeKpuj-
pepHa oxnaau. jarbe pepHe U3 MpexHe yTUYHULE. T€ Kprom.

3agna namnuua

Kopak 1 OKpeHuTe CTakneHn Nokmnonaw kako Gucte ra CKUHynu.

Kopak 2 OuncTute cTakneHu noknonaw,.

Kopak 3 3ameHuTe namnuuy ogrosapajyhom namnuuom koja je otnopHa Ha TonnoTty go 300 °C.
Kopak 4 MocTaBnTe cTakneHn noknonat.

12. PEWWABAHE MNMPOBJTIEMA

YNO3OPEKE!

Mornepajte nornaerba o Mpo6nem Mposepute aa nu...
6esbearocTy. Namnuua He pagu. Cujanvua je nperopena.
12.1 Wta y4nHuTH aKo... 12.2 Monaum o cepBucUpatby
3a Buro koju on c%yqajesg Ko Huje YKONUKO He MOXETe camu 1a npoHaheTe
HaBe”‘;H y OBOj Tabenu obpatnte ce pellietbe Npobrema, o6paTuTe ce NPoaaBLYy
OBMaLNeHOM CEpPBUCHOM LIEHTDY. unu oenawheHoM CEPBUCHOM LIEHTPY.
Mpo6nem MposepuTe Aa nw... Mopauy noTpebHM CepBUCHOM LIEHTPY
Hanase ce Ha NoYMLUM ca TEXHUYKUM
PepHa ce He 3arpesa. Ocurypay je nperopeo. KapakTepucTukama. Nnoynua ca TEXHUYKUM

KapakTepucTUkama Hanasm ce Ha NpeaHoj

3anTtuBay BpaTta je owTe- Hemojte ga kopuctute
CTpaHW OKBMpPa YHYTPaALLUHOCTU PEepHe.

heH. pepHy. KoHTakTupajte )
oBnawheHn cepBuCHN HeMOJeT YKnawaTt nnoyunuy ca TeEXHUYKUM
LeHTap. KapakTepucTMkama 13 yHyTpaLlhb0CTU pepHe.

3aBplieTak kyBawa - je  [Nogecute: 3aBpLieTak
noaeLLeHo. KyBawa. lornenajre
,PYyHKUMje caTa”.

I'IpenopyqyjeMo BaM fia oBAe 3anuiuieTe nopartke:

Mopen (MOD.)

Bpoj nponssoga (PNC) e

Cepujckn 6poj (S.N.)
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13. EHEPITETCKA E®UKACHOCT

13.1 UHdhopmaumje o npousBoay u Jiuct ca nHcpopmaumjama o npomssogy™

Hasune gobaBrbaya Electrolux
MpeHtudrkauymja mogena EOH2HO00X 949496273
MHoekc eHepreTcke edpmkacHOCTM 95.3

Knaca eHepreTcke epmkacHOCTH A

MoTpolra eHepruje ca cTaHAapAHUM NyHEHEM, YyoBUYajeH pe-

Knm

0.93 kWh/uunknycy

MoTpolwra eHepruje ca cTaHAapAHUM MyHEHEM, pexum ca gop-

CupamkemM BeHTUNnaTopa

0.81 kWh/uyuknycy

Bpoj wynreuHa y pepHu

1

M3Bop Tonnote

EnextpuyHa cTpyja

3anpemuHa 721
Twn pepHe YrpapHa pepHa
Maca 27.0kg

* 3a EBponcky yHujy y cknagy ca nponucuma EY 65/2014 n 66/2014.
3a Penyb6nuky benopycujy y cknagy ca STB 2478-2017, popatak G; STB 2477-2017, AHekcn A n B.

3a YkpajuHy y cknagy ca 568/32020.

Knaca eHepreTcke epmkacHOCTM HUje NpumMeHIbMBa 3a Pycujy.

EN 60350-1 — EnekTpuyHu ypehaju 3a KyBare y gomahuHcTey — fieo 1: LLinopeTu, pepHe, pepHe Ha napy 1 rpu-

TOBU — MOCTYMLM 328 MEPEHE YUMHKa.

13.2 YwTena eHepruje
PepHa nma dyHkuuje koje Bam
nomaxy Aa ywreamte
€NEeKTUPYHY EHeprujy ToKoM
CBaKOOHEBHE MpUMNpeme xpaHe.

YBepuTe ce Aa cy BpaTta pepHe 3aTBopeHa
Kafda pepHa paau. He otBapajte BpaTa
pepHe CyBMLLE YECTO TOKOM KyBakba.
OppkaBajTe 3anTUBKY BpaTa YMCTOM U
nocrapajte ce ga 6yge nobpo npuyspLuheHa
Ha CBOM MeCTY.

KopucTuTte meTtanHo nocyfe 3a kyBawe Aa
6ucte nosehanu ywteay eHepruje.

Kapg je To moryhe, HemojTe fa 3arpeBare
pepHy npe ne4versa.

lMpaBuTe WTO KPahe pasmake nameny
neyera Kaga UCTOBPEMEHO npunpemare
HEKONUKO jena.

Meyewe ca BeHTMNaTopom

Kapa je moryhe, kopuctute dyHkumje
neyera ca BeHTUNaTopom Aa bucre
ywireenu eHeprujy.

MpeocTtana Tonnorta

Kapa je Bpeme neversa ayxe og 30 MuHyTa,
CMamuTe TEMNepaTypy pepHe Ha MUHUMYM,
3 — 10 MyHyTa npe ncTeka BpemeHa nevera
Meco he HacTaBuTu ga ce neye kopuctehu
npeoctany TOMnoTy Y PeEpHU.

KopucTute npeoctasny Tonnoty 3a
3arpeBatbe Apyre xpaHe.

OppkaBajTe TONJIOTY XpaHe

M3abepuTe HajHuke Moryhe nogellaBare
Temnepatype Aa 6ucte nomohy npeoctane
TOMMOTE oApXKanu TonnoTy obpoka.

BnaxHo neyewe y3 BEHTUN.
dyHKUMja NnpeasuheHa 3a ylwiteay eHepruje
TOKOM Mevem-a.
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14. EKOJIOLWKA MNMNTAHA

Peuuknupajte matepujane ca cumbonom C/:)
[MakoBare ognoxuTe y ogrosapajyhe
KOHTejHepe paau peuuknuparsa. llomosute y
3aLUTUTY XXMBOTHE CpeauHe 1 TbyACKOr
34paBrba Kao 1y peuunknmpaty oTnagHor
mMaTepwujana of eneKTPOHCKUX U
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enekTpuyHux ypehaja. Ypehaje obenexeHe

cumbonom E HemojTe 6auaTtu 3ajegHo ca
cmehem. MNMpounssoa BpaTuTe Y NokanHu
LieHTap 3a peLuknmparse unm ce obpatute
OMNLUTUHCKO] KaHLenapuju.



MISLIMO NA VAS

Zahvaljujemo se vam za nakup Electroluxove naprave. Izbrali ste izdelek, ki vkljuCuje
desetletja profesionalnih izkuSenj in izboljSav. Inovativen in eleganten je bil zasnovan z
mislijo na vas. Kadarkoli ga boste uporabili, ste lahko prepric¢ani v zagotovitev odli¢nih
rezultatov.
Dobrodosli pri Electroluxu.
Obiscite nase spletno mesto za:
Pridobitev nasvetov glede uporabe, broSure, odpravljanje tezav, servisne informacije
@ in informacije glede popravil:
www.electrolux.com/support
g Registracijo svojega izdelka za bolj$o storitev:
a/ www.registerelectrolux.com

Nakup dodatkov, potroSnega materiala in originalnih nadomestnih delov za vaso
% napravo:

www.electrolux.com/shop

POMOC STRANKAM IN SERVIS

Priporo¢amo uporabo originalnih nadomestnih delov.

Ko klicete servis, imejte pri roki naslednje podatke: model, Stevilko izdelka, serijsko
Stevilko.

Podatke najdete na plo$g¢ici za tehni¢ne navedbe.

AN Opozorilo/Pozor - Varnostne informacije
® SploSne informacije in nasveti
Okoljske informacije.

Pridrzujemo si pravico do sprememb.

KAZALO

1. VARNOSTNE INFORMACIIE ... oot seee e seseeeeeneees 119
2. VARNOSTNA NAVODILA. ... eas s seee e seeeeeseneees 121
LT NN Y S LY/ 123
4. OPIS 1ZDELKA. ..o e e e e e e e et eeeeee e e e e eeeeens 125
5. PRED PRVO UPORABO. ..o oo 125
6. VSAKODNEVNA UPORABA. ... e e seee e eeeee e e e seeeseeeeeeseneeenaes 126
7. CASOVNE FUNKCIJE. ..ottt ee ettt ettt et 126
8. UPORABA DODATNE OPREME.......eeeeieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e seeeeeeeseseeeeeseeeeeeeeeeeeeeeeees 127
9. DODATNE FUNKCIJE. ..ottt ettt ettt ettt ee et et eeeee e, 128
10. NAMIGH IN NASVET .ot e e e s e eeeee e e e eeeeeeeeeeneneeeeeeens 128
11. VZDRZEVANUIE IN CISCENUE ... oo 135
12. ODPRAVLIANUIE TEZAV....oeoeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e e e s e eeeee e eeeeeeeeeee e e s e eeeeens 138
13. ENERGIJSKA UCINKOVITOST ..o se e eeseseseeesenenenes 139

1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natanéno preberite
priloZena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
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Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za
poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

- To napravo lahko uporabljajo otroci od osmega leta naprej
ter osebe z zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi
sposobnostmi ali s pomanjkanjem izkusenj ter znanja le pod
nadzorom ali ¢e so dobile ustrezna navodila glede varne
uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.
Otroci, mlajSi od osem let, ter invalidi se ne smejo
priblizevati izdelku, ¢e niso pod nenehnim nadzorom.

- Preprecite, da bi se otroci igrali z napravo.

- Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

- OPOZORILO: Ko naprava deluje ali se ohlaja, poskrbite, da
bodo otroci in hisni ljubljencki dovolj oddaljeni od nje.
Dostopni deli se med uporabo segrejejo.

- Ce ima naprava varovalo za otroke, ga je treba vklopiti.

- CiSCenja naprave in uporabniSkega vzdrzevanja na njej ne
smejo izvajati otroci brez nadzora.

1.2 Splosna varnostna navodila

- Namescanje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi le
strokovno usposobljena oseba.

- OPOZORILO: Naprava in dostopni deli se med uporabo
segrejejo. Pazite, da se ne dotaknete grelcev.

- Pripomocke ali posodo vedno odstranjuijte iz pecice ali
postavljajte vanjo z zascitnimi rokavicami.

- Pred vzdrzevalnimi deli napravo izkljuCite iz napajanja.

- OPOZORILO: Pred zamenjavo zarnice mora biti naprava
izklopljena, da preprecite moznost udara elektricnega toka.

- Ne uporabljajte, preden jo ne namestite v vgrajeno
strukturo.

- Naprave ne Cistite s paro.

- Za CisCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih Cistilnih
sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne poSkodujete
stekla.
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. Ce je napajalni kabel poskodovan, ga mora zamenjati
predstavnik proizvajalca, pooblas€enega servisnega centra
ali druga strokovno usposobljena oseba, da se izognete
nevarnosti elektricnega udara.

- Za odstranitev nosilcev reSetk najprej povlecite sprednji del
nosilcev reSetk in nato zadnjega od stranskih sten. Nosilce
reSetk namestite v obratnem zaporedju.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Namestitev

razdaljo do drugih naprav in enot.

Pred namestitvijo pecice preverite, ali se
vrata neovirano odpirajo.

Naprava ima elektri¢ni hladilni sistem. Za
delovanje potrebuje elektricno napajanje.

Globina naprave 569 mm
1
OPOZORILO! . Vgradna globina naprave 548 mm
To napravo lahko namesti le
strokovno usposobljena oseba. Globina ob odprtih vratih 1022 mm
« Odstranite vso embalazo. Najmanjéa ve!ikost prezra- 560x20 mm
N . .. ¢evalne odprtine. Odprtina
Ne namesc¢ajte ali uporabljajte na dnu hrbtne strani
posSkodovane naprave. . .
Upostevajte navodila za namestitev, Dolzina napajalnega kabla. 1500 mm
prilozena napravi. Kabe! v des_nem vogalu na
. . . . - hrbtni strani
Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker
je tezka. Vedno uporabljajte zascCitne Pritrdilni vijaki 4x25 mm
rokavice in prilozeno obutev.
Naprave ne vlecite za rocaj. 2.2 Elektriéna povezava
Napravo namestite na varno in primerno
mestO, ki ustreza zahtevam za OPOZORILO!
namestitev. , o Nevarnost poZara in elektriénega
Upostevajte predpisano najmanjso udara

» Elektri¢no prikljucitev mora oprauviti
usposobljen elektri¢ar.

* Naprava mora biti ozemljena.

* Preverite, ali so parametri s ploScice za

Najmanjsa viSina omarice
(najmanj$a viSina omarice
pod delovno povrsino)

590 (600) mm

Sirina omarice

560 mm

Globina omarice

550 (550) mm

ViSina sprednjega dela na- 594 mm
prave
Visina hrbtnega dela na- 576 mm
prave
Sirina sprednjega dela na- 595 mm
prave
Sirina hrbtnega dela napra- 559 mm

ve

tehni¢ne navedbe zdruzljivi z elektricno
napetostjo omrezja.

Vedno uporabite pravilno nameséeno
varnostno vti¢nico.

Ne uporabljajte razdelilnikov in
podaljskov.

Pazite, da ne poskodujete vtica in kabla.
Ce je treba kabel zamenijati, mora to storiti
osebje pooblasenega servisnega centra.
Priklju€ni kabli ne smejo priti v stik ali
blizino vrat naprave ali odprtine pod
napravo, Se posebej, ko naprava deluje ali
so vrata vroca.

ZaScita pred udarom elektricnega toka
izoliranih delov in delov pod elektri¢no
napetostjo mora biti pritrjena tako, da je ni
mogoce odstraniti brez orodja.
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+ Vi€ vtaknite v vtiCnico Sele ob koncu
namesc¢anja. Poskrbite, da bo vti¢
dosegljiv tudi po namestitvi.

» Ce je omrezna vti€nica zrahljana, ne
vtikajte vtica.

* Ne vlecite za elektricni priklju¢ni kabel, ce
zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite
za Vtic.

» Uporabite le prave izolacijske naprave:
odklopnike, varovalke (talilne varovalke
odvijte iz nosilca), zas€itne naprave na
diferencni tok in kontaktorje.

» Elektricna napeljava mora imeti izolacijsko
napravo, ki omogoca odklop naprave z
omrezja na vseh polih. Izolacijska
naprava mora imeti med posameznimi
kontakti minimalno razdaljo 3 mm.

» Naprava je dobavljena z vticem in
napajalnim kablom.

Vrste kablov, ki so primerni za prikljucitev
ali zamenjavo za Evropo:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Za presek kabla si oglejte skupno mo¢ na
ploscici za tehni¢ne navedbe. Ogledate si
lahko tudi razpredelnico:

Skupna mo¢ (W) Presek kabla (mm?)

najve¢ 1380 3x0.75
najve¢ 2300 3x1
najve¢ 3680 3x15

Ozemljitveni vodnik (zeleno-rumen kabel)
mora biti 2 cm daljsi od faznega in
nevtralnega vodnika (moder in rjav kabel).

2.3 Uporaba

OPOZORILO!
Nevarnost posSkodbe, opeklin in
elektricnega udara ali eksplozije.

* Naprava je namenjena samo za uporabo
v gospodinjstvu.

» Ne spreminjajte specifikacij te naprave.

* Prepricajte se, da prezraCevalne odprtine
niso blokirane.

* Med delovanjem naprave ne puscajte
brez nadzora.

» Napravo po vsaki uporabi izklopite.
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* Pri odpiranju vrat naprave med njenim
delovanjem bodite previdni. |z naprave
lahko puhne vro¢ zrak.

« Naprave ne upravljajte z mokrimi rokami
ali ko je v stiku z vodo.

* Na odprta vrata ne pritiskajte s silo.

* Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrsino ali za odlaganje.

* Vrata naprave odpirajte previdno.
Uporaba sestavin z alkoholom lahko
povzro¢i mesanico alkohola in zraka.

* Pri odpiranju vrat naprava ne sme priti v
stik z iskrami ali odprtim ognjem.

* 'V napravo, njeno blizino ali nanjo ne
postavljajte vnetljivih izdelkov ali mokrih
predmetov z vnetljivimi izdelki.

OPOZORILO!
Obstaja nevarnost Skode na
napravi.

« Za prepreCevanje poskodb ali razbarvanja
emajla:

— Ne postavljajte posode ali drugih
predmetov neposredno na dno
naprave.

— Ne postavljajte aluminijaste folije
neposredno na dno naprave.

— Ne dajajte vode neposredno v vroco
napravo.

— Ne puscajte mokre posode in hrane v
napravi, ko koncate s pripravo hrane.

— Bodite pri odstranjevaniju ali
namescanju pripomockov previdni.

* Sprememba barve emajla ali nerjavnega
jekla ne vpliva na zmogljivost naprave.

» Za socne torte uporabite globok pekac.
Sadni sokovi povzro¢ajo madeze, ki so
lahko trajni.

* Naprava je namenjena le kuhanju. Ni je
dovoljeno uporabljati za druge namene,
npr. ogrevanje prostora.

« Jedi v pecici vedno pripravljajte pri zaprtih
vratih.

* Ce napravo namestite za plo§¢o omarice
(npr. vrata), poskrbite, da vrata med
delovanjem naprave ne bodo nikoli
zaprta. Za zaprto plo$¢o omarice se lahko
nakopicita toplota in vlaga ter povzrocita
nadaljnje poskodbe naprave, ohisja ali tal.
Plosce omarice ne zapirajte, dokler se po
uporabi naprava popolnoma ne ohladi.



2.4 Vzdrzevanje in ciS€enje

OPOZORILO!
Nevarnost telesnih poskodb,
pozara ali poSkodb naprave.

* Pred vzdrzevanjem izklopite napravo in
iztaknite vti¢ iz vticnice.

» Prepricajte se, da je naprava hladna.
Vroce steklene plosce lahko pocijo.

* Ko se steklene plosce v vratih
poskodujejo, jih takoj zamenjajte. Obrnite
se na pooblasceni servisni center.

» Ob odstranjevanju vrat z naprave bodite
previdni. Vrata so tezka!

* Napravo redno Cistite, da prepredite
poskodbe materiala na povrsini.

» Napravo ocistite z vlazno mehko krpo.
Uporabljajte samo nevtralna Cistilna
sredstva. Za CiS¢enje ne uporabljajte
abrazivnih gistil, grobih gobic, topil ali
kovinskih predmetov.

» Ce uporabljate razprsilo za Ciscenje
pecice, upostevajte varnostna navodila z
embalaze.

2.5 Notranja osvetlitev

OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega udara.

3. NAMESTITEV

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

» O zarnicah v izdelku in nadomestnih
zarnicah, ki se prodajajo lo¢eno: Te
Zarnice so zasnovane za ekstremne
pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so
izjemne temperature, vibracije in
vlaznosti, ali za sporo€anje informacij o
delovanju aparata. Niso namenjene za
uporabo drugje in niso primerne za sobno
razsvetljavo v gospodinjstvu

« Uporabite le zarnice z istimi
specifikacijami.

2.6 Servis

« Za popravilo naprave se obrnite na
pooblasc¢eni servisni center.

» Uporabljajte samo originalne nadomestne
dele.

2.7 Odstranjevanje

OPOZORILO!
Nevarnost poskodbe ali
zadusSitve.

» Napravo izkljucite iz napajanja.

* Odrezite elektricni priklju¢ni kabel tik ob
napravi in napravo zavrzite.

* QOdstranite zapah in na ta nacin
preprecite, da bi se otroci ali zivali zaprli v
napravo.

3.1 Vgradnja
www.youtube.com/electrolux
°v0uTube www.youtube.com/aeg

Q_

N

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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4. OPIS IZDELKA
4.1 Splosni pregled

L.

O O O
(Ee=av 8
;
”%%@ 1| g
®/ N B

m

4.2 Pripomocki

* Mreza za pecenje
Za posodo, modele, pecenke.

* Posoda za zar/pekac
Za peko in pecenje ali kot posoda za
zbiranje mascobe.

5. PRED PRVO UPORABO

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

5.1 Pred prvo uporabo

(> o)

BEER QR EE

Upravljalna plosc¢a
Gumb za funkcije pecice
Gumb za programsko uro

Upravljalni gumb (za nastavitev
temperature)

Prikazovalnik/simbol temperature
Grelec

Luc

Ventilator

Posoda za Cis€enje z vodo
Nosilci reSetk, odstranljivi
Polozaiji reSetk

Ponev za pecenje
Za pripravo musake.

Pecica lahko med predgrevanjem oddaja neprijetne vonjave in dim. Poskrbite za

prezraCevanje prostora.

&

1. korak

—

555
2. korak

Ocistite pecico.

Predhodno ogrejte prazno pecico.

1. Iz pecice odstranite pripomocke in odstranljive no-
silce resetk.
2. Pecico in pripomocke ocistite z mehko krpo, toplo

1.

vodo in blagim cistilom. 2.

Nastavite najvi§jo temperaturo za funkcijo: .

Cas: 1 ura.

Nastavite najvi§jo temperaturo za funkcijo: E

Cas: 15 minut.

I1zklopite pecico in po¢akajte, da se ohladi. Pripomocke in odstranljive nosilce resetk poloZite v pecico.

SLOVENSCINA
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6. VSAKODNEVNA UPORABA

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

6.1 Nastavitev: Funkcija pec€ice

1. korak: Obrnite gumb za funkcije pecice, da iz-
berete funkcijo pecice.

2. korak: Obrnite upravljalni gumb za izbiro tem-
perature.

3. korak: Po koncu pecenja obrnite gumbe v po-

lozaj za izklop, da izklopite pecico.

6.2 Funkcij pe€ice

Funkcija Uporaba
pecice
0 Pecica je izklopljena.
Polozaj za iz-
klop
— Za pecenje ali pe¢enje mesa in pe-
Y ko peciva z enako temperaturo pri-
- prave na ve¢ kot eni visini, ne da bi
Vroizrak  se okusi mesali.

’_ Ta funkcija je zasnovana za varce-
%? vanje z energijo med pec¢enjem. Ko
,‘_ . uporabljate to funkcijo, se lahko
Vlazno pecCe-  temperatura v pecici razlikuje od na-
nje stavljene. Mo¢ segrevanja se lahko

zmanj$a. Za dodatne informacije si
oglejte poglavje »Dnevna uporabac,
Opombe: Vlazno pecenje.

Za peko tort s hrustljavim dnom ter
za vlaganje hrane.

Gretje spodaj

7. CASOVNE FUNKCIJE

7.1 Nastavitev: Konec peke

Za nastavitev Casa izklopa za funkcije pecice.

1. korak: Nastavite funkcijo pecice in temperaturo.

Funkcija Uporaba
pecice
v Za pecenje tankih zivil na zaru in
popekanije kruha.
Zar
—_— Za peko tankih kosov velike koli¢ine
jedi in za popekanije kruha.
Veliki zar
vvv Za peko pice. Za mo¢no zapecenost
¥ in hrustljavo dno. Nastavite tempe-
raturo 230 °C.
Funkcija pica
— Za peko in pecenje jedi na eni visini.
Oglejte si poglavje »Vzdrzevanje in

¢is€enje« za dodatne informacije o:
Konvencional-  Aqua Clean

ne kuhe / Cis-

¢enje z vodo

6.3 Opombe glede: Vlazno pecenje

Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z
razredom energijske ucinkovitosti in
zahtevami glede okoljske primernosti v
skladu z EU 65/2014 in EU 66/2014.
Testiranja v skladu z EN 60350-1.

Med pecenjem morajo biti vrata pecice
zaprta, da se funkcija ne prekine in pecica
deluje z najvecjo energijsko ucinkovitostjo.

Za navodila za kuhanje si oglejte
poglavje »Namigi in nasveti«, Vlazno
pecenje. Za splosna priporocila za
varéevanje z energijo si oglejte
poglavje »Energijska ucinkovitost«,
Varcevanje z energijo.

2. korak: Gumb programske ure obrnite do konca.
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3. korak: Gumb programske ure obrnite za nastavitev ¢asa izklopa.
Ko se nastavljen ¢as konéa, se oglasi zvocni signal in pecica se izklopi.

4. korak: Gumba za nastavitev funkcije in temperature obrnite v polozaj za izklop.

@ Za nastavitev funkcije pecice brez nastavljenega ¢asa pecenja obrnite gumb programske ure v prvotni polo-
Zaj.

8. UPORABA DODATNE OPREME

OPOZORILO! Visok rob okrog mreze preprecuje zdrs

Oglejte si poglavja o varnosti. posode.

8.1 Vstavljanje opreme

Majhna zareza na vrhu poveca varnost.
Zareze so tudi varovala pred prevraganjem.

Mreza za pecenje:
MreZo potisnite med vodili nosilca reSetk in po-
skrbite, da bodo nogice obrnjene navzdol.

Globok pekac:
Pekac potisnite med vodili nosilca resSetk.
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Mreza za pecenje, Globok pekac:
Pekac potisnite med vodili nosilca resetk in mrezo
za pecenje na vodilih zgoraj.

\f

\\\W//////////////////

9. DODATNE FUNKCIJE

9.1 Ventilator za hlajenje

Ko pecica deluje, se samodejno vklopi
ventilator za hlajenje, ki ohranja povrsine
pecice hladne. Ce pecico izklopite, lahko
ventilator za hlajenje Se naprej deluje, dokler
se pecica ne ohladi.

10. NAMIGI IN NASVETI

@ Oglejte si poglavja o varnosti.

10.1 Priporocila za pecenje
Pecica ima pet polozajev resetk.
Polozaje resetk Stejte od spodaj navzgor.

Lastnosti vase pecice so lahko drugacne, kot
so bile lastnosti prejSnje. V razpredelnicah
spodaj se nahajajo standardne nastavitve za
temperaturo, ¢as pecenja in polozaj reSetk.

Ce za dologen recept ne najdete nastavitev,
poiscite podobne.

Izredno globokega pekaca ne postavljajte na
najnizji polozaj reSetk.

Pecica ima poseben sistem krozenja zraka,
ki neprestano obnavlja paro. To omogoca
pripravo jedi v vlaznem okolju, zato ostanejo
zivila so€na v notranjosti in hrustljava
navzven. SkrajSa ¢as pecenja in zmanjSa
porabo energije.

Peka tort
Vrat pecice ne odpirajte pred iztekom 3/4
Casa pecenja.
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9.2 Varnostni termostat

Nepravilno delovanje pecice ali okvarjeni deli
lahko povzrocijo nevarno pregrevanje. Za
prepreitev tega ima pecica varnostni
termostat, ki prekine dovod napajalne
napetosti. Ko se temperatura zniza, se
pecica ponovno samodejno vklopi.

Ce uporabljate dva pekaéa so¢asno, med
njima pustite en nivo prazen.

Peka mesa in rib

Ce pecete hrano z veliko mascobe, uporabite
globok pekac, da preprecite nastanek
madezeyv, ki jih ni mogoce odstraniti.

Preden meso razrezete, pocakaijte priblizno
15 minut, da sok ne iztece.

Ce zelite med pecenjem mesa preprediti
nastanek prevelike koli¢ine dima, v globok
pekac nalijte nekaj vode. Za prepreditev
kondenzacije dima dolijte vodo vsakokrat, ko
izpari.

Cas priprave

Cas priprave je odvisen od vrste hrane, njene
strukture in koli€ine.

V zacetku med pripravo opazujte potek. Pri
uporabi te naprave poiscite nastavitve
(nastavitev gretja, Cas priprave itd.), ki najbolj
ustrezajo vasi posodi, receptom in koli¢inam.



10.2 Peka peciva in pe€enje mesa

@ PECI-

Konvencionalne kuhe Vro¢€i zrak

I

VO (min)

(°C) (°C)
Recepti za ume- 170 2 160 3 45-60 Model za torte
Sano testo
Kola¢ iz krhkega 170 2 160 3 20-30 Model za torte
testa
Smetanova ali 170 1 160 1 70-80 Model za torte, &
skutna torta 26 cm
Zavitek 175 3 150 2 60-80 Pekac za pecivo
Kola¢ z marmela- 170 2 165 2 30-40 Peka¢ za pecivo
do
Bozi¢ni kola¢, 160 2 150 2 90-120 Model za torte, @
Predhodno ogrej- 20 cm
te prazno pecico.
Cespliev kolag, 175 1 160 2 50-60 Model za kruh
Predhodno ogrej-
te prazno pecico.
Drobno pecivo 140 3 140-150 3 30-35 Pekac za pecivo
Drobno pecivo, - - 140-150 2in4 35-40 Peka¢ za pecivo
dva nivoja
Drobno pecivo, tri- 120 3 120 3 80-100 Pekac za pecivo
je nivoji
Beljakovi poljub&ki 190 3 180 3 15-20 Pekac za pecivo
Zemlje, Predhod- 190 3 170 3 25-35 Peka¢ za pecivo
no ogrejte prazno
pecico.
Eclair, en nivo 180 2 170 2 45-70 Pekac za pecivo
Eclair, dva nivoja 160 1 150 2 110-120 Pekac za pecivo
Pite 170 1 160 1 50-60 Pekac za pecivo
Bogata sadna tor- 190 3 190 3 12-20 Peka¢ za pecivo
ta
Viktorijin kola¢ 190 3 170 3 25-35 Peka¢ za pecivo

Predhodno ogrejte prazno pecico.
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y Konvencionalne kuhe Vrogéi zrak @ @
KRUH IN
1 @ I e

(°C) (°C)

Bel kruh, 1-2 ko- 190 1 190 1 60-70 -

sa, 0,5 kg vsak

RZeni kruh, Pred- 190 1 180 1 30-45 Model za kruh

hodno segrevanje

ni potrebno.

Zemlje, 6-8 ze- 230-250 1 230-250 1 10-20 Pekac za pecivo

melj

Pica 200 3 190 3 10-20 Pekac za pecivo /
Globok pekacé

Cajni kolagki 200 3 190 3 10-20 Pekac za pecivo

Predhodno ogrejte prazno pecico.
Uporabite tortni model.

@ Konvencionalne kuhe Vroci zrak @
KOLACI
i E

(°C) (°C)
Narastek s testenina- 200 2 180 2 40-50
mi, Predhodno segre-
vanje ni potrebno.
Zelenjavni narastek, 200 2 175 2 45-60
Predhodno segrevanje
ni potrebno.
Pite (quiche) 180 1 180 1 50-60
Lazanja 180-190 2 180-190 2 25-40
Kaneloni 180-190 2 180-190 2 25-40

Uporabite mrezo za pecenje.

@ Konvencionalne kuhe Vroéi zrak @

MESO ]:_ ]:_ i)

(°C) (°C)
Govedina 200 2 190 2 50-70
Svinjina 180 2 180 2 90-120
Teletina 190 2 175 2 90-120
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@ Konvencionalne kuhe Vroci zrak @
MESO

Je e

(°C) (°C)

Goveja pecenka po 210 2 200 2 50-60
anglesko, manj zape-
cena

Goveja pecenka po 210 2 200 2 60-70
anglesko, srednje za-
pecena

Goveja pecenka po 210 2 200 2 70-75
anglesko, dobro zape-
cena

@ Konvencionalne kuhe Vroéi zrak @

MESO ](___ ](___ i)

(°C) (°C)
Svinjsko plece s kozo 180 2 170 2 120-150
Svinjska kraca, 2 kosa 180 2 160 2 100-120
Jagnje-stegno 190 2 175 2 110-130
Cel pis€anec 220 2 200 2 70-85
Cel puran 180 2 160 2 210-240
Cela raca 175 2 220 2 120-150
Cela gos 175 2 160 1 150-200
Zajec, razrezan na ko- 190 2 175 2 60-80
se
Zajec, razrezan na ko- 190 2 175 2 150-200
se
Cel fazan 190 2 175 2 90-120
@(l Konvencionalne kuhe Vroc€i zrak @
RIBE

I e o

(°C) (°C)
Postrv / Orada, 34 ribe 190 2 175 2 40-55
Tuna / Losos, 4-6 filejev 190 2 175 2 35-60

10.3 Zar
Predhodno ogrejte prazno pecico.
Uporabite Cetrti polozaj resetk.
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Zar z najvi$jo nastavitvijo temperature.

N O O

(kg) (min.) (min.)
1. stran 2. stran

Zrezki iz pljuéne pecenke, 4 kosi 0.8 12-15 12-14
Goveji zrezek, 4 kosi 0.6 10-12 6-8
Klobase, 8 - 12-15 10-12
Svinjski kotleti, 4 kosi 0.6 12-16 12-14
Piscanec, polovica, 2 1 30-35 25-30
Kebab, 4 - 10-15 10-12
Pis¢ancje prsi, 4 kosi 0.4 12-15 12-14
Burgerii, 6 0.6 20-30 —
Ribji file, 4 kosi 0.4 12-14 10-12
Popeceni oblozZeni kruhki, 4 - 6 - 5-7 -
Popecen kruh, 4 - 6 - 2-4 2-3

10.4 Dehidriranja - Vrog¢i zrak

Pekace prekrijte s papirjem, obstojnim proti @ @
mascobi ali pergamentnim papirjem za peko. ZELENJAVA

Za boljSe rezultate, pecico na sredini suSenja (*C) (h)

zaustavite, odprite vratca in pustite, da se Gobe 50-60 6-8

eno no¢ hladi, da se susenje zakljugi.
) C o Zelista 40-50 2-3
Za en pekac uporabite tretji polozaj resetk.

Za dva peka&a uporabite prvi in &etrti polozaj | Nastavite temperaturo na 60-70 °C.
reSetk.

& SADJE @
Q) ZELENJAVA @ (h)

(°C) (h) Slive 8-10
Fizol 60-70 6-8 Marelice 8-10
Paprika 60-70 5-6 Jaboléni krhlji 6-8
Judna zelenjava 60-70 5-6 Hruske 6-9

10.5 Vlazno pecenje - priporo€eni pripomocki

Uporabite temne in neodbojne pekace in posode. Bolje vsrkavajo toploto od svetlih barvnih in
odbojnih posod.
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Posoda za pico

Majhne posodice
za pecenje in ser-

Peka¢ za peko viranje Model za testo za kola¢
Temen, neodbojen Temen, neodbojen Keramika - Temen, neodbojen
premer 8 cm, Visi-
premer 28 cm premer 26 cm na 5 cm premer 28 cm

10.6 Vlazno pecenje

Za najboljSe rezultate upostevajte priporocila,
navedena v spodnji razpredelnici.

¥ = ( E
\ o
(°C) (min.)
Buhtlji, 12 kosov Pekac ali prestrezna posoda 175 3 40 - 50
Kruhki/Zemlje, 9 ko-  Pekad ali prestrezna posoda 180 2 35-45
sov
Pizza, zamrznjena, mreza za pecenje 180 2 45 -55
0,35 kg
Rulada Pekac ali prestrezna posoda 170 2 30-40
Rjavcki (brownies) Pekac ali prestrezna posoda 170 2 45 -50
Soufflé, 6 kosov Kerami¢ni ramekini na mrezi 190 3 45-55
za pecenje
Testo za kola¢ Model za testo za kola¢ na 180 2 35-45
mrezi za pe€enje
Viktorijin kola¢ Posoda za peko na mrezi za 170 2 35-50
pecenje
Posirana riba, 0,3kg  Pekac¢ ali prestrezna posoda 180 2 35-45
Celariba, 0,2 kg Pekac ali prestrezna posoda 180 3 25-35
Ribji file, 0,3 kg Posoda za pico na mrezi za 170 3 30-40
pecenje
PosSirano meso, 0,25 Pekac ali prestrezna posoda 180 3 35-45
kg
Saslik, 0,5 kg Pekag ali prestrezna posoda 180 3 40 - 50
Piskoti, 16 kosov Pekac ali prestrezna posoda 150 2 30-45
Makroni, 20 kosov Pekac ali prestrezna posoda 180 2 45-55
Mafini, 12 kosov Pekac ali prestrezna posoda 170 2 30-40
Slano pecivo, 16 ko-  Pekac ali prestrezna posoda 170 2 35-45

sov
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¥ = 5 1k O

(°C) (min.)
Piskoti iz krhkega te-  Pekac ali prestrezna posoda 150 2 40 - 50
sta, 20 kosov
Kolacki, 8 kosov Pekac ali prestrezna posoda 170 2 30-40
Zelenjava, poSirana,  Pekac ali prestrezna posoda 180 2 35-45
0,4 kg
Vegetarijanska omle- Posoda za pico na mrezi za 180 3 35-45
ta pecenje
Mediteranska zelenja- Pekac ali prestrezna posoda 180 4 35-45
va, 0,7 kg

10.7 Informacije za preizkuSevalne
institute
Preizkusi v skladu z IEC 60350-1.

¥ B = EEO @

(°C) (min.)
Drobno pe-  Konvencionalne Pekac za 3 170 20-30 -
civo, 20 ko-  kuhe pecivo
SOV na pe-
kaé
Drobno pe-  Vroci zrak Pekac za 3 150 - 20-35 -
civo, 20 ko- pecivo 160
SOV na pe-
ka¢
Drobno pe-  Vroc€i zrak Pekac za 2in4 150 - 20-35 -
civo, 20 ko- pecivo 160
SOV na pe-
kaé
Jabol¢na pi- Konvencionalne Mreza za 2 180 70-90 -
ta, 2 modela kuhe pecenje
@20 cm
Jabol¢na pi- Vrodi zrak Mreza za 2 160 70-90 -
ta, 2 modela pecenje
@20 cm
Biskvit, tort- Konvencionalne Mreza za 2 170 40 - 50 Pecico 10 minut pred-
nimodel @  kuhe pecenje hodno segrevaijte.
26 cm
Biskvit, tort-  Vroci zrak Mreza za 2 160 40 - 50 Pecico 10 minut pred-
ni model @ pecenje hodno segrevaijte.
26 cm
Biskvit, tort-  Vroci zrak Mreza za 2in4 160 40 - 60 Pecico 10 minut pred-
ni model @ pecenje hodno segrevaijte.
26 cm
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X B = E8OC ©

(°C) (min.)

Masleni pi-  Vroci zrak Pekac za 3 140 - 20 - 40 -
Skoti pecivo 150
Masleni pi-  Vro€i zrak Pekac za 2in4 140 - 25-45 -
Skoti pecivo 150
Masleni pi-  Konvencionalne Pekac za 3 140 - 25-45 -
Skoti kuhe pecivo 150
Popecen Zar Mreza za 4 maks. 2 -4 minute prva  Pecico 3 minute pred-
kruh, 4 - 6 pecenje stran; 2 - 3 minute  hodno segrevajte.
kosov druga stran
Goveji bur-  Zar Mreza za 4 maks. 20-30 Mrezo za pecenje po-
ger, 6 ko- pecenje in stavite na Cetrti, pre-
sov, 0,6 kg prestrezna strezno ponev pa na

ponev tretji nivo pecice. Hra-

no obrnite po polovici
Casa pecenja.

Pecico 3 minute pred-
hodno segrevaijte.

11. VZDRZEVANJE IN CISCENJE

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

11.1 Opombe glede CiS¢enja

<

Cistilna sredstva

Sprednji del pecice ocistite z mehko krpo, toplo vodo in blagim Cistilom. O¢istite in preverite
tesnilo vrat okrog okvira pecice.

Za ¢is¢enje kovinskih povrsin uporabite Gistilno raztopino.

Madeze ocistite z blagim &istilnim sredstvom.

=

Pecico odistite po vsaki uporabi. Nakopi¢ena masc¢oba ali drugi ostanki lahko povzrogijo po-
zar.

[

Vlaga lahko v peéici ali na steklenih vratih kondenzira. Ce Zelite zmanj$ati kondenzacijo, naj
pecica deluje 10 minut pred zacetkom pecenja. Hrane ne shranjujte v pecici dlje kot 20 mi-

Vsakodnevna  nyt. Po vsaki uporabi notranjost posusite z mehko krpo.
uporaba
Y Vso opremo ocistite po vsaki uporabi in pustite, da se posusi. Uporabite mehko krpo s toplo
2+, vodo in blago Cistilno sredstvo. Pripomoc¢kov ne pomivajte v pomivalnem stroju.

W . ~ . o PR PP
Pripomockov s premazom proti prijemanju ne Cistite z abrazivnimi €istilnimi sredstvi ali ostri-

mi predmeti.

Pripomocki
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11.2 Odstranjevanje: nosilcev
reSetk

Pred zacetkom cCiS¢enja pecice odstranite
nosilce reSetk.

1. korak: Izklopite pecico in poc¢akajte, da se
ohladi.
2. korak: Sprednji del nosilca resSetke povlecite

stran od stranske stene.

|

3. korak: Zadnji del nosilca reSetke potegnite s
stranskih sten in ga odstranite.

4. korak: Nosilce reSetk namestite v obratnem
zaporedju.

9

1 ——
/‘F}/ o

A

|
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11.3 Uporaba: Ciséenje z vodo

Ta postopek CiS€enja uporablja vlago za
odstranjevanje preostalih delcev mascobe in
hrane iz pecice.

1. korak: V vboklino pecice nalijte vodo: 300 ml.

2 korak: Nastavite funkcijo: E

3. korak: Nastavite temperaturo na 90 °C.

4. korak: Pecica naj deluje 30 minut.

5. korak: Izklopite pecico.

6. korak: Pocakajte, da se pecica ohladi. Notra-
njost posusite z mehko krpo.

11.4 Odstranjevanje in namescanje: V

navodila »Odstranjevanje in namescanje vrat«.
POZOR!

rat

Vrata pecice so sestavljena iz dveh steklenih ploS¢. Za ¢iscenje lahko snamete vrata pecice in
notranje steklene plosce. Preden odstranite steklene plosce, preberite celotna

Pecice ne uporabljajte brez steklenih ploS¢.

1. korak: Odprite vrata do konca in primite tecaja.
2. korak: Dvignite in povsem obrnite vzvoda na obeh
tecajih.
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3. korak: Vrata pecice zaprite do polovice do prvega
polozaja odpiranja. Potem jih dvignite in po-
vlecite naprej ter snemite s tecajev.

4. korak: Vrata polozite na mehko krpo na trdno po-
vr§ino.

5. korak: Primite okvir vrat (B) na zgornjem robu vrat
na obeh straneh in pritisnite navznoter, da
sprostite zaponko.

6. korak: Okvir vrat potegnite k sebi in ga odstranite.

7. korak: Drzite stekleno plo$co vrat za zgornji rob in
jo previdno izvlecite. Poskrbite, da steklene
ploS$¢e povsem zdrsnejo iz nosilcev.

8. korak: Steklene plosc¢e odistite z vodo in milom. Te-
meljito jih osusite. Steklenih ploS¢ ne pomi-
vajte v pomivalnem stroju.

9. korak: Po ¢is¢enju namestite stekleno plosc¢o in vra-
ta pecice.

Povrsina natisa mora biti obrnjena proti notranjosti A
vrat. Po namestitvi se prepricajte, da povrsina natisa :\
na okvirju steklene plo$ce ni hrapava na dotik. D
Ko je okvir vrat pravilno namescen, se zaslisi klik. e
Poskrbite, da bo notranja steklena plo$¢a vstavljena

na pravo mesto.

11.5 Zamenjava: Luéi Halogensko Zarnico vedno prijemaijte s krpo,
da se ostanki mascobe ne bi zapekli nanjo.
OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega udara.
Zarnica je lahko vroca.
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Pred zamenjavo zarnice:

1. korak: 2. korak: 3. korak:

Izklopite pecico. Pocakajte, da se Pecico izkljucite iz napajanja. Na dno pecice polozite krpo.
pecica ohladi.

Zarnica na zadnji steni

1. korak: Obrnite steklen pokrov in ga odstranite.

2. korak: Ocistite steklen pokrov.

3. korak: Zarnico zamenjaijte z ustrezno zarnico, odporno proti visoki temperaturi 300 °C.
4. korak: Namestite steklen pokrov.

12. ODPRAVLJANJE TEZAV

OPOZORILO!

Oglejte si poglavja o varnosti. Tezava Preverite, Ce ...

Lu€ ne sveti. Je lu€ pregorela.

12.1 Kaj storite v primeru ...

V vseh primerih, ki niso vklju€eni v to 12.2 Servisni podatki

razpredelnico, se obrnite na pooblasceni Ce resitve tezave ne morete najti sami, se
servisni center. obrnite na prodajalca alipoobla$cen servisni
center.

Tezav Preverite, ce ... . . _—

ezava I, Potrebni podatki za servisni center se
Pedica se ne segreje. Je pregorela varovalka. nahajajo na ploscici za tehni¢ne navedbe.
Je tesnilo vrat poskodo Ne uporabljajte pecice Ploscica za tehnicne navedbe se nahaja na
Vano. Obrnite se na pooblasée- sprednjem okviru notranjosti pecice. PloSCice

za tehni¢ne navedbe ne odstranjujte iz
notranjosti pecice.

ni servisni center.

Konec peke - ninastav-  Nastavite: Konec peke.
liena. Oglejte si »Casovne
funkcije«.

Priporo¢amo, da podatke zapisete sem:
Ime modela (MOD.) s
Stevilka izdelka (PNC)

Serijska Stevilka (S.N.)
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13. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

13.1 Informacije o izdelku in informacijski list o izdelku*

Ime dobavitelja Electrolux

Identifikacija modela EOH2HO00X 949496273
Indeks energijske ucinkovitosti 95.3

Razred energijske ucinkovitosti A

Poraba energije pri standardni obremenitvi ter obi¢ajnem nacinu

0.93 kWh/cikel

Poraba energije pri standardni obremenitvi in nacinu z ventilato-

riem

0.81 kWh/cikel

Stevilo prostorov za peko

1

Toplotni vir

Elektrika

Prostornina

721

Vrsta pecice

Vgradna pecica

Teza

27.0 kg

* Za Evropsko unijo glede na predpisa EU 65/2014 in 66/2014.
Za Belorusijo glede na STB 2478-2017, dodatek G; STB 2477-2017, prilogi A in B.

Za Ukrajino glede na 568/32020.

Razred energijske ucinkovitosti ne velja za Rusijo.

EN 60350-1 - Gospodinjski aparati za kuhanje z elektriko - 1. del: Stedilniki, pecice, parne pecice in zari - Postop-

ki za merjenje u€inkovitosti delovanja.

13.2 Varéevanje z energijo

Poskrbite, da bodo vrata med delovanjem
pecice zaprta. Vrat pecice med pe€enjem ne
odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo tesnilo
vrat Cisto, in preverite, da je dobro
namesceno.

Pecica ima funkcije, ki vam
pomagajo varcevati z energijo
med vsakodnevnim pecenjem.

Uporabljajte kovinsko posodo za boljse
varCevanje z energijo.

Ko je mogoce, pecice ne segrevajte pred
pecenjem.

Presledki med pecenjem ve¢ jedi naj bodo
¢im krajsi.

Priprava hrane z ventilatorjem

Ko je mogoce, uporabljajte funkcije pecice z
ventilatorjem, da prihranite energijo.

Akumulirana toplota

Pri pecenju, daljSem od 30 minut, tri do 10
minut pred potekom ¢asa pecenja znizajte
temperaturo pecice na najnizjo stopnjo.
Akumulirana toplota v pecici Se naprej
omogoca pecenje.

Z akumulirano toploto pogrejte ostale jedi.
Ohranjanje jedi toplih

Ce zelite uporabiti akumulirano toploto in
ohraniti topel obrok, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature.

Vlazno pecenje

Funkcija je zasnovana za varéevanje z
energijo med pecenjem.
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14. SKRB ZA OKOLJE

Reciklirajte materiale, ki jih oznacuje simbol
A%

L. Embalazo odlozite v ustrezne zabojnike
za reciklazo. Pomagaijte zas¢ititi okolje in
zdravije ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih
in elektronskih naprav. Naprav, oznacenih s
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simbolom E ne odstranjujte z gospodinjskimi
odpadki. Izdelek vrnite na krajevno zbiralisce
za recikliranje ali se obrnite na obcinski urad.
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